BERNINI

BRN280 | BRN80O

Abrundmaschine

Projektnr. STEUERUNG
. 1 Not-STOPP-Taste
Artikel . e . ’
Bei Betatigen der roten Not-STOPP-Taste wird die Ma-
schine abgestellt und die Drehbewegung des Zylinders
unterbrochen.
2 Bedienfeld - ON/OFF-Tasten
Menge - Schwarze Taste O: Maschinenstopp
2f - Weil3e Taste I: Maschinenstart
C - Kontrollanzeige in der Mitte: Leuchtet bei eingeschalte-
Zulassung .
ner Maschine auf.
Datum CUPPONE
=
STANDARDAUSSTATTUNG

Material des Gehauses: Edelstahl AISI 304

Schnecke:
- Material: Aluminium
- AufBenverarbeitung: lebensmittelechtes Teflon

Zylinder:
- Material AUBEN: Aluminium
- Material INNEN: lebensmittelechtes PVC

BewegungsUbertragung: Riemenantrieb

DAS PRODUKT IST GEEIGNET FUR

Die Produktion von Teigkugeln fur Pizza/Teig mit Hydratation
des Teigs von 50 % bis 65 %.

Hinweis: Der Teig muss nach dem Formen der Teigkugeln im
KUhlschrank aufgehen (keine Massenreifung).

VORGEHENSWEISE

1. Herstellen des Teigs;

2. Ruhezeit auf3erhalb des Kuhlschranks 10 bis 20 Minuten;
3. Formen der Teigkugeln;

4. Reifung im Kuhlschrank.

PRODUKTIVITAT
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GROSSE DER TEIGBALLEN STUNDENPRODUKTIVITAT
TABLETTBREITE
MINIMUM MAXIMUM

BRN280 440 mm [1731n 20910,041b]070z 300907 1b|106 0z 900-1000 Teigkugeln
BRN800 505mm|199in 20910041b]070z 900g|191b 3170z 900-1000 Teigkugeln

ELEKTRISCHE DATEN
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STROMVERSORGUNG LEISTUNG STROMAUFNAHME KABELTYP
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TECHNISCHE DATEN
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MASSE GEWICHT
L L1 H H1 P P1 -
48 mm 388 mm : 795 mm 710 mm 616 mm 557 mm 55kg
BNR280 64 in 152in 313in 28in : 243in 219in 1213 Ibs
SR 442 mm M5mm 830 mm 725 rm 662 mm : 603 mm 66 kg
1741n 16,2in 327in 285in 26,in 2371n 1455 lbs
EINZUHALTENDE ABSTANDE
min.
500 mm
[19.7 in]
VORBEREITUNGEN
A4
A
K | B
S q o
cVN 0%’
__Max35°C
Max 95°F
m_min 5°C
Min 41°F
Max 70%
Kabel, Stecker, Steckdose
und Schaltkasten
NICHT IM LIEFERUMFANG
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