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Vorbemerkung

Wir gratulieren Ihnen zur Entscheidung fur ein Produkt, das
unter Anwendung von Avantgarde-Technologien entwickelt
und gefertigt wurde.

Vor der Auslieferung an den Kunden wird der Ofen in der
Werkstatt des Herstellers einer Abnahmeprifung unterzogen.
Das beiliegende ,Prifblatt Produktionsprozess” garantiert,
dass alle Schritte des Produktionsprozesses von der Montage
bis zur Verpackung sowohl hinsichtlich der Funktionalitat als
auch hinsichtlich der Sicherheit sorgféltig Uberprift worden
sind.

Vor der Benutzung aufmerksam den Inhalt des vorliegen-
den Handbuches lesen: Es enthalt wichtige Informationen
zur Benutzung des Produkts sowie zu den Sicherheitsbestim-
mungen.

Die Griindung

Unser Unternehmen wurde im Jahr 1963 von den Brldern
Lorenzo, Luigi und Paolo Cuppone gegriindet. Es hat sich di-
rekt auf die Produktion von Ofen und Ausristungen fur die
Zubereitung und das Backen von Pizza spezialisiert.

Die standige Erforschung neuer Geréte ist bis heute die Star-
ke unseres Unternehmens, die uns zur Erfindung und zur
Patentierung von Maschinen und Ofen gefiihrt hat, die das
Pizza-Machen revolutioniert haben.

Kundendienst

Der Handler ist in der Lage, alle technischen Probleme bei der
Benutzung und Wartung zu l6sen.
Z6gern Sie nicht, sich im Zweifelsfalle an ihn zu wenden.

CUPPONE since 1963

CUPPONE S.R.L.

Via Sile, 36

31057 Silea (TV) - ITALY

T+390422 361143

F +39 0422 360993

info@cuppone.com - www.cuppone.com
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1 SICHERHEITSHINWEISE

Vor der Benutzung und Wartung das
Il |I vorliegende Handbuch aufmerksam le-
sen und es fur die zukUnftige Konsulta-
tion durch die verschiedenen Bediener
an einem zuganglichen Ort aufbewahren.

« Das Handbuch muss auBBerdem das Produkt fur
dessen gesamte Lebenszeit begleiten, auch im Fall
der Veraullerung.

- Vor jeglichen Wartungseingriffen muss das Gerat
von der Stromversorgung getrennt werden.

- Eingriffe oder Abanderungen, die nicht ausdriick-
lich genehmigt werden und die den Angaben
im vorliegenden Handbuch nicht entsprechen,
kénnen zu Schaden, Verletzungen oder todlichen
Unfallen sowie zum Verfall des Gewadhrleistungsan-
spruches flhren.

- Eine nicht in diesem Handbuch genannte Benut-
zung kann zu Verletzungen oder Todesfdllen fUhren.

- Auf dem Typenschild sind wichtige technische Da-
ten enthalten. Diese sind grundlegend bei einer
Anfrage hinsichtlich eines Wartungs- oder Repara-
tureingriffs des Gerats. Das Schild daher nicht ent-
fernen, beschadigen oder verandern.

- Einige Bauteile des Gerats kdnnen hohe Tempera-
turen erreichen. Bitte achten Sie darauf, die Ober-
flachen nicht zu berthren und keine Materialien in
ihre Nahe zu bringen, die sich entziinden kénnen
oder die hitzeempfindlich sind.

- Nichts auf dem Ofen abstellen, vor allem keine Ge-
genstande aus hitzeempfindlichen Material.

- Diese Gerate sind bestimmt zum Einsatz in ge-
schaftlichen Anwendungen, zum Beispiel in Re-
staurantkichen, Kantinen, Krankenhdusern und
Betrieben wie Bdckereien, Metzgereien usw.,, je-
doch nicht fUr die Endlos- und Massenproduktion
von Lebensmitteln. Ein von den Angaben abwei-
chende Verwendung wird als Zweckentfremdung
angesehen, ist potenziell gefahrlich fir Menschen

und Tiere und konnte zu irreparablen Beschadi-
gungen des Gerats fihren. Die Zweckentfremdung
des Gerats fuhrt zum Verfall des Gewahrleistungs-
anspruches.

- Das Gerat darf von Kindern unter 8 Jahren und

Personen mit eingeschrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangeln-
der Erfahrung oder ohne die notwendigen Kennt-
nisse bedient werden, vorausgesetzt, diese werden
beaufsichtigt bzw. nachdem diese die ndétigen
Anweisungen zum sicheren Gebrauch des Gerats
erhalten haben und die damit zusammenhangen-
den Gefahren erkannt und verstanden wurden.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Rei-
nigungs- und Wartungsarbeiten durfen nur von ei-
nem Nutzer durchgefthrt werden und durfen nicht
von Kindern ohne Uberwachung gemacht werden.

- Zur Reinigung des Gerates, seiner Komponenten

oder Zubehorteile sowie des Unterbaus NICHT

verwenden:

- Scheuermittel in Pulverform, aggressive oder
korrosive Reinigungsmittel (z. B. Salz-, Bitter- oder
Schwefelsaure, Natronlauge (Atznatron) usw.)

- Scheuernde oder spitze Werkzeuge (z. B. Scheu-
erschwamme, Schaber, Stahlbdrsten usw.);

- Dampf- oder Hochdruckreiniger.

- Das Personal, das das Gerat benutzt, muss Uber

eine Berufsausbildung verfligen und es muss re-
gelmadlig hinsichtlich der Benutzung desselben
sowie den Normen zur Sicherheit und Unfallver-
meidung geschult werden.

- Kinder mUssen beaufsichtigt werden, um sicherzu-

stellen, dass sie nicht mit dem Gerat oder Bauteilen
desselben spielen.

- Stets hitzebestandige Werkzeuge (z. B. aus Stahl)

verwenden. Klchengerdte aus Kunststoff oder
ahnlichen Materialien kdnnen den hohen Tempe-
raturendes Ofens nicht standhalten.
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- Periodisch die Effizienz der Abluftleitungen Uber-

prifen. Die Leitung aus keinem Grund verstopfen.

- BRANDGEFAHR: Die Umgebung des Gerats frei

von brennbaren Materialien lassen. Keine ent-
flammbaren Materialien in der Néhe des Gerats
aufbewahren.

« ACHTUNG: EXPLOSIONSGEFAHR! Es ist untersagt,

den Ofen in Umgebungen mit Explosionsgefahrin
Betrieb zu nehmen.

« ACHTUNG: Immer den Hauptschalter 6ffnen, um

die Benutzung des Ofens zu verhindern, vor allem
wahrend der Reinigungsarbeiten oder bei ldngerer
Nichtbenutzung.

. Das Gerét nicht benutzen und eine Kundendienst-

stelle des Herstellers kontaktieren, falls Anomalien
festgestellt werden (z. B. Netzkabel beschadigt
usw.). AusschlieBlich Originalersatzteile verwen-
den; anderenfalls verfdllt der Gewahrleistungsan-
spruch.

- Die Notfalltelefonnummer gut sichtbar anbringen.
« ACHTUNG: Es ist untersagt, feste oder flissige ent-

flammbare Materialien, zum Beispiel Alkohol, wah-
rend des Betriebs in die Backkammer einzufUhren.

- Das Gerdt muss wahrend seines Betriebs Uber-

wacht werden; nie Speisen im nicht beachten Ofen
lassen!

- Wenn diese Normen nicht beachtet werden, kann

es zu Schaden, Verletzungen oder auch zu Todes-
fallen kommen. Die Garantie entfallt in diesem Fall
und entbindet den Hersteller von jeglicher Verant-
wortung.

- Wir empfehlen, das Gerat zumindest einmal jahr-

lich von einer Kundendienststelle kontrollieren zu
lassen.



Sicherheitshinweise

Im Handbuch sowie auf den an der
Maschine angebrachten Aufklebern
verwendete Symbole

A

00k > b

oy

Zeigt an, dass Vorsicht erforderlich ist, wenn eine
Operation ausgefiihrt wird, die in einem Abschnitt
mit diesem Symbol beschrieben wird. Das Symbol
zeigt aullerdem an, dass vom Bediener die groft-
maogliche Umsicht verlangt wird, um unerwiinschte
oder geféhrliche Folgen zu vermeiden.

Weist darauf hin, dass die mit diesem Symbol ge-
kennzeichneten Oberflichen heil§ sein konnen und
daher mit Vorsicht berthrt werden muissen.

Gefahrliche Spannung

Explosionsgefahr!

Dazu verweisen wir auf ein anderes Kapitel, in dem
das Thema detaillierter behandelt wird.

Empfehlung des Herstellers

Hinweis der Herstellers

Weist darauf hin, dass der mit diesem Symbol ge-
kennzeichnete Abschnitt vor der Installation, Benut-
zung und Wartung des Gerdtes sorgféltig gelesen
werden muss.

Die Firma haftet nicht fir eventuelle Druck- oder Ubertra-
gungsfehler und behélt sich das Recht vor, ohne Vorankindi-
gung Anderungen vorzunehmen, die fiir angemessen erachtet
werden. Die auszugsweise Wiedergabe ist ohne Zustimmung
des Herstellers untersagt. Die angegebenen Abmessungen
sind unverbindlich. Die Originalsprache dieses Handbuches ist
[talienisch: Der Hersteller ist nicht verantwortlich fur eventuelle
Ubersetzungs- oder Druckfehler.
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2 EINLEITENDE ANMERKUNGEN

Den Ofen kennenlernen

) Abb.1

Ihr Ofen kann ausschliel3lich fir das Backen von Pizza oder
dhnlichen Produkten wie Brot oder Focaccia und zum Grillen
von Gemdse verwendet werden.

Seine Hauptbauteile sind:

Backkammer aus rostfreiem Stahl

Kamin fur die Ableitung der Backddampfe

Backebene aus feuerfesten Ziegeln

Eingang Netzkabel

Fassade aus rostfreiem Stahl

Kontrolldisplay

Luftungsschlitze des Elektrikfaches: immer frei und sauber
halten.

Die Temperatur in der Kammer wird von Karten gesteuert, die
die Heizelemente so ein- und ausschalten, dass der eingestellte
Temperaturwert konstant gehalten wird.

Der Ofen kann die Leistungen separat steuern:

- der Unterhitze (unterer Teil der Kammer des Ofens);

- der Oberhitze (oberer Teil der Kammer des Ofens).

NOYUT A~ W N —

Vorbereitung des Ofens fiir die Benutzung

Den Ofen und die eventuellen Zubehorteile sowohl aul3en als
auch innen sorgfdltig reinigen und dabei die Angaben im ent-
sprechenden Kapitel genau befolgen.

% Wartung und Reinigung - Seite 36.

Bei der ersten Benutzung sollte die Temperatur fir das Mo-
dell,TS" auf einen Wert von 150 °C (302 °F) mit Oberhitze 80
%, Unterhitze 20 % eingestellt werden, fiir das Modell ,CD" die
Oberhitze auf MAX (Maximum) und die Unterhitze auf MIN (Mi-
nimum) einstellen, jeweils mindestens fur 8 Stunden, ohne
Lebensmittel hineinzugeben. Wéhrend dieser Zeit sollte der
Entliftungskamin vollstandig offen gehalten werden. Falls die
Haube vorhanden ist, empfehlen wir, sie eingeschaltet zu las-
sen. In dieser ersten Phase erzeugt der Ofen aufgrund der Ver-
dampfung der Feuchtigkeit der Isolierungsmaterialien unange-
nehme Abgase und Gerliche, die wéhrend der nachfolgenden
Betriebszyklen nach und nach verschwinden.

Zum Einschalten des Ofens und zur Einstellung seiner
Parameter siehe:

N Benutzung Modelle CD - Seite 9
é Benutzung Modelle TS - Seite 13

Abb.1

®
O
®

Der erste Tag der Benutzung des Ofens wird als ,Einfahren” des Ofens betrachtet: Wahrend dieser Zeit ge-
ben das feuerfeste Material und die Isolierung bis zur vollstindigen Trocknung Feuchtigkeit ab.

Einige Bauteile des Gerdts konnen hohe Temperaturen erreichen. Bitte achten Sie darauf, die Oberflichen
nicht zu beriihren und keine Materialien in ihre Nahe zu bringen, die sich entziinden konnen oder die hitze
empfindlich sind.

Nichts auf dem Ofen abstellen, vor allem keine Gegenstidnde aus hitzeempfindlichen Material.

Beim Einfiihren und beim Entnehmen der Produkte in den Ofen mit Vorsicht vorgehen und personliche
Schutzausstattung (z. B. Handschuhe) verwenden.

(&)}



Einleitende Anmerkungen

Einige unverbindliche Empfehlungen...

- Vor Beginn des Backens den Ofen immer vorheizen; dies ist
wesentlich fir ein gutes Gelingen der Produkte. Das Vorhei-
zen des Ofen muss mindestens eine Stunde dauern und
daher sollte stets die Funktion programmierte Einschaltung
verwendet werden, damit der Ofen bei Offnung des Lokals
bereits heil§ und bereit zum Backen der gewlnschten Pro-
dukte ist.

% Programmierte Einschaltung Modell CD: Seite 12
Programmierte Einschaltung Modell TS: Seite 26

- Waéhrend der Arbeitsphase die feuerfesten Ebenen mit einer
BUrste mit harten Borsten sauber halten.

+ Beim Wechsel von einem Pizza-Typ zum anderen die erfor-
derliche Zeit warten, damit sich der Ofen stabilisieren kann.

- Die Einstellung der Backparameter in Abhangigkeit von der
Arbeitsauslastung friihzeitig vornehmen.

« Zu viel Mehl in der Backkammer kann zur Entstehung von
Rauch und Geruch fihren und der Pizza einen unangeneh-
men Geschmack verleihen.

- Den Ofen nach Ende des Betriebs reinigen.

WAS IST PIZZAFORM?

Pizzaform ist ein Patent des Herstel-

lers. Es handelt sich um eine spezielle

Presse fiir die Formung von Teigschei-

ben fiir Pizzas mit einem Durchmes-

servon bis zu @ 52 mm [220.47 Zoll].

Die Hauptbauteile sind:

- Hohe Stundenproduktion mit bis
zu 400 Pizzas pro Stunde, ohne
Einsatz von spezialisierten Arbeits-
kréften;

- Perfekte GleichmdfSigkeit der Form
und der Dicke des Pizzabodens ohne
Verzicht auf den traditionellen Rand
dank der besonderen Beschaffenheit
der verchromten Bleche;

- Mdglichkeit der einfache Variation
der Dicke der Pizza.
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) Abb.2

Die Produkte garen in den Ofen dank der kombinierten Wir-

kung von:

- Abstrahlung: Die Hitze und die Infrarotstrahlen, die von den
oberen Heizelementen erzeugt werden, machen die Produk-
te knusprig und golden

Dieser Parameter wird vom Prozentsatz kontrolliert
(Modell TS) / Einstellung (Modell CD) der OBERHITZE.

- Konvektion: die heif3e Luft, die in der Backkammer zirkuliert,
backt das Produkt gleichmafig.

) Dieser Parameter wird von der Einstellung der Temperatur
in der Kammer kontrolliert.

- Konduktion: die unteren Heizelemente heizen die feuerfes-
ten Ebenen auf, auf denen die Produkte liegen.

) Dieser Parameter wird vom Prozentsatz kontrolliert
(Modell TS) / Einstellung (Modell CD) der UNTERHITZE.

NICHT ZUFRIEDENSTELLENDE BACKERGEBNISSE

Versuchen, die folgenden Ursachen zu Uberprifen, falls die
Backergebnisse nicht den Erwartungen entsprechen:
- Falsche Parameter des Ofens:

+ Zu hohe oder zu niedrige Temperatur in der Kammer.

« Prozentsatze/Einstellungen der UNTERHITZE oder der
OBERHITZE zu hoch oder zu niedrig.

- Falsche Vorheizung:

- Die Vorheizung ist wesentlich fir die Erzielung optimaler
Resultate ab der ersten Pizza.

- Bei der Vorheizung, der Prozentsatz (Modell TS) / Einstel-
lung (Modell CD) der UNTERHITZE ist zu hoch eingestellt:
Die Ebenen haben sich ohne Vorhandensein von Produkt
zu stark erhitzt und verbrennen die ersten Pizzas.

- Falsche Verwendung der Dampfauslasséffnungen:

- Auf der Riickseite der Garkammer sind Offnungen fiir den
Dampfaustritt vorhanden, die in Abhdngigkeit vom zu ga-
renden Produkt gedffnet oder geschlossen werden ms-
sen: wenn sie zum Beispiel nicht gedffnet werden, konnte
in der Garkamsmer zu viel Feuchtigkeit entstehen, die die
Infrarotstrahlen der oberen Heizelemente dabei behindert,
den Produkten einen goldenen Ton zu verleihen.

7

Abb.2

Dampfauslassoff-
nungen

% Offnung/SchlieBung
Offnungen Dampfauslass:
konsultieren Sie die Seite 19



Einleitende Anmerkungen

BACKTABELLE

o Die in den Tabellen angegebenen Parameter sind unverbindlich, da sie je nach Arbeitsumfang und Art des zu verbackenen Teigs (z. B. abhdngig von Mehltyp, Hydration usw.) variieren kénnen.

N\ e~
BEDIEr:lrI;ANEEL Anfertigung von Hand E Anfertigung mit Pizzaform
Vorheizung fiir beide Typen
<) (Formung von Hand oder mit Pizzaform)
e BACKEN BACKEN
ZEIT TEMP. % OBERHITZE | % UNTERHITZE ZEIT TEMP. % OBERHITZE | % UNTERHITZE
KLASSISCH (35 cm) 3 Min. 320°C- 608°F 90% 5% 3 Min. 320°C - 608°F 80% 0% Zeit: 1 Stunde (eventuelle Abweichungen je nach eingestellten Prozent-
werten und der Raumtemperatur, Installationsort des Ofens)
KLASSISCH (50 cm) 4 Min. 320°C- 608°F 90% 5% 4 Min. 320°C - 608°F 80% 0%
Temperatur oder Prozentangaben: wie Pizzatyp
PFANNCHEN 3 Min. 30Sek. | 280°C - 536°F 60% 40%
Wahrend des Vorheizens miissen die Dampfauslassoff-
VY | NAPOLETANA 90 Sek.  360°C-680°F 90% 5% 0 nungen auf der Riickseite der Backkammer immer ge-
- ) schlossen gehalten werden, um zu vermeiden, dass die
T Vorbacken 5Min. | 280°C-536°F 60% 40% Heizelemente zu lange an sind und die Ebenen aus feuerfestem
Ausbacken 4 Min. 280°C - 536°F 40% 60% Material zu stark erhitzen, was zum Verbrennen der ersten Pizzas
fiihrt. Bei Erreichen der eingestellten Temperatur die Dampfaus-
VORBACKEN 5 Min. 280°C- 536°F 70% 20% lass6ffnungen 6ffnen, je nach gewiinschtem Produkt. Verbleibt
SCHAUFEL der Ofen im Standby-Modus, die Dampfaustrittséffnungen offen
AUSBACKEN 5 Min. 270°C-518°F 60% 20% lassen, um einen Hitzestau auf dem Stein zu vermeiden.
KLASSISCH (35 cm) 3 Min. 320°C- 608°F MAX OFF/MIN 3min 320°C- 608°F MAX OFF Zeit: 1 Stunde (eventuelle Abweichungen je nach eingestellten Prozent-
werten und der Raumtemperatur, Installationsort des Ofens)
KLASSISCH (50 cm) 4 Min. 320°C - 608°F MAX OFF/MIN 4 min 320°C- 608°F MAX OFF
Temperatur oder Prozentangaben: wie Pizzatyp
PFANNCHEN 3 Min.30Sek. | 280°C- 536°F MIN MAX
Wahrend des Vorheizens miissen die Dampfauslassoff-
) | NAPOLETANA 90 Sek. 360°C - 680°F MAX OFF 0 nungen auf der Riickseite der Backkammer immer ge-
O i schlossen gehalten werden, um zu vermeiden, dass die
BACKBLECH Vorbacken 5Min. | 280°C-536°F MIN MAX Heizelemente zu lange an sind und die Ebenen aus feuerfestem
Ausbacken 4 Min. 280°C - 536°F MIN MAX Material zu stark erhitzen, was zum Verbrennen der ersten Pizzas
fiihrt. Bei Erreichen der eingestellten Temperatur die Dampfaus-
VORBACKEN 5 Min. 280°C-536°F MIN MAX lassoffnungen offnen, je nach gewiinschtem Produkt. Verbleibt
SCHAUFEL der Ofen im Standby-Modus, die Dampfaustrittsoffnungen offen
AUSBACKEN 5 Min. 270°C-518°F MIN MAX lassen, um einen Hitzestau auf dem Stein zu vermeiden.




3 BENUTZUNG MODELLE CD

Inhalt Modelle CD

Das Bedienfeld kennenlernen 9

Geflihrtes Benutzungsverfahren 10
A - Manuelle Einschaltung des Ofens........oeen. 10
B - Einstellung der Vorheizung 10
C - Beginnen des Backvorgangs 11
D - Einschalten der Beleuchtung (fakultativ)............ 11
E - Regulierung der Dampfauslassoffnungen..... 11
F - Akustiksignal fir Garzeitende aktiveren (Buzzer)....11
G - Ausschalten des Ofens 12

Programmierte Einschaltung 12

Alsgabe@Z2S=/07025420REV04 IVlichelangelo - Bedienung und Wartung

Das Bedienfeld kennenlernen
) Abb.4

1 Hauptdisplay

Abwechselnde Anzeige:

- Die aktuelle Temperatur der Kammer.

- Die eingestellte Temperatur.

« Der Eingriffszeit des akustischen Signals bei Backende.

« Der Countdown-Zeit (Zeit bis zur Einschaltung des Ofens
bei Verwendung der programmierten Einschaltung).

2 Tasten +und -

Gestatten das Anheben oder Absenken:

- DerTemperaturwerte in der Kammer.

- Der Eingriffszeit des akustischen Signals bei Backende.

. Der Countdown-Zeit (Zeit bis zur Einschaltung des Ofens
bei Verwendung der programmierten Einschaltung).

3 LED Heizelemente: Bei Ofen in Betrieb zeigt das Aufleuch-
ten an, dass sich die Heizelemente erwdrmen; bei ausge-
schaltetem Ofen zeigt Blinken einen Countdown an (pro-
grammierte Einschaltung ist aktiviert).

4 Leistungskontrolle Oberhitze
Gestattet die Kontrolle der Leistung der Heizelemente der
Oberhitze und bietet drei Einstellungen:

- aus (OFF)
« min. (MIN = 33%)
- max. (MAX =100 %)

4A LEDs Oberhitze: zeigen die vorgenommene Auswahl an

5 Leistungskontrolle Unterhitze
Gestattet die Kontrolle der Leistung der Heizelemente der
Unterhitze und bietet drei Einstellungen:

- aus (OFF)
< min. (MIN = 33%)
+ max. (MAX =100 %)

5A LEDs Unterhitze: zeigen die vorgenommene Auswahl an

6 ON/OFF-Schalter
Schaltet das Display ein und aus.

7 LICHT-Taste
Schaltet die interne Beleuchtung der Backkammer ein und aus.

8 UHR-Taste
Bei eingeschaltetem Ofen: aktiviert ein akustisches Signal
bei Backende.

Bei ausgeschaltetem Ofen: stellt die programmierte Ein-
schaltung ein.

9 KAMIN-Taste
Offnet und schlieBt den Dampfauslass auf der Riickseite der
Backkammer

MODELLE CD

Das Bedienfeld muss mit trockenen und sau-
beren Fingern betatigt werden.

Durch ldngeres, kontinuierliches Driicken der Tasten @ +
bzw. - erfolgt eine schnellere Anderung des Wertes.

Abb4




Benutzung Modelle CD

Gefiihrte Benutzungsanleitung

Das Einschalten des Ofens kann unterschiedlich erfolgen:

MANUELL

VORPROGRAM-
MIERT

AUTOMATIK

Einschalten des Ofens zum Zeitpunkt der Benutzung,
es muss allerdings noch mindestens eine Stunde ab-
gewartet werden, bis sich der Ofen auf die richtige Be-
nutzungstemperatur aufgeheizt hat.

Vorprogrammieren des automatischen Ein- und Aus-
schaltens des Ofens fUr eine ganze Woche

mittels Uhr oder SMS
(mit externen, nicht vom Hersteller gelieferten Modulen)

o MANUELLES EINSCHALTEN DES OFENS

P Abb.5

Folgende Vorgehensweise flr die Benutzung beachten:

(Punkte @, ©Q, @, usw..)

Siehe Seite 12

Siehe dem entsprechenden Produkt beiliegende Un-
terlagen.

Beim Drlcken der Taste 0N/OFF wird das Display eingeschaltet und die aktuelle Temperatur der Backkammer wird angezeigt
(z.B.25°C- 77 °F).

@ EINSTELLUNG DES VORHEIZENS

Das Vorheizen muss die gleichen Parameter aufweisen, wie das Backen laut verwendetem Rezept (siehe Tabelle ANGABEN ZUM
BACKVORGANG auf Seite 8, Spalte VORHEIZEN). Es wird ohne Produkte in der Backkammer vorgenommen es dauert eine Stun-
de, bis der Ofen fur das Backen bereit ist.

Wahrend des Vorheizens muss das Entliiftungsventil immer geschlossen sein, um das Entweichen von War-
me mit darauffolgendem Einschalten der Heizelemente zu vermeiden, was zu einer Uberhitzung der hitze-
bestandigen Ebenen und zum Anbrennen der Produkte fiihren wiirde.

) Abb.6

Die Vorheiztemperatur Uber die Tasten + bzw. - einstellen, bis der gewiinschte Wert auf dem Display angezeigt wird.

) Abb.7

Die Leistung der Oberhitze und die der Unterhitze mit den auf der Abbildung gezeigten Tasten einstellen.
Nach der Einstellung dieser drei Parameter beginnt der Ofen, sich zu erhitzen.

Nach ca. einer Stunde erlischt die LED HEIZELEMENTE: Der Ofen hat die eingestellte Vorheiztemperatur erreicht
und ist fiir das Backen einsatzbereit.

Abb.5

Abb.6
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Benutzung Modelle CD

@ BEGINN DES BACKVORGANGS

) Abb.8

Nach Ende des Vorheizens ist es maglich, das Backen zu begin-
nen und die zu backenden Produkte unter Verwendung von
personlicher Schutzausstattung (z. B. Handschuhe) sowie von
Werkzeugen, die fir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet
und hitzebestandig sind (z. B. Stahl) in den Ofen einzufihren.

Zum Erzielen optimaler Ergebnisse sind die vom Ofenher-
steller angegebenen Fassungsvermdgen zu beachten und
die zu backenden Produkte gleichmdflig in der Backkam-
mer zu verteilen.

Wahrend des Backvorgangs ist es immer maoglich, alle Werte
auf die Ubliche Weise zu @ndern.

Wahrend des Backvorgangs konnte die LED
HEIZELEMENTE aufleuchten. In diesem Fall wurden
die Heizelemente wieder eingeschaltet, um die
eingestellte Temperatur konstant zu halten.

0 EINSCHALTEN DER BELEUCHTUNG (FAKULTATIV)

P Abb.9

Falls erforderlich die Beleuchtung mit der Taste LICHT des Ofens
einschalten, um den Backvorgang kontrollieren zu kénnen.
Zum Ausschalten die gleiche Taste dricken.

G EINSTELLUNG DER DAMPFAUSLASSOFFNUNGEN

) Abb.10

Im hinteren Teil der Backkammer sind Dampfauslassoffungen
vorhanden: Sie kdnnen mehr oder weniger gedffnet werden,
um in der Backkammer den Feuchtigkeitsgrad aufrecht zu er-
halten, der fiir den Typ der zu backenden Produkte am besten
geeignet ist.

Zum Offnen der Dampfauslasséffnungen die auf der Abbildung
gezeigte Taste gedrickt halten: Sie beginnen, sich nach und
nach zu offnen.

Zum Blockieren in der gewlnschten Position einfach die Taste
loslassen.

Ausgabe 0723 - 70702542 REVO4  Michelangelo - Bedienung und Wartung

Abb.8
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Abb.9

Abb.10

) TIMER VERWENDEN

) Abb.11

Bei Bedarf kann ein Timer aktiviert werden, dann ertont nach
Ablauf der eingestellten Zeit ein akustisches Signal.

Zur Aktivierung bei eingeschaltetem Ofen die Taste UHR be-
tatigen. Das Display zeigt an, nach welcher Zeit das akusti-
sche Signal ertont (z. B. 3.3 bedeutet drei Minuten und 30 Se-
kunden): soll dieser Standardwert gedndert werden, Gber die
Tasten + bzw. - die gewlnschte Zeit auf dem Display einstellen
(z. B. 5.2 entspricht 5 Minuten und 20 Sekunden).

Nach der Einstellung beginnt der Countdown und dann wird
das akustische Signal ausgeldst, dass das Backende meldet.
Zum Abstellen des akustischen Signals die Taste UHR drlcken.

Achtung: Die Aufheizung des Ofens wird nicht un-
terbrochen, wenn das akustische Signal ertont!

Abb.11
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@ Ofen ausschalten

) Abb.12
Zum Ausschalten des Ofens fur ca. zwei Sekunden die Taste

ON/OFF dricken.

Achtung, solange der Ofen im Standby-Modus ist,
steht er noch unter Strom!

Programmierte Einschaltung

Die Funktion programmierte Einschaltung ist sehr ntitz-
lich, da der Ofen bei Offnung des Lokals bereits aufgeheizt
und daher direkt einsatzbereit ist.

) Abb.13

Zur Aktivierung bei ausgeschaltetem Ofen die Taste UHR
dricken.

Das Display zeigt die Restzeit bis zum Einschalten an:
Andern der Standardzeit Giber die Tasten + bzw. - bis das Dis-
play die gewiinschte Zeit anzeigt (maximal einstellbarer Wert
ist 99.5, d. h. 99 Stunden und 50 Minuten).

Nach der Einstellung beginnt der Countdown, bei dessen Ab-

lauf der Ofen automatisch mit den Parametern Temperatur

und Leistung eingeschaltet wird, die beim letzten vorge-

nommenen Backvorgang verwendet wurden.

Zur Anderung:
« Verlassen der Funktion fur programmierte Einschaltung er-
folgt Uber die Taste UHR.

+ Ofen mit der TasteON/OFF % einschalten.

- Backvorgang mit den gewulnschten Parametern einstellen
() Abb.6 - Abb.7).

+ Ofen mit der Taste ON/OFF % ausschalten.

- Die programmierte Einschaltung einstellen, wie vorausge-
hend beschrieben.

Verlassen der Funktion und Loschen der programmierten Ein-
schaltung erfolgt erneut Uber die Taste UHR.

Abb.12
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Das Bedienfeld kennenlernen
) Abb.14

1 Programmtaste PYROLYSE
Startet das Pyrolyse-Programm zur Reinigung des Ofens
2 Programmtaste ECO
Startet das Programm ECO (Seite 25)
3 Programmtaste MAX
Startet das Programm MAX (Seite 24)
4 Taste TIMER
Bildschirmanzeige Standby: aktiviert die Modalitat Ferien;
Bildschirmanzeige Arbeit: aktiviert/deaktiviert die Funktion
des Timers fur die wochentliche Einschaltung.
5 Taste BUZZER
Aktiviert ein akustisches Signal bei Backende
6 Taste PROGRAMME
Driicken zum Anzeigen und Verwenden der vom Benutzer
abgespeicherten Programme
7 KAMIN-Taste
Offnet und schlieBt den Dampfauslass auf der Riickseite der
Backkammer
8 LICHT-Taste
Schaltet die interne Beleuchtung der Backkammer ein und aus
9 Taste AGENDA
Gestattet den Zugang zur Seite der Agenda
10 Taste SERVICE (Einstellungen)
Gestattet den Zugang zu den Benutzereinstellungen
11 ON/OFF-Schalter
Einschaltung/Ausschaltung des Ofens

FUNKTIONSLEISTE

A Aktuelles Datum
B Beleuchtung Backkammer
Zeigt den Status der Beleuchtung der Kammer an (an oder aus)
C Entliifter
Aufleuchten bedeutet, der Kamin wird geodffnet (Benutzer
betédtigt die Taste KAMIN @)
D Warnung
Zeigt einen zu lesenden Hinweis an (z. B. Wartung)
E Aktuelle Uhrzeit

MODELLETS

Ven 27/042018 -, Mg 13:00

TS

Das Bedienfeld muss mit trockenen und sau-
beren Fingern betitigt werden.

Abb.14
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FUNKTIONSLEISTE ODER EINE FALSCHE UHRZEIT AN

Beim ersten Einschalten des Ofens oder nach Idngerem Still-
stand wird moglicherweise ein falsches Datum oder eine fal-

sche Uhrzeit anzeigt: Angaben im Bereich EINSTELLUNGEN-
korrigieren.

Siehe Seite 31
Taste PROGRAMMIERTE EINSCHALTUNG

£0) Gestattet den Zugang zur Seite PROGRAMMIERTE WOCHENTLICHE EINSCHAL-
TUNG: Es ist moglich, die automatische Einschaltung und Ausschaltung
des Ofens fUr die ganze Woche zu programmieren.

Taste FERIEN

Gestattet den Zugang zur Seite der FERIEN: Diese Funktion gestattet es,
die Programmierung der wochentlichen Einschaltung und Ausschaltung

fir einen bestimmten Zeitraum zu unterbrechen, ohne dass sie eliminiert
werden muss.

Taste AGENDA
Gestattet den Zugang zur Seite AGENDA, auf der es moglich ist, bis zu

10 Hinweise einzustellen, die an den eingestellten Tagen zu den einge-

stellten Uhrzeiten auf dem Display erscheinen. Jeder Hinweis kann zyk-
lisch wiederholt werden.

Seite STANDBY

EINGABE DER WERTE:

. @ Den gewlnschten Wert mit den Zifferntasten eingeben (z. B. erscheint, wenn nachein-
ander 1-1-0 gedriickt wird, auf dem Display 01:10, d. h., T Minute und 10 Sekunden)
oder, alternativ

. die Tasten + bzw. - : verwenden. Kurz dricken: Wert dndert sich schrittweise bei jedem
Antippen. Langeres Gedrickthalten: Wert dndert sich schneller.

In beiden Fallen bestatigen it [ oder annullieren mit G
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Gefiihrte Bedienungsanleitung

Das Einschalten des Ofens kann unterschiedlich erfolgen:

MANUELL

VORPROGRAM-
MIERT

AUTOMATIK

Einschalten des Ofens zum Zeitpunkt der Benutzung,
es muss allerdings noch mindestens eine Stunde ab-
gewartet werden, bis sich der Ofen auf die richtige Be-
nutzungstemperatur aufgeheizt hat.

Vorprogrammieren des automatischen Ein- und Aus-
schaltens des Ofens fUr eine ganze Woche

mittels Uhr oder SMS
(mit externen, nicht vom Hersteller gelieferten Modulen)

Folgende Vorgehensweise fiir die Benutzung beachten:

(Punkte @, O, @, usw..)

Siehe Seite 26

Siehe dem entsprechenden Produkt beiliegende Un-
terlagen.

o MANUELLES EIN- ODER AUSSCHALTEN DES OFENS

P Abb.15

Nach dem AnschlieSen des Ofens an den Strom, leuchtet das Display auf und die Seite STANDBY wird angezeigt.

Nach Driicken der Taste ON/OFF erscheint auf dem Display die Seite BACKEN. (Der Ofen startet immer mit dem zuletzt verwen-
deten Programm.)

Um den Ofen erneut auf Standby zu stellen, wieder die Taste ON/OFF drlcken.
A Achtung, solange der Ofen im Standby-Modus ist, steht er noch unter Strom!

@ EINSTELLUNG DES VORHEIZENS

Das Vorheizen muss die gleichen Parameter aufweisen, wie das Backen des zu verwendenden Rezepts. Es wird ohne Produkte in der Backkammer vorgenommen und macht eine Stunde er-
forderlich, bis der Ofen fUr das Backen bereit ist.

Es ist moglich, das Vorheizen auf zwei Weisen einzustellen:
- ) Abb.16 Manuelle Parametereingabe (Vorheiztemperatur und gewtinschte Leistung der Oberhitze und der Unterhitze). Fiir einige unverbindliche Tippssiehe Tabelle ANGABEN ZUM BACK-
VORGANG auf Seite 8, Spalte VORHEIZEN. Die eingegebenen Parameter kdnnen nicht abgespeichert werden und daher missen sie jedes Mal neu eingegeben werden. Um dies zu vermeiden,
muss das Rezept manuell gespeichert (Seite 16) oder eines erstellt werden (Seite 22).

- ) Abb.18 Starten eines abgespeicherten Rezepts, vom Benutzer abgespeichert.

Seite Backen

Seite Standby

Abb.15

Wahrend des Vorheizens miissen die Dampfauslasséffnungen auf der Riickseite der Backkammer immer geschlossen gehalten werden, um zu vermeiden, dass die
Heizelemente zu lange an sind und die Ebenen aus feuerfestem Material zu stark erhitzen, was zum Verbrennen der ersten Pizzas fiihrt.

Ausgabe 0723

70702542 REV04

Michelangelo - Bedienung und Wartung
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MANUELLE EINGABE DER PARAMETER
) Abb.16

@ Entsprechendes Feld antippen und Wert einstellen:
- Temperatur in der Backkammer
+ Leistung Oberhitze
+ Leistung Unterhitze

@ Es offnet sich ein alphanumerisches Tastenfeld, auf dem
die gewlnschten Werte eingestellt werden kénnen (Ge-
winschte Werte Uber die Tasten + bzw. - einstellen oder
Uber das numerische Tastenfeld eingeben). Fir einige un-
verbindliche Tipps siehe Tabelle ANGABEN ZUM BACKVOR-
GANG auf Seite 8)

(3) Bestatigen it I oder 15schen mit @

Nach Einstellung dieser drei Parameter heizt sich der Ofen ent-
sprechend auf.

SPEICHERN EINGESTELLTER PARAMETER
) Abb.17

Zum Speichern der Einstellungen:
(1) Taste SPEICHERSYMBOL I& driicken.

@ Auswéhlen, ob das Rezept liberschrieben oder eine Ko-
pie gespeichert werden soll. Je nach Wahl:

Das Rezept ProgrammO01 wird mit den
UBERSCHREIBEN | eingebenen Parametern gespeichert.

Die urspringlichen Standardparame-

ter des Rezepts ProgrammQ1 werden

beibehalten und eine Kopie erstellt,

KOPIE SPEICHERN Programm0Q1*, die mit den neuen Pa-
rametern abgespeichert wird.

@ Neuen Rezeptnamen eingeben.

Wéhrend  eines  Backvor-
gangs oder des Vorheizens
gilt beziiglich der aktuellen
Temperatur der Kammer fol-
gendes:

. Sie liegt unter der ein-
gestellten (das heil3t, die
Heizelemente sind aktiv),
} dann sind die Symbole
fiir Oberhitze und Unter-
hitze rot

- Sie ist gleich oder liegt
liber der  eingestell-
ten (das heilst, die Hei-
‘e/emenre sind  aus),

dann sind die Symbole
flir Oberhitze und Unter-
hitze weil3

Abb.16

Leistung Oberhitze

Ven20/05/2022 -} g

Imposta valore temperatura

370¢

Vorheiz- oder Backtemperatur

Leistung Unterhitze

Signal Backende (fakultativ)
Konsultieren Sie die Seite 20

Mehrfachauswahl
Konsultieren Sie die Seite 18

Abb.17

Sovrascrivi

Program01|

@ Bestatigen mit .

Anzeige und Starten gespeicherter Rezepte siehe p Abb.18.

WARUM SOLLTE MAN EIN REZEPT SPEICHERN?

Auf diese Weise steht ein echtes Rezeptbuch zur Verfiigung, das schnell abgerufen und benutzt werden kann. Die Verwendung eines
bereits abgespeicherten Rezepts gestattet es, den Garvorgang auf einfache Weise zu starten, ohne dass jedes mal die Backparameter
eingegeben werden mdissen: Dies gewdhrleistet die maximale Produktivitdt sowie stets ausgezeichnete Resultate.

16
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VERWENDUNG EINES BEREITS
ABGESPEICHERTEN REZEPTS

P Abb.18

@ Taste PROGRAMM auf dem Display oder der Tastatur
antippen (1B) oder das Textfeld @

@ Liste der verfligbaren Rezepte erscheint: gewinschten
REZEPTNAME (z B. Napoletana) antippen: Der Ofen heizt
sich sofort entsprechend der Rezeptvorgaben auf.

@@ Bei Bedarf konnen die Parameter des ausgewadhlten
Rezepts (z. B. die Temperatur) wie bereits im vorherigen
Kapitel beschrieben gedndert werden. Eventuelle Ande-
rungen haben nur auf das aktuelle Vorheizen Auswir-
kung, das Originalrezept wird nicht verandert (vortberge-
hende Auswirkung).

Soll das Rezept dauerhaft gedndert werden, gibt es zwei Mog-
lichkeiten:

p Siehe Seite 22 fir Rezeptanderungen im Men
PROGRAMMVERWALTUNG.

} Folgenden Beschreibungen folgen, siehe: p Abb.19
@ TasteSPEICHERSYMBOL E= driicken.

@ Auswéhlen, ob das Rezept liberschrieben oder eine
Kopie gespeichert werden soll. Je nach Wah!:

Das Rezept Napoletana wird mit den
UBERSCHREIBEN | eingebenen Parametern gespeichert.

Die urspringlichen Standardparame-
ter des Rezepts Napoletana werden
KOPIE beibehalten und eine Kopie erstellt,

SPEICHERN | Napoletana*, die mit den neuen Para-

metern abgespeichert wird.

@ Neuen Rezeptnamen eingeben.

@ Bestatigen mit .

Ausgabe 0723 - 70702542 REV04  Michelangelo - Bedienung und Wartung
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Abb.18
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Die Namen der Pro-
gramme, die in der
nebenstehenden  Ab-
bildung ~ angegeben
werden, sind Beispiele
(abhdngig von den
Namen, die der Benut-
zer seinen Rezepten zu-
gewiesen hat)

Die Anzeige zeigt an, welches Rezept ver-
wendet wird (z. B. Napoletana). Wird ein
Parameter (z. B. die Temperatur) manuell
gedindert, erscheint die Anzeige ,Napole-
tana*! um auf die Anderung seitens des
Benutzers hinzuweisen.

Weitere detaillierte Erkld-

rungen siehe Seite 18

Abb.19

Gio26/05/2022 <} iy

8

Salvataggio Programma

Sovrascrivi

ProgramO1|
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SONDERFUNKTIONEN: MEHRFACHAUSWAHL

Mit der Funktion MEHRFACHAUSWAHL kénnen weitere Ein-
gaben erstellt werden, wodurch die Einstellung eines Re-
zepts eventuell vereinfacht wird und schneller erfolgt.

Siehe Beispiel in PPAbb.20. Die Abbildung links zeigt die Dis-
playanzeige bei Auswahl der Funktion MEHRFACHAUSWAHL,
die Abbildung rechts hingegen zeigt das Display mit der allge-
meinen Darstellung.

Links gentgt zur Einstellung ein Antippen auf den gewlnsch-
ten Wert, rechts muss dieser Uber die Tastatur eingegeben
werden.

Eine Mehrfachauswahl einstellen p Abb.21
@ GewUnschtes Feld anklicken.

@ Taste+ antippen.

@ Gewlnschten Wert eingeben. Empfohlen wird die Eingabe
von Werten, die haufiger verwendet werden sollen.

@ Bestatigen mit. Es kdnnen bis zu 4 Zusatzwerte ein-
gegeben werden, daftr Vorgang ab @ wiederholen.

Damit die Eingaben nicht verloren gehen, missen sie gespei-
chert werden (Siehe } Abb.17).

Nach Eingabe aller Werte fiir eine Mehrfachauswahl, kann ein
Rezept viel schneller eingestellt werden.
Ganz einfach:

@ Gewdinschtes Feld antippen.

@ Gewdlnschten Wert unter den Vorgaben auswahlen, alles
weitere erfolgt automatisch.

GEFUHRTE BEDIENUNGSANLEITUNG

3

v

________________ R

2
Weihlbare 20 % § 30 % 0]
Zusatzwerte 40% ) +

0:00 0:00 0:00 E

Angaben flir die Leistung der
Heizelemente Oberhitze
mit Mehrfachauswahl

Angaben flir die Leistung der
Heizelemente Oberhitze
ohne Mehrfachauswahl

Abb.21

Imposta valore temperatura

Sind Eingaben ftir
Mehrauswahl vorhanden,
kann ein Rezept viel schneller
neu eingestellt werden.
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@ BEGINN DES BACKVORGANGS
) Abb.22

Nach Ende des Vorheizens ist es maglich, das Backen zu begin-
nen und die zu backenden Produkte unter Verwendung von
personlicher Schutzausstattung (z. B. Handschuhe) sowie von
Werkzeugen, die fir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet
und hitzebestandig sind (z. B. Stahl) in den Ofen einzufihren.

Zum Erzielen optimaler Ergebnisse sind die vom Ofenher-
steller angegebenen Fassungsvermdgen zu beachten und
die zu backenden Produkte gleichmdflig in der Backkam-
mer zu verteilen.

Wahrend des Backvorgangs ist es immer maoglich, alle Werte
(zum Beispiel die Temperatur) auf die tbliche Weise zu andern.

Q EINSCHALTEN DER BELEUCHTUNG (FAKULTATIV)
P Abb.23

Falls erforderlich die Beleuchtung mit der Taste LICHT des Ofens
einschalten, um den Backvorgang kontrollieren zu kénnen.
Zum Ausschalten die gleiche Taste dricken.

G EINSTELLUNG DER DAMPFAUSLASSOFFNUNGEN
) Abb.24

Im hinteren Teil der Backkammer sind Dampfauslassoffungen
vorhanden: Sie kdnnen mehr oder weniger gedffnet werden,
um in der Backkammer den Feuchtigkeitsgrad aufrecht zu er-
halten, der fiir den Typ der zu backenden Produkte am besten
geeignet ist.

Zum Offnen der Entliftungséffnungen die Taste ENTLUFTUNG
gedrickt halten: sie beginnen, sich nach und nach zu 6ffnen.
Zum Blockieren in der gewlnschten Position einfach die Taste
loslassen.

Ausgabe 0723 - 70702542 REV0O4  Michelangelo - Bedienung und Wartung
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@) TIMER AKTIVIEREN ABD.23

Ven20/05/2022 -t iy
Bei Bedarf kdnnen bis zu drei Timer aktiviert werden, dann er-
tont nach Ablauf der eingestellten Zeit ein akustisches Signal.
Es gilt die geschatzte Zeit zum Garen der in den Ofen gescho-
benen Pizzas.

TIMEREINSTELLUNG

Bei Ablauf der eingestellten
Zeit (z. B. 3 Minuten und
10 Sekunden) ertont das
akustische Signal als Hinweis
auf das Ende der Backzeit,
aber der Ofen heizt weiter, bis

die Taste gedriickt wird.

) Abb.25 - Einstellung iiber Display

@ Symbol TIMER || des Timers anklicken, der eingestellt
werden soll (z. B. Timer 1).

@ Es erscheint ein alphanumerisches Tastenfeld, auf
dem der gewilnschte Wert eingegeben werden kann
(in Minuten:Sekunden).

@ Bestatigen mit oder [6schen mit & .

Schritte von @ bis @ wiederholen, um auch Timer 2 und 3

einzustellen.
) Abb.26 - Einstellung iiber Tastenfeld Yoo G v e F N v Rewenn L
(1) Taste TIMER Q auf dem Tastenfeld drlicken. g 33 °¢ B 30 E

w ‘ X Imposta valore tempo (1) X ‘

@ Timer anklicken, der eingestellt werden soll (z. B. Timer 1).

@Es erscheint ein alphanumerisches Tastenfeld, auf ¢ — 00:00 +
dem der gewdilnschte Wert eingegeben werden kann
(in Minuten:Sekunden).

() Bestatigen mit [ oder 15schen mit @ .

Schritte von @ bis @ wiederholen, um auch Timer 2 und 3
einzustellen.

TIMER COUNTDOWN LAUFT

Nach der Einstellung des Timers beginnt der Countdown.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit der verschiedenen Timer:

« blinkt der abgelaufene Timer,

- ertdont ein akustisches Signal (zum Abstellen die entspre-
chende Timer-Taste driicken).

0 Bei Ablauf der eingestellten Zeit (z. B. 3 Minuten und

Achtung: Die Aufheizung des Ofens wird nicht un- 10 Sekunden) ertont das akustische Signal als Hin-
terbrochen, wenn das akustische Signal ertont! : } .
weis auf das Ende der Backzeit, aber der Ofen heizt

TIMER STOPPEN weiter, bis die Taste ON/OFF gedriickt wird. Abb.d
Symbol des Timers anklicken X248  der geldscht werden soll.

20
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Rezepte verwenden

Ein Rezept zu speichern bedeutet, dass es wiederverwendet
werden kann, ohne dass seine Backparameter erneut eingege-
ben werden mussen.

AuBerdem ist es durch die Zuweisungen eines Namens (z. B.
Napoletana) moglich, es schneller zu finden und zu starten.

Selezione Programma

VERWENDUNG EINES BEREITS
ABGESPEICHERTEN REZEPTS
) Abb.27

Verwendung eines abgespeicherten Rezepts:

@ Taste PROGRAMM auf dem Display oder auf dem Tastfeld
drlicken oder Textfeld @ antippen.

@ Liste der verflgbaren Rezepte erscheint: gewinschten Die Namen der Programme, die in Wurden bei der Erstellung des Rezepts zu-
REZEPTNAMEN (z. B. Napoletana) antippen. Der Ofen heizt der nebenstehenden  Abbildung siitzliche Parameter festgelegt, erschei-
ich sofort ent hend der R t b f angegeben werden, sind Beispiele nen diese als mdgliche alternative Schnell- el (e
sich sorort entsprechen er nezeptvorgaben aut. (abhdngig von den Namen, die der auswahl (z. B. 20 %, 30 %, 40 %,). ° °
Ben%rzer seinen Rezepten zugewie- Durch Driicken der Taste + kénnen diese |t [
(3).5) Bei Bedarf kénnen die Parameter des ausgewahlten senhat Einstellungen bereits vor der Verwendung e aseaae
R ts (z. B. die T tur) wie bereits i heri des Rezepts erfolgen, wirken sie sich aller- [w] [m] oo
eZ?p ° &b ) < emp§ra ur) wie bererts im vorhengen Die Anzeige zeigt an, welches Rezept verwen- dings nur auf den aktuellen Backvorgang
Kapitel beschrieben gedndert werden. Eventuelle Ande- det wird (z. B. Napoletana). Wird ein Parame- aus, das Originalrezept wird nicht verdn-
rungen haben nur auf den aktuellen Backvorgang ter (z. 8. die Temperatur) manuell gedndert, | - dert (vortibergehende Auswirkung).
} o . . . erscheint die Anzeige ,Napoletana*; um auf
Auswirkung, das Originalrezept wird nicht verandert (vor- die Anderung seitens des Benutzers hinzu-
Ubergehende Auswirkung). Welser.
gu{[ p;;manenten Anderung des Originalrezepts siehe Selektives Ldschen zuscitzlicher Parameter
eress Abb27
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REZEPT ERSTELLEN/ABSPEICHERN
P Abb.28

Ein Rezept kann wahrend des aktuellen Backvorgangs abge-
speichert werden (siche  Abb.17 Kap. SPEICHERN EINGE-
STELLTER PARAMETER) oder erstellt werden im Menu VER-
WALTUNG DER PROGRAMME. Dazu folgendermalien vorgehen:

@ Symbol SERVICE anklicken (Ofen in Standby).
@ Symbol VERWALTUNG DER PROGRAMME anklicken.
@ Taste NEUES PROGRAMM anklicken.

@ Einen Rezeptnamen zuordnen (z. B.,Classica”): auf diese
Weise kann gewdinschtes leicht wiedergefunden werden.

Bestatigen mit oder l6schen mit )

@ Parameter fUr Backvorgang einstellen:
+ Leistung der Oberhitze;
- Backtemperatur;
- Leistung der Unterhitze.

Fur korrektes Ausfullen muss Folgendes eingegeben

werden:

- Hauptparameter > Standardwert, mit dem das Rezept
gestartet wird.

. Zusitzliche Parameter ) Werte, die schnell alternativ
zum Standardwert wahrend des Backvorgangs ausge-
wahlt werden konnen (z. B. siehe p Abb.21).

Eingaben bestatigen mitoder I6schen mit.

@ Bei Bedarf kénnen bis zu 3 Timer aktiviert werden, dann
ertdnt nach Ablauf der eingestellten Zeit ein akustisches
Signal.

Zeiteingabe wie immer. Bestdtigen mit oder 16-
schen mit.

@ Rezept Gber SPEICHERSYMBOL BE=l abspeichern.

Lun 23/05/2022

Gestione Programmi

VERSIONI HACCP ORE DI
FIRMWARE LAVORO

GESTIONE PROGRAMMI

150°
5%

1 1

1 1

1 1

| Zusdtzliche Parameter
i

1

Hauptparameter

GESTIONE PROGRAMMI GESTIONE PROGRAMMI

K <> 0mB

Lun 23/05/2022

GESTIONE PROGRAMMI ey S—

O

In der Programmliste wurde
das vom Benutzer gespei-
cherte Rezept ,Classica” hin-

zugefiigt.

Abb.28
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ANDERN EINES BEREITS ABGESPEICHERTEN
REZEPTS

P Abb.29
@ Symbol SERVICE anklicken (Ofen in Standby).
@ Symbol VERWALTUNG DER PROGRAMME anklicken.

@ NAME des Rezepts anklicken, das geandert werden soll (z. B.
,Classica”).

@ Werte wie gewohnt andern. Eingaben bestdtigen mit
oder [6schen mit.
@ Rezept Uber SPEICHERSYMBOL BE= abspeichern.

GESPEICHERTES REZEPT LOSCHEN
P Abb.30

@ Symbol SERVICE anklicken (Ofen in Standby).
@ Symbol VERWALTUNG DER PROGRAMME anklicken.

@ NAME des Rezepts anklicken, das geldscht werden soll (z. B.
,Classica”).

(a) Symbol PAPIERKORB NZN ankicken:
- Uber Papierkorb (@A) kdnnen Parameterwerte selektiv ge-
[6scht werden.

« Der Papierkorb (4B) 10scht das Rezept nach Bestatigung .

ABGESPEICHERTES REZEPT KOPIEREN

@ Symbol SERVICE anklicken (Ofen in Standby).
@ Symbol VERWALTUNG DER PROGRAMME anklicken.

@ NAME des Rezepts anklicken, das kopiert werden soll, z. B.
CLASSICA.

@ Taste anklicken. Es wird ein neues Rezept erstellt mit
dem Namen des Ausgangsrezepts plus Suffix (01), z. B.
CLASSICA (01). Dieses kann nach Belieben verdndert wer-
den, wéhrend des Ausgangsrezept CLASSICA seine Origi-
nalparameter beibehalt.
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19/05/2022

Abb.29

DATA E ORA

©

VERSIONI
FIRMWARE

Lun 23/05/2022

HACCP ORE DI
LAVORO

Gestione Programmi

GESTIONE PROGRAMMI

= IWWWWY

Imposta valore cielo

19/05/2022

Abb.30

DATAE ORA

©

VERSIONI
FIRMWARE

Lun 23/05/2022

HACCP ORE DI
LAVORO

Gestione Programmi

GESTIONE PROGRAMMI

GESTIONE PROGRAMMI

Conferma cancellazione
programma?
Classica
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Programm MAX

Das Programm MAX wird verwendet, um die Temperatur der
Backkammer und der Ebene schnell zu erhéhen, wenn der Be-
nutzer feststellt, dass sie fir seine Zwecke zu niedrig ist.

8

Imposta durata MAX

—101:00 +

Standardwerte des Programms MAX

- Dauer: 1 Minute

- Temperatur: Erhohen um 30 °C - 86 °F bezuglich der Tem-
peratur im Backraum (offset)

- Leistung: Oberhitze und Unterhitze 100 %

PROGRAMM STARTEN

@ Zum Start des Programms das Symbol antippen.

@ Es erscheint eine Bildschirmseite mit folgenden Optionen:
Start des Programms durch Driicken der Taste

Ml : |n diesem Fall hat das Programm eine Dauer
von 1 Minute (Standardwert).
Einstellung der Programmdauer durch Eingabe der
gewdlnschten Zeit (z.B. vier Minuten) und anschlieSen-
der @ Start Uber die Taste .

@ Es erscheint eine Ubersicht: Durch Antippen der Felder
OBERHITZE bzw. UNTERHITZE kann die Leistung auf 100 %
oder auf 0 % eingestellt werden (die Eingabe anderer Wer-
te ist nicht moglich).

Die eingegebenen Werte sind temporar, sie gelten nur fir das

aktuelle Programm MAX. Um die Werte dauerhaft zu andern, Eingestellte Zeit

siehe Erlduterungen auf Seite 23. Abb.31

Leistung Oberhitze/
Unterhitze:
100 % oder 0 %

Anzeige, dass das Programm MAX verwendet
wird. Wird ein Parameter manuell gedndert,
erscheint ein Sternchen ,** um auf die Ande-
rung seitens des Benutzers hinzuweisen.

PROGRAMMENDE.

Das Progamm endet, wenn:

- Die Taste gedrlckt wird.

- Ein anderes Programm gewahlt wird.
« Der Ofen ausgeschaltet wird.
- Nach Ablauf der Standardzeit (1 Minute) oder der vom Benutzer eingestellten Zeit (z. B. 4:30 Minuten) ertdnt das akustische Signal und der Ofen wird auf das vorherige Programm, vor dem Star-

ten des Programms MAX, zuriickgesetzt.
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Programm ECO

Das Programm ECO dient zur Aufrechterhaltung des Betriebs
des Ofens, wenn nicht gearbeitet wird.

Standardwerte des Programms ECO
- Temperatur: 280 °C - 536 °F
- Leistung: Oberhitze 45% und Unterhitze 0%

PROGRAMM STARTEN
@ Zum Start des Programms das entsprechende Symbol

antippen.

@ Kamin 6ffnen, um Uberhitzung des Steins zu vermeiden.

@ Das vom Hersteller eingestellte Programm startet automa-
tisch, so dass eine konstante Temperatur in der Kammer
aufrechterhalten wird, energiesparend und ohne Uberhit-
zung des Steins.

PROGRAMMENDE

Das Progamm endet, wenn:

. Taste gedrlckt wird.

- ein anderes Programm gewahlt wird: Wird der Ofen wird auf
die vorherigen Einstellungen zuriickgesetzt und erreicht bald
wieder die eingestellte Temperatur.

- der Ofen ausgeschaltet wird.

Ausgabe 0723 - 70702542 REV04  Michelangelo - Bedienung und Wartung

Abb.32

Ven20/05/2022 ) iy

Anzeige, dass das Programm ECO verwendet
wird.
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Programmierte Einschaltung

Die Funktion programmierte Einschaltung ist sehr niitzlich,
da der Ofen bei Offnung des Lokals bereits aufgeheizt und
daher direkt einsatzbereit ist.

Mit dieser Funktion ist es moglich, das automatische Ein-
schalten und Ausschalten des Ofens fur die ganze Woche zu
programmieren.

Es ist moglich, bis zu max. 4 Ereignisse pro Tag zu program-
mieren (das heillt, 4 Einschaltungen und 4 Ausschaltungen pro
Tag).

PROGRAMMIERUNG EINGEBEN
) Abb.33
(1) Symbol PROGRAMMIERTE EINSCHALTUNG anklicken.

@ Das kleine weil3e Rechteck antippen.
@ @ Daten durch Auswahl eingeben:

&8 die Uhrzeit der Ein-
Tage, an denen das schaltung des Ofen
programmierte Ereig- |
nis ausgefihrt wer-
den muss
Tag orange } ein Er-
eignis ist vorgesehen
(vorprogrammiertes
Einschalten oder Aus-

die Uhrzeit der Aus-
schaltung des Ofen

Rezept, mit dem der

schalten) ’ - W~ Ofen eingeschaltet
Tag grau kein Er- ."" .“"’ werden muss
AR — N 1 1 1 |
- - - .-

gehen.

Abb.33

Napoletana

Napoletana

Napoletana

Abilitazioné scheduler -

v

Lun23/052022 - Vg

Abilitazione scheduler ()

Lun23/05/2022 - g

Ereignis 1: Montag, Dienstag und Freitag schaltet sich der Ofen
um 11:.00 Uhr ein und um 14:00 Uhr wieder aus, verwendet wird
das Rezept ,Napoletana’

/
Ln23/05/2022 - g

un23/05/2022 g

Napoletana

Napoletana
Napoletana

Abilitazione scheduler -

Napoletana

Napoletana

Napoletana

Classica

Abilitazione scheduler -

Classica

v

\ /7 \
A4 A4

Ereignis 1: Samstag und Sonntag schaltet sich der Ofen um  Ereignis 2: Der Ofen schaltet sich jeden Abend um 18:00 Uhr
11:00 Uhrein und um 15:00 Uhr wieder aus, verwendet wird das  ein und um 23:30 Uhr wieder aus, verwendet wird das Rezept
Rezept ,Classica’ ,Napoletana’
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) Abb.34

@ Nach den Einstellungen muss die Wochenfunktion akti-
viert werden, dazu den Cursor nach rechts bewegen, bis er

grin wird und die Ziffer 1 erscheint.
@ P deaktiviert die programmierte Einschal-
0 tung flr die Woche (die Einstellungen blei-
Graues ben erhalten).
Symbol D aktiviert das manuelle Einschalten (nicht
automatisiert) durch den Benutzer.
1 P aktiviert das wochentlich programmierte Ein-
Grilnes  schaltung (basierend auf den Einstellungen)
Symbol

@ Eingaben bestatigen mit.

EINE WOCHENPROGRAMMIERUNG LOSCHEN
) Abb.35

@ Symbol PROGRAMMIERTE EINSCHALTUNG anklicken.
@ Zum Deaktivieren einer Programmierung den Cursor nach

links bewegen, bis er grau wird und die Ziffer 0 er-
scheint.

@ Bestatigen mit .

Von nun an muss der Benutzer den Ofen manuell ein- und aus-
schalten.

Die vorherige Programmierung bleibt gespeichert. Zur erneu-
ten Aktivierung den Cursor nach rechts bewegen, bis er griin

wird und die Ziffer 1 erscheint.
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Napoletana Napoletana

Napoletana Napoletana

Napoletana

Napoletana

Napoletana Napoletana
Classica  Napoletana

Classica Napoletana

Abilitazione scheduler

Abb.34

Napoletana Napoletana

Napoletana Napoletana

Napoletana
Napoletana
Napoletana Napoletana

Classica Napoletana

Classica Napoletana

Abilitazig

Ist eine programmierte
Wocheneinschaltung ak-
tiv, werden auf der Seite
STANDBY die Uhrzeit und
das Programm des ndcichs-
ten automatischen Starts
angezeigt und das Sym-
bol wird orange.

Abb.35

Programmierte Einschaltung
AKTIVIERT

Napoletana Napoletana

Napoletana Napoletana

Napoletana

Napoletana
Napoletana Napoletana

Napoletana

Napoletana

Programmierte Einschaltung
NICHT AKTIVIERT
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EIN EREIGNIS LOSCHEN
) Abb.36
(1) Symbol PROGRAMMIERTE EINSCHALTUNG anklicken.

@ Das zu ldschende Ereignis anklicken.

(3) Symbol PAPIERKORB anklicken.
@ Bestatigen mit.

@ Programmierte Funktione verlassen mit.

EIN EREIGNIS ANDERN
) Abb.37
(1) Symbol PROGRAMMIERTE EINSCHALTUNG anklicken.

@ Das zu dndernde Ereignis anklicken.

@ Gewlnschten Parameter anklicken (Startzeit oder Ende
des Ereignisses, Rezept, mit dem der Ofen starten soll).

@ GewUnschte Parameter eingeben.
@ Bestatigen mit.
@ @ Programmierte Funktion verlassen mit .

Abb.36

N N
N N
N N
(| N N
N N
N N
N N

ne scheduler ([l

Ora fine evento

In diesem Beispiel wurde ein
Ereignis geldscht, bei dem Ein-
schalten um 18:00 Uhr und Aus-
schalten um 23:30 Uhr am Mitt-
woch vorgesehen war.

Alle anderen Ereignisse bleiben
aktiv und programmiert.

Abb.37

ana
Napoletana

Napoletana Napoletana

na

Abilitazione scheduler ([l

v

28




Benutzung der Modelle TS | EINSTELLUNG HINWEISLISTE

Einstellung Hinweisliste

Die Funktion Agenda gestattet die Einstellung von 10 Hin-
o weisen, die an den eingestellten Tagen zu den eingestellten

Uhrzeiten auf dem Display erscheinen. Jeder Hinweis kann
aus bis zu 200 Zeichen Text bestehen und es ist moglich, die Fdlligkeit
und die eventuelle Wiederholung des Hinweises zu programmieren
(z. B. jeden Monat zu wiederholender Hinweis ,Ofen reinigen”).

) Abb.38
Die Erstellung eines neuen Hinweises (oder die Anderung ei-
nes vorhandenen Hinweises) sieht vor:
- die Eingabe des Textes (das heilt, was auf dem Display er-
scheinen muss);
- die Falligkeit (das heif$t, wann der Hinweis auf dem Display
erscheinen muss);
- die Wiederholung (das heif3t, nach wie viel Zeit der Hinweis
aufdem Display erscheinen muss):
nicht wiederholen: der Hinweis wird bei Félligkeit ange-
zeigt und nicht wiederholt;
taglich: der Hinweis wird angezeigt und am ndchsten Tag
wiederholt;
monatlich: der Hinweis wird angezeigt und im nachsten
Monat wiederholt. Falls der ndchste Monatstag nicht exis-
tiert (z. B. 29. Februar) findet die Wiederholung im ersten
Monat statt, in dem dieser Tag vorhanden ist (z. B. der Hin-
weis wird am 29. Marz wiederholt);
jahrlich: der Hinweis wird angezeigt und im ndchsten
Jahr wiederholt.
Falls der Ofen aus ist, erscheinen alle gegebenenfalls abgelau-
fenen Hinweise bei der erneuten Einschaltung.
Durch Auswahl eines bereits erstellten Hinweises ist es mog-
lich, ihn mit den beiden Tasten, die auf dem Display erscheinen,
zu andern oder zu l6schen.

|6scht den Hinweis
dandert den Hinweis ‘

Bedienung und Wart

Michelangelo

Abb.38

Eingabe des Texts des Hinweises

Gio 26/05/2022 O\\ ﬂ-x Gio 26/05/2022 d Als

LISTA NOTE

1 comprare mozzarelle

pulire fornd|

2 preparare melanzane

026/052022 -G g 0s/2022 -

LISTA NOTE LISTA NOTE

7 comprare mozzarelle 1 comprare mozzarella

2 preparare melanzane

2 preparare melanzane

3 pulire fomo.

Zum Ausblenden des Pop-Up-
Hinweises ist es ausreichend,
ihn zu bertihren.

Eingabe der Fdlligkeit (Datum
und Uhrzeit) und der Wieder-
holung des Hinweises

Gio 26/05/2022 Q.

Die Farbe des Symbols zeigt
den Status des Hinweises an:

26.05.2022
Nicht programmierter
Hinweis, also frei

Programmierter Hinweis
und noch nicht abgelaufen
(muss noch angezeigt
werden)

Programmierter Hinweis
und abgelaufen
(bereits angezeigt)
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Einstellung Ferien

Bei aktivierter Funktion:
- Die Funktion unterbricht die Programmierung fiir das
wochentliche Ein- und Ausschalten (Seite 26), falls vor-
handen, bis zum eingestellten Datum/Uhrzeit, ohne dass sie
geldscht werden muss: Dies ist nUtzlich, wenn das Lokal we-
gen Ferien geschlossen bleibt und der Ofen in diesem Zeit-
raum daher nicht automatisch eingeschaltet werden muss.

- Erfolgt ein Hinweis, falls versucht wird, den Ofen manuell mit

der Taste ON/OFF einzuschalten: Dadurch wird versehent-
liches Einschalten vermieden, zum Beispiel bei Reinigungsar-
beiten die wahrend des SchlieBungszeitraums durchgefihrt
werden.
) Abb.39
@ Symbol FERIEN anklicken.
@ das kleine weil3e Rechteck anklicken.
@ Daten durch Auswahl eingeben:
- Datum Ferienende (z. B. 29. Mai 2022)
« Uhrzeit fUr das Ende der Ferien (z. B. 13:30)
@ Eingaben bestatigen Uber die Taste OK.

@ Am Ende der Einstellungen muss die Wochenfunktion
durch Bertihren des Symbols unten rechts aktiviert werden.

Ist es:

weil3= die Ferienfunktion ist nicht aktiv, aber sie ist
programmiert

orange= die Ferienfunktion ist aktiv (Ofen in Standby

bis zum eingestellten Datum/Uhrzeit).

Auf der Hauptbildschirmanzeige wird die Anzeige ,Modalitat
Ferien aktiv bis zum” mit dem eingestellten Datum/Uhrzeit an-
gezeigt.

Von diesem Moment an bis zum eingestellten

Datum/Uhrzeit

(z. B. bis 13.30 Uhr am 29. Mai 2022):

- ist die Funktion flr das wochentliche Einschalten/Ausschal-
ten deaktiviert; %

- beim Versuch den Ofen manuell mit der Taste ON/OFF
einzuschalten, erscheint eine Meldung.

Um 13:31 Uhr am 29. Mai 2022 wird die Funktion automatisch

deaktiviert, die Wochenprogrammierung (falls vorhanden) wird

fortgesetzt und das manuelle Einschalten des Ofens ist immer

gestattet.

6i026/05/2022 N

26/05/2022
17:15

cioasios it 0

HEat.
SMART.

Modalita vacanza attiva fino al
29.05.2022 - 13:30

29/05/2022
13.30

30

Abb.39

Gio 26/05/2022

Eingabe des Datums und
der Uhrzeit des Endes der
Ferien

ANNULLIEREN DER FUNKTION FERIEN

Es kann vorkommen, dass die Ferienfunktion annulliert
werden muss, zum Beispiel bei vorzeitiger Beendigung der
Ferien.

Zur Deaktivierung der Funktion kbnnen zwei Vorgehens-
weisen verwendet werden:

MODALITAT 1:

Orangenes Symbol anklicken.

@ Verlassen tiber die Taste EXIT.

MODALITAT 2:

Taste ON/OFF % drticken: Ein Hinweis zeigt an, dass
die Funktion FERIEN aktiviert ist.

Taste OK anklicken.

Nach der Ausftihrung einer dieser Vorgehensweisen wird
die Ferienfunktion deaktiviert: Der Ofen kann wieder ein-
geschaltet werden und wenn die Funktion automatische
Einschaltung aktiv war, wird diese mit den vom Wochen-
kalender vorgesehenen Tagen und Uhrzeiten fortgesetzt.
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Einstellungen

Der Bereich EINSTELLUNGEN ist fUr drei verschiedene Figuren
vorgesehen: Benutzer, Installateur und Wartungstechniker.

Abb.40

[smART

19/05/2022 13:00 Ven 27/05/2022

QROG®

DATAE ) GESTIONE aktuelles Datum
PROGRAMMI

O aktuelle Uhrzeit

VERSIONI ORE DI
FIRMWARE LAVORO

O O @ Sommerzeitumstellung

STORICO PARAMETRI
ALLARMI

Um zu verhindern, dass nicht qualifizierte Perso-

o nen auf die Programmierung der Parameter zu-
greifen, die bei falscher Einstellung die Benut-
zung des Ofens beeintrachtigen konnten, werden
einige Meniis von einem Password geschiitzt, das
nur vom Hersteller geliefert wird.

DATUM UND UHRZEIT B Zeitzone

) Abb.40

In diesem Bereich kdnnen das aktuelle Datum und die aktuelle
Uhrzeit eingestellt werden.

Symbol SERVICE anklicken.
Symbol DATUM UND UHRZEIT anklicken.

Aktuelles Datum mit den Pfeiltasten einstellen.

O |+1|+2 | +3 | +4 | +5|+6 | +7 | +8 | +9 |[+10[+11|+12 ‘GMT

Aktuelle Uhrzeit mit den Pfeiltasten einstellen.

®OO®E

¥ T B

Automatische Zeitumstellung (DST - daylight saving

time) einstellen.

- Europa: Die Sommerzeit beginnt am letzten Sonntag
im Marz um 2:00 Uhr, die Winterzeit beginnt am letzten
Sonntag im Oktober um 3:00 Uhr.

- Vereinigte Staaten: Die Sommerzeit beginnt am
zweiten Sonntag im Mérz um 2:00 Uhr, die Winterzeit
beginnt am ersten Sonntag im November um 2:00 Uhr.

Zeitverschiebung GMT (Greenwich Mean Time) ein-
stellen, ausgehend von einer bestimmten geographi-
schen Zeitzone (z. B. fUr Italien: GMT +1 Central Europe). .

@ Am Ende der Einstellungen mit bestatigen oder @%@@@@@@@@@
mitannullieren. il 2 [§El 4 [EEH ¢ (Rl © [ESA 10 R

Zeitzonen der Welt unterteilt nach geografischen Gebieten

ond

‘ Zeitunterschiede je nach geografi-
schem Gebiet
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SPRACHE

) Abb.41

In diesem Bereich kann die Anzeigesprache der Mens einge-
stellt werden: Die aktive Sprache wird rot hervorgehoben.

@ Symbol SERVICE anklicken.
Symbol SPRACHE anklicken.

Uber die derzeit verflgbaren Sprachen scrollen: Englisch,

A
@ Gewdlnschte Sprache anklicken. Mit den Pfeiltasten &
[talienisch, Franzosisch, Spanisch, Deutsch, Russisch.

Am Ende der Einstellungen mit bestdtigen oder

mitannullieren.

Verwaltung der Programme

In diesem Bereich ist es moglich, ein Rezept zu speichern:
Dies bedeutet, dass es wiederverwendet werden kann, ohne
dass seine Backparameter erneut eingegeben werden mds-
sen. AuBerdem ist es durch Zuweisung eines Namens moglich,
es schnell zu finden und zu verwenden.

Siehe Seite 21

FIRMWARE-VERSIONEN

) Abb.42

In diesem Bereich kénnen die im Ofen installierte Version der
Firmware und die entsprechenden Daten angezeigt werden.

@ Symbol SERVICE anklicken.
@ Symbol FIRMWARE-VERSION anklicken.

@ AnschlieBend Bildschirmanzeige verlassen mit .

HACCP
Fur den Benutzer nicht zugdnglicher Bereich, reserviert fir qua-
lifiziertes Personal.

19/05/2022

DATA E ORA

VERSIONI
FIRMWARE

QR
FW WIFI 0.0.0(0)

Abb.41

OREDI
LAVORO

OO

STORICO PARAMETRI
ALLARMI

VER16 4.0.16-GT-LN-M

A/ A/

QR

Abb.42

19/05/2022

VERSIONI
FIRMWARE

QR

FW WIFI 0.0.0(0)

GESTIONE
PROGRAMMI

EX®)

HACCP OREDI
LAVORO

O

STORICO PARAMETRI
ALLARMI

DATA E ORA LINGUA

Versioni firmware

GESTIONE
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Ein interner Zéhler im Ofen zdhlt die geleisteten Betriebsstun-
den. Nach einer bestimmten Stundenzahl erscheint ein Pop-
up auf dem Display mit dem Hinweis auf eine notwendige
CUPPONE Wartung des Ofens. CUPPONE
Nach Durchfiihrung des erforderlichen Vorgangs (z. B. Reini-
gung unter den Steinen) muss der Zahler wieder auf Null zu-
rickgesetzt werden.

CUPPONE

27/04/2018 32

HEat.
IPPONE §"mmASMBmT.

\"AY S{e]

27/04/2018 X2

19/05/2022 13:00

Cloriar @00

TR ST DATAEORA  LINGUA GESTIONE
PROGRAMMI

STORICO PARAMETRI
ALLARMI

@@

TESTI/O FIRMWARE
UPDATE

FW WIF10.0.0(0)

@ Den angezeigten Hinweis anklicken, um mit dem Vorgang fort- @ Bei Ofen in STANDBY das @ Symbol BETRIEBSSTUNDEN
zufahren. Symbol SERVICE anklicken. anklicken.



CUPPONE

CUPPONE

Ore funzionamento:
Ore funzionamento:
Ore da ultima manutenzione:
Ore da ultima manutenzione:
Ore Lavoro 2:
Ore Lavoro 2:
Ore Lavoro 3:
Ore Lavoro 3:

Ore Lavoro 4:

Ore Lavoro 4:

Ore funzionamento:

Ore da ultima manutenzion

NG
Ore Lavoro 2:

=\

=N\

Ore Lavoro 3:

N

O ®

(a) - - (6) - D
(4) Symbol ﬁeben dem Te”xt,,Stumden seit der (5) Taste anklicken, um das ~ \&) Symbol' ' anklicken SRS o 2 .
letzten Wartung anklicken: 05 *(h) Zurticksetzen der Wartungs- oder einige Sekunden abwar- zur Ansicht Standby zuriickzu-
stunden auf Null zu bestatigen ten, um die Bildschirmansicht kehren.

* Beispielangabe (Zshlerreset). zu verlassen.



Benutzung der Modelle TS | EINSTELLUNGEN BENUTZER

USB

) Abb.43

In diesem Bereich kdnnen, nachdem ein Techniker das Soft- I
ware-Update durchgefihrt hat, neue Rezepte, neue Sprachen @SJQWABT
oder ein Logo von einem USB-Stick hochgeladen werden.

19/05/2022 / \& Ven 27/05/2022

e T~

DATAE O] A GESTIONE
PROGRAMMI

EINE

VERSIONI HACCP ORE DI
FIRMWARE LAVORO

@IOLW)

STORICO PARAMETRI
ALLARMI

UE)

FW WIF10.0.0(0)

ALARMHISTORIE

) Abb.44

Zeigt Datum, Uhrzeit und Art der aufgetretenen Alarme an. Das
RESET von Meldungen und deren Export sind dem Kundendienst
des Handlers vorbehalten. AnschlieBend Bildschirmanzeige ver-

lassen mit .

QR

) Abb.45

Durch Scannen des QR-Codes, der auf dem Display erscheint,
mit einem personlichen Gerédt (z. B. Smartphone, Tablet usw.)
konnen Handbticher, Kurzanleitungen und Datenbléatter fur Er-
satzteile heruntergeladen oder auf die Website des Herstellers
oder die Cloud zugegriffen werden. Einfach mit den Pfeiltasten
< >durch die verfigbaren QRs scrollen. AnschlieSend Funktion Abb43

verlassen mit IR

19/05/2022 13:00

@e0

DATA E ORA LINGUA GESTIONE
PROGRAMMI

@0®

VERSIONI HACCP ORE DI
FIRMWARE LAVORO

19/05/2022 13:00 Ven 27/05/2022

O O O Storico Allarmi

DATA E ORA LINGUA GESTIONE
PROGRAMMI

'VERSIONI P OREDI
FIRMWARE LAVORO

@ISO

STORICO PARAMETRI
ALLARMI

UE)

FW WIFI10.0.0(0)

PARAMETRI

ey O

RMI

@@

QR
FW WIF1 0.0.0(0)

Abb.44 Abb.45
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5 WARTUNG UND REINIGUNG

Hinweise

Vor der Durchfihrung von Eingriffen zur Reinigung

muss die Stromversorgung des Gerdts (mit dem

Schalter der Anlage) unterbrochen werden; au3erdem
muss angemessene personliche Schutzausstattung verwendet
werden (z. B. Handschuhe usw.). Der Benutzer darf ausschlief3-
lich die ordentliche Wartung durchfihren; fir auSerordentliche
Wartungsarbeiten an eine Kundendienststelle wenden und
den Eingriff eines autorisierten Technikers anfordern. Der Ge-
wahrleistungsanspruch erlischt im Fall von Schaden, die auf
unterlassene Wartung oder falsche Reinigung zurtickzuflhren
sind (z. B. Verwendung ungeeigneter Reinigungsmittel).

Die Reinigung von Komponenten muss bei voll-
stindig kaltem Ofen sowie unter Verwendung von
personlicher Schutzausstattung (z. B. Handschu-
he usw.) vorgenommen werden.

Zur Reinigung von Komponenten oder Zubehorteilen dirfen

NICHT verwendet werden:

« Scheuernde Reinigungsmittel in Pulverform;

- Aggressive oder korrosive Reinigungsmittel (z. B. Salzsaure
oder Schwefelsiure, Atznatron usw.). Achtung! Diese Sub-
stanzen auch nicht zum Reinigen der Struktur/des Bodens
unter dem Gerat verwenden;

+ Scheuernde oder spitze Werkzeuge (z. B. Scheuerschwamme,
Schaber, StahlbUrsten usw.);

« Dampf- oder Hochdruckreiniger.

Um sicherzustellen, dass sich das Gerdt im perfektem Nut-
zungs- und Sicherheitszustand befindet, empfehlen wir, es
zumindest einmal jdhrlich durch den Vertragskunden-
dienst warten zu lassen.

Die LUftungsschlitze des Elektrofaches stets frei und sauber halten.

Abb.46

Reinigung des Ofens
REINIGUNG DER AUBEREN BAUTEILE AUS STAHL

Ein mit warmer Seifenlauge angefeuchtetes Tuch verwenden
und anschlieBend sorgfaltig nachspulen und abtrocknen.

REINIGUNG DER SCHEIBEN

Die Scheiben mit einem weichen Tuch und Glasreiniger reinigen.

REINIGUNG DES DISPLAYS

Das Display mit einem weichen Tuch und ein wenig Reini-
gungsmittel fir empfindliche Oberflaichen reinigen. Grol3e Pro-
duktmengen vermeiden, da eventuelle Infiltrationen zu schwe-
ren Beschadigungen des Displays fihren kdnnen.

AulBerdem die Verwendung von zu aggressiven Reinigungs-
mitteln vermeiden, die das Konstruktionsmaterial des Displays
(Polykarbonat) beschadigen konnten.

REINIGUNG DER EBENE AUS FEUERFESTEM
MATERIAL

) Abb.47

Auf den feuerfesten Ziegeln befinden sich normalerweise
Ruckstande von Lebensmitteln (z. B. Fett, RUckstande von Le-
bensmitteln usw.), die aus Hygiene- und Sicherheitsgrinden
haufig entfernt werden mussen.

Mit einer Naturfaserbirste groRere Lebensmittelreste entfer-
nen. Anschlielend, sofern notwendig, die feuerfesten Steine
der Backplatte wie in der Abbildung entnehmen und die sich
darunter angesammelten verkohlten Rickstande am Ofenbo-
den mit einem Aschesauger entfernen. Fir die Reinigung der
feuerfesten Ebene nie FlUssigkeiten verwenden.

Beim Wiedereinsetzen darauf achten, Quetschun-
gen der Finger zu vermeiden.

Auf Anfrage sind beim Hersteller Ebenen aus feuerfestem
Material fir die eventuelle Ersetzung verftigbar.

Reicht manuelle Reinigung nicht aus, die Funktion PYROLYSE
verwenden. ’ Siehe Seite 37

36

Abb.47




Wartung und Reinigung | REINIGUNG

KAMMERREINIGUNG MIT PYROLYSE

Die Pyrolyse ist ein Prozess zur thermochemischen Kristallisie-
rung der Lebensmittelrlickstande, die sich in der Backkammer
ablagern, der erfolgt, indem der Ofen auf 400 °C gebracht wird.

Vor der Aktivierung der Pyrolyse gré8ere Lebens-
mittelreste mit einer Naturfaserbiirste entfernen.

Ofen Modell CD p Abb.48

@ Kamin mittels der entsprechenden Taste schlieSen.

@ Die Temperatur in der Kammer auf 400 °C (752 °F) ein-
stellen.

@ Mit den Tasten,MIN" und,MAX", die Leistungen Oberhitze
und Unterhitze auf MAX einstellen.

@ die Beleuchtung der Backkammer ausschalten.

@ Nach Erreichen der Temperatur den Ofen mit der Taste

ON/OFF ausschalten und mit geschlossener Tur abkdh-
len lassen.

Die Kammer nach dem Abkihlen des Ofens mit einer Na-
turfaserblrste von kristallisierten Lebensmittelresten reini-

gen und diese anschliefend mit einem Aschesauger ent-
fernen b Abb.50

6fen Modell TS p Abb.49

@ Kamin mittels der entsprechenden Taste schlie3en.
@ Taste ON/OFF anklicken.

(3) Taste PYROLYSE anklicken,

@ Bestatigen mit: Starten des Aufheizens des Ofen bis
zu einer Temperatur von 400 °C (752 °F), bei Erreichen der
Temperatur wird die Funktion unterbrochen (zum vorzeitigen
Blockieren der Funktion erneut die Taste PYROLYSE) driicken.

@ Die Kammer nach Abkdhlen des Ofens mit einer Naturfaser-

burste von kristallisierten Lebensmittelresten reinigen und die-
se anschlieRend mit einem Aschesauger entfernen » Abb.50.

Wahrend der Pyrolyse geht das Licht bei den Mo-
dellen , TS” automatisch aus, um die Gliithbirne zu
schonen; bei den Modellen ,,CD” ist es hingegen
erforderlich, es von Hand auszuschalten.
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Wartung und Reinigung | AUSWECHSELN VON KOMPONENTEN

Auswechseln von Komponenten

Der Benutzer darf ausschlie8lich die angegebe-

A nen Komponenten auswechseln: Bei Defekten oder
auBerordentlichen Wartungsarbeiten an den Handler
wenden und den Eingriff eines autorisierten Technikers
anfordern.

Fiir Austausch stets Originalbauteile verwenden:

A Die Verwendung von Ersatzteilen von Drittanbietern
kann zu nicht optimalen Leistungen des Gerédts sowie
zu schweren Verletzungen von Personen und schweren
Beschadigungen des Gerats fihren, die nicht unter die
Garantieleistung fallen.

f Vor jeglichen Auswechselarbeiten muss die Strom-
versorgung des Gerits (liber den Schalter der An-
lage) unterbrochen werden.

Die Ersetzung von Komponenten muss bei voll-

A stindig kaltem Ofen sowie unter Verwendung von
personlicher Schutzausstattung (z. B. Handschuhe
usw.) vorgenommen werden.

ERSETZUNG DER SCHEIBE DERTUR
) Abb.51

ERSETZUNG DERLAMPE UND DER SCHEIBE IM
INNEREN

) Abb.52
Vor dem Auswechseln der GlUhbirne die Stromversorgung
des Gerdts (mit dem Schalter der An) unterbrechen. Es ist

nicht ausreichend, die Taste ON/OFF 7uU betédtigen, da die
Lampen dennoch unter Spannung stehen.

Nie das Glas der Lampen mit bloBen Handen beriihren;
immer Handschuhe tragen.

Nie den Ofen einschalten, ohne zuvor das Schutzglas der Lam-
pe montiert zu haben; falls es zerbricht, muss es umgehend
auswechselt werden.

Abb.51

Abb.52

38




Wartung und Reinigung | AUSWECHSELN VON KOMPONENTEN

AUSWECHSELN DES FEUERFESTEN MATERIALS
) Abb.53

AUSWECHSELN DES TURKNAUFS
) Abb.54

Abb.53 Abb.54
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Wartung und Reinigung

Langere Nichtbenutzung des Ofens

Wahrend langerer Nichtbenutzung die Stromversorgung un-

terbrechen. die externen Bauteile aus Stahl des Gerats schit-

zen, indem Sie sie mit einem Ol oder Vaseline angefeuchtetem

Tuch abreiben.

Die Tur angelehnt lassen, damit die Luft zirkulieren kann.

Vor der erneuten Benutzung wie folgt vorgehen:

- eine sorgféltige Reinigung des Gerats und der Zubehorteile
vornehmen;

- das Gerat wieder an die Strom- und Wasserversorgung an-
schliel3en;

- das Gerat vor der erneuten Benutzung einer Kontrolle unter-
ziehen.

Abb.55

Entsorgung des Gerdtes am Ende der
Lebensdauer

Vor dem Entsorgen des Gerdtes muss das Gerat
vom Stromnetz genommen und anschlieBend das
Netzkabel durchtrennt oder entfernt werden, um
eine unbefugte Benutzung und die damit verbun-
denen Risiken zu vermeiden.

Tiroffnung blockieren (z. B. mit Klebeband oder
Klammern), damit kein Kind beim Spielen verse-
hentlich im Backraum eingesperrt werden kann.

Gemal den Bestimmungen von Art. 13 der ital. Geset-
K zesverordnung Nr. 49 aus dem Jahr 2014 ,Umsetzung
— J€r EU-Richtlinie EEAG 2012/19 Uber Elektro- und Elek-

tronik-Altgerate” gibt das Symbol der durchgestriche-
nen Abfalltonne an, dass das Produkt nach dem 13. Au-
gust 2005 auf den Markt gebracht wurde und am Ende seiner
Lebensdauer nicht als normaler Haushaltsabfall sondern sepa-
rat zu entsorgen ist. Alle Gerdte bestehen zu mehr als 90 % des
Gewichts aus recycelbare Metallwerkstoffen (Edelstahl, Eisen,
Aluminium, verzinktes Blech, Kupfer usw.). Bei der Entsorgung
des Gerats muss darauf geachtet werden, dass negative Um-
welteinflisse durch dieses vermieden und Ressourcen ge-
schont werden, indem das Prinzip ,Wer verschmutzt, zahlt" an-
gewandt wird sowie durch Vorbeugung und Vorbereitung zu
Wiederverwendung, Recycling und Verwertung. Die unsach-
gemalle Entsorgung des Produkts fihrt zur Anwendung der
von den geltenden gesetzlichen Bestimmungen vorgesehe-
nen Sanktionen.

Informationen zur Entsorgung in Italien

In Italien mUssen RAEE-Gerate wie folgt entsorgt werden:

- den Sammelstellen (auch 6kologische Inseln oder Plattfor-
men genannt)

- dem Handler, bei dem ein neues Gerat gekauft wird, der ge-
halten ist, dieses kostenlos abzuholen (Abholung,eins gegen
eins”).

40

Informationen zur Entsorgung in Landern der Europdi-
schen Union

Die EU-Richtlinie zu Gerdten (RAEE) wurde in jedem Land auf
andere Weise umgesetzt und daher empfehlen wir Ihnen, sich
fur die ordnungsgemalie Entsorgung des Gerdts an die zustan-
dige lokale Behorde oder den Handler zu wenden.

Entsorgung der Asche und der Le-
bensmittelriickstande

Entfernte Asche und Lebensmittelreste miissen
gemdBl den geltenden Vorschriften im Bestim-
mungsland des Ofens entsorgt werden.
In Zweifelsfallen wird empfohlen, sich bei den 6rtlichen Behor-
den Uber die korrekte Entsorgung zu informieren.
Bis zu ihrer endgultigen Entsorgung mussen die Asche und die
Lebensmittelreste in feuerfesten Metallbehaltern mit Deckel
aufbewahrt werden, der stets geschlossen bleiben muss.
Den Behalter geschiitzt vor Witterungseinflissen und auf3er-
halb der Reichweite von Kindern und Tieren lagern. Es diirfen
keine entztndlichen, explosiven oder warmeempfindlichen
Materialien in die Nahe der Behalter gebracht werden.



6 GARANTIE

Garantiebedingungen

- 8.1 Jedes verkaufte Produkt ist als konform zu betrachten,
wenn Menge, Qualitdt und Typ bei der Lieferung den Anga-
ben in der schriftlichen Bestatigung entsprechen. Hierzu wird
auf die Vorgaben von Art. 1.2 verwiesen.

« 8.2 Der Verkaufer garantiert:

+ (a) dass die Produkte frei von Material- oder Verarbeitungs-
fehlern sind und

+ (b) dass die Produkte Verkaufsqualitdt aufweisen (ausge-
nommen im Fall von bekannten Defekten oder Defekten,
die dem K&ufer bekannt sein mussten).

- 8.3 Eventuelle verborgene Mangel der Produkte missen vom
Kaufer innerhalb von 8 Tagen nach Feststellung schriftlich
mitgeteilt werden, ansonsten verfallen eventuelle Anspri-
che. Ausgeschlossen sind die Verpackung betreffende Man-
gel (auch wenn diese Mangel oder Schaden an dem darin
enthaltenen Produkt verursacht haben), die gemal3 Art. 5.8
im Moment der Lieferung angezeigt werden hatten mdssen.

- Die Mdngelanzeige muss die genaue Angabe der mangelhaf-
ten Produkte, eine detaillierte Beschreibung der Art des Man-
gels, den das Produkt aufweist, sowie das Lieferdatum und
das Datum der Entdeckung enthalten.

- Die Garantie ist ausgeschlossen, wenn der Mangel sich durch
Eingriffe des Kdufers ergibt wie zum Beispiel fehlerhafte In-
stallation des Produkts, Verwendung des Produkts in Abwei-
chung von den normalen Verwendungsbedingungen, Nicht-
beachtung der in der Bedienungs- und Installationsanleitung
enthaltenen Anweisungen, missbrauchliche Eingriffe am Pro-
dukt. Fir den gebrauchsbedingten normalen Verschleif3 des
Produkts werden keine Garantieleistungen erbracht.

« Der Verkdufer haftet fir Mangel, die innerhalb eines Jahres
ab Aktivierung der Garantie eintreten wie unter Punkt 8.12
vorgesehen.

- 84 Der Verkaufer hat das Recht, das Produkt zu untersuchen
oder von einer dazu beauftragten Person untersuchen zu las-
sen. Sollte das Vorliegen des Mangels festgestellt werden, hat
der Kdufer im alleinigen Ermessen des Verkdufers Anspruch
auf Reparatur oder Ersatz.

« Es bleibt vereinbart, dass der Kaufer das Produkt nach erfolg-
ter Mdngelanzeige solange nicht benutzen darf, bis dieses
nicht vom Verkaufer oder einer von ihm beauftragten Person
in Augenschein genommen wird. Sollte der Verkaufer fest-
stellen, dass das Produkt nach der Anzeige verwendet wurde,
verfallt der Anspruch des Kaufers auf Ersatz oder Reparatur.
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« 8.5 Ersatz oder Reparatur erfolgen gemaf den nachstehen-

den Bedingungen:

« a) Der Verkdufer kann mangelhafte Produkte reparieren, in-

dem er sich an den Ort begibt, an dem sich diese Produkte
befinden, oder eine von ihm beauftragte Person entsendet.

- b) Alternativ dazu kann der Verkaufer das mangelhafte Pro-

dukt in einem seiner Werke oder einem anderen Ort der
Wahl des Verkaufers reparieren.

- ) Alternativ dazu kann der Verkaufer beschliel3en, die man-

gelhaften Produkte zu ersetzen.

- Sollte die Reparatur / der Ersatz nicht moglich sein, leistet der

Verkaufer dem Kaufer eine festzulegende Riickzahlung, die
den Kaufpreis jedoch nicht Gberschreiten darf. Schadenersatz
ist ausgeschlossen.

« 8.6.Im Fall der Reparatur des Produkts an einem vom Verkau-

fer gewdhlten Ort oder im Fall des Ersetzens des mangelhaf-
ten Produkts erfolgt der Versand des Produkts zu Lasten des
Kaufers, der dieses auf seine Kosten und seine Gefahr an den
vom Verkaufer angegebenen Ort sendet.

. 8.7 Der Verkaufer haftet in keinem Fall fUr indirekte oder Fol-

geschaden und/oder fir Verdienstausfdlle, die dem Kaufer
durch die Defekte der Produkte entstehen konnen wie (aber
nicht darauf beschrankt) die Stornierung von Bestellungen
von Seiten von Kunden, GeldbuBen wegen verspateter Lie-
ferungen oder Ruckerstattungen jeglicher Art.

- 88 Der Verkdufer entbindet den Kaufer von jeglicher Haf-

tung oder Wiedergutmachung von Schaden durch defekte
Produkte, auller diese Haftung ergibt sich durch fahrldssige
Handlungen oder Unterlassungen des Kaufers bzw. durch die
Nichterfllung seiner Pflichten seitens desselben.

- 8.9 Der Verkaufer haftet nicht flir Personen- und/oder Sach-

schaden, die sich durch unsachgemafBe Verwendung der
Produkte und/oder jegliche nicht dem Verwendungszweck
derselben und/oder den vom Verkdufer erteilten Anweisun-
gen entsprechende Verwendung, Be- oder Verarbeitung der
Produkte ergeben sollten. Dies gilt auer im Fall von schwerer
Schuld oder Vorsatz des Verkaufers.

- Der Verkaufer haftet auflerdem nicht im Fall von Personen- oder

Sachschdden oder im Fall von Funktionsstérungen oder Ausfall
oder Beeintrachtigung des Produkts durch einen Anschluss des
Produkts an eine nicht normgerechte elektrische Anlage.

« 8.10 Der Kéufer kann keinerlei Anspriche fir Personen- oder

Sachschaden an anderen als den Vertragsgegenstanden
oder fir Verdienstausfall geltend machen, auler aus den Um-
standen des Falles sollte hervorgehen, dass von Seiten des
Verkdufers,grobe Fahrldssigkeit” vorliegt.
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- 8.11 Die,grobe Fahrlassigkeit” umfasst nicht jegliches Fehlen
einer angemessenen Sorgfalt und Umsicht, sondern bezeich-
net eine Handlung oder Unterlassung des Verkdufers, die
entweder eine mangelnde Berlcksichtigung der schwer-
wiegenden Folgen beinhaltet, die ein gewissenhafter Liefe-
rant normalerweise als wahrscheinlich vorausgesehen hatte,
oder aber eine absichtliche Vernachlassigung jeglicher sich
aus dieser Handlung oder Unterlassung ergebenden Folgen.

+ 8.12 Die Wirksamkeit der in diesem Artikel genannten Garan-
tie unterliegt der Aktivierung derselben, die innerhalb von
48 Stunden nach dem Zeitpunkt der Produktinstallation auf
der Website www.cuppone.com erfolgen muss.

Ersatzteile

- 9.1 Der Verkaufer verpflichtet sich fir zehn Jahre nach Liefe-
rung des Produkts, dem Kaufer auf Anfrage beim Finden von
Ersatzteilen fir die Instandhaltung des Produkts zur Seite zu
stehen. In jedem Fall haftet der Verkaufer in keiner Weise, soll-
ten diese Quellen nicht auffindbar sein.

Anwendbares Recht und
Multi-Step-Klausel

+ 11.1 Das italienische Rechte regelt, als Recht des Verkaufers,
die auf Grundlage dieser Allgemeinen Verkaufsbedingungen
erfolgten Verkaufe.

« 11.2 Die Parteien schlieBen die Anwendung des Wiener Uber-
einkommens aus.

+ 11.3 Die Parteien bedienen sich bei den sich aus auf Grund-
lage dieser Allgemeinen Verkaufsbedingungen erfolgten
Verkaufen ergebenden Streitfdllen des vom Schlichtungs-
dienst der Mailander Schiedskammer vorgesehenen Schlich-
tungsversuchs. Sollte der Schlichtungsversuch fehlschlagen,
werden die sich aus den erfolgten Verkdufen ergebenden
Streitfdlle, auch nicht vertraglicher Art, auf Grundlage dieser
Allgemeinen Verkaufsbedingungen in einem Schiedsver-
fahren gemal der Regelung der Maildnder Schiedskammer
von einem/drei gemal dieser Regelung ernannten Schieds-
richter/n beigelegt. Das Schiedsgericht urteilt gemall dem
italienischen Gesetz. Sitz des Schiedsverfahrens ist Mailand
(Italien) Die Sprache des Schiedsverfahrens ist Italienisch.



7 FUNKTIONSSTORUNGEN...

Vorgehensweise im Fall von
Funktionsstorungen

« Versuchen Sie, die Tabelle auf dieser Seite zu konsultieren.
Das folgende Verfahren lesen, falls das Problem mit keiner der
angebotenen Losungen behoben werden kann.

- Uberprifen, ob Alarmmeldungen auf dem Display angezeigt
werden. Hat das System ein Problem erkannt, erscheint ein
Pop-up Fenster. Alarme weisen auf Stérungen/Fehlfunktio-
nen hin, aufgrund derer die Nutzung des Ofens ganz oder
teilweise ausgeschlossen wird, bis sie zurlckgesetzt werden.
In diesem Fall muss der Handler bezUgliche einer Reparatur
kontaktiert werden. Erkannte Probleme werden, zusatzlich
zum Pop-up Fenster, auch in der Bildschirmanzeige ,Alarm-
historie” gemeldet (Siehe } Abb.44 - Menii Alarmhistorie).

Meldung

- Entnehmen Sie die Daten des Ofens (Typenschild) sowie Da-
tum und Nummer der Kaufrechnung des Gerates.

Seriennummer (S/N)

Modell

Rechnungsdatum

Rechnungsnummer

- Das Kapitel Garantie sorgfaltig lesen.

Garantiebedingungen - Seite 41.

« Den Handler anrufen und die Daten des Ofens mitteilen.
Wahrend des Wartens auf den Eingriff des Kundendienstes
die Stromversorgung des Ofens unterbrechen.

CUPPONE since 1963

CUPPONE S.R.L.

Via Sile, 36

31057 Silea (TV) - ITALY

T+390422 361143

F +39 0422 360993

info@cuppone.com - www.cuppone.com

Abb.56
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Problem

Losung

Der Ofen lasst sich
nicht einschalten

- Kontrollieren, ob der Ofen ordnungsgemal(3 an die Stromversorgung angeschlossen ist (Stecker ord-

nungsgemals eingesteckt) und, dass die Stromversorgung nicht unterbrochen wurde.

- Uberprufen, ob der Netzschalter der Anlage eingeschaltet ist (ON).

Der Ofen lasst sich
einschalten, aber der
Garvorgang ldsst sich
nicht starten

- Sicherstellen, dass die Garparameter richtig eingegeben worden sind.

Der Ofen gart
ungleichmaBig

- Sicherstellen, dass die Garparameter richtig eingegeben worden sind.
- Bei unvollstandiger Auslastung des Ofens die Position der Pizzas éndern.

Die ersten
gebackenen Pizzas
brennen an

« bei der Vorheizung, der Prozentsatz (Modell TS) / Einstellung (Modell

CD) der UNTERHITZE ist zu hoch eingestellt: Die Ebenen haben sich
ohne Vorhandensein von Produkt zu stark erhitzt und verbrennen die
ersten Pizzas.

W Finstellung der
Garparameter:
Konsultieren Sie die
Seite 7

Wenig goldene
Produkte an der
Oberflache

- Auf der Riickseite der Garkammer sind Offnungen fiir den Dampfaus-

tritt vorhanden, die in Abhéngigkeit vom zu garenden Produkt geoff-
net oder geschlossen werden mussen. Werden sie zum Beispiel nicht
gedffnet werden, konnte in der Garkammer zu viel Feuchtigkeit entste-
hen, die die Infrarotstrahlen der oberen Heizelemente dabei behindert,
den Produkten einen goldenen Ton zu verleihen.

UberméBige
Feuchtigkeit tritt
durch die Tur des
Ofens aus

- Die in den Ofen eingefuhrten Produkte geben normalerweise Feuch-

tigkeit ab; falls die Dampfauslasséffnungen nicht korrekt gedffnet wer-
den, tritt dieser Dampf durch die Tir aus.

W Offnung/SchlieBung
E der Dampfauslas-
soffnungen: siehe
Seite 11 und Seite 19
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