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Il primo forno elettrico a platea rotante.

The first electric oven with rotating cooking plate
Der erste Elektro-Ofen mit rotierender Platte

Le premier four électrique a sole rotative

El primer horno eléctrico con solera giratoria
MepBas a/1eKTponeyb C BpaLLatoWMMCs NOoA0M
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Le tecnologie che fanno la differenza
The technologies that make the difference - Technologien, die den Unterschied machen - Les technologies qui font la différence - Las tecnélogias que hacen la diferencia - TexHonorum, KoTopble cyLLeCTBEHHO O0TAMYalOTCA

Sistema di controllo touch screen Temperatura differenziata cielo/platea Controllo direzione e velocita di rotazione piano cottura

Touch screen control system Differentiated ceiling and floor temperature Control of the direction and the speed of the cooking plate rotation

Touchscreen Kontrollsystem Differenzierte Ober- und Unterhitze Kontrolle der Drehrichtung und Geschwindigkeit der Backflache

Systeme de contréle Touch Screen Différente température haut et plateau Controle du sens et de la vitesse de rotation de la plaque de cuisson

Sistema de control Touch Screen Temperatura diferenciada superior e inferior Control de la direccion y velocidad de rotacion de la placa de coccion

Cuctema ynpaBneHua ¢ CEHCOPHbIM 3KPaHOM OTaenbHas TemnepaTypa ceoAa 1 noga KOHTpOb 3a HanpaBeHNeM ¥ CKOPOCTbIO BpaLLeHs MOBEPXHOCTY NPUTrOTOBEHMS

in. 1815 mm [71.46 in. ] (GT 770)
min. 71970 mm [77.56 in.] (GT 740)

min.

/:

Guarnizione di tenuta calore tra porta e camera di cottura  Resistenze differenziate cielo-platea Possibilita di ruotare il forno per consentire transito A
Heat seal between door and cooking chamber Top/Floor differentiated heating elements attraverso le porte

Warmeabdichtung zwischen Tiir und Backkammer Ober-und Unterhitze Possibility to pivot the oven so that it can pass through

Joint isolation chaleur entre porte et chambre de cuisson  Résistances haut/plateau autonomes standard size doorways.

Guarnicién de aislamiento calor entre puerta Resistencias diferenciadas inferior y superior Maglichkeit, den Ofen zu drehen, um durch die Tiren zu passen.

y cdmara de coccion OTenbHblE TOHbI CBOAA 1 NOAA Possibilité de faire pivoter le four pour faciliter le passage a travers les portes.

YNnoTHeHne Mexzay ABepLei 1 Kamepo NpUroToBeHNs Posibilidad de girar el horno permitiendo el paso a través de las puertas.

B03MOXHOCTb NOBOpaYNBaHUA Neyn 414 NpoxXoaa Yepes ABEpPHbIE MPOEMbI.



Sfiato vapori di cottura regolabile
Adjustable steam vents

Regulierbarer Abzug der Backdampfe
Soupape vapeurs réglable

Evacuacion de vapores regulable
OTaywmHa Ans NapoB OT NPUrOTOBAEHNS C
pEeryn1poBaHuem

Gestione cappa integrata

Integrated hood control - Integrierte Steuerung der
Haube - Gestion hotte intégrée - Gestion de la campana
integrada - MHTErpupoBaHHOE YNpaB/eHNe BbITXKOM

Doppia illuminazione interna con lampade alogene

Dual internal lightening system with halogen lamps
Doppelte Innenbeleuchtung mit Halogenlampe

Double éclairage interne avec ampoules halogénes
lluminacion interior con dos ldmparas halégenas

[1BOVHOE OCBeLLEeH1e ranoreHHon nammnon BHyTpy kamepbl

Piano di cottura in mattoni di cordierite

Cordierite stone cooking floor - Backflache aus Cordierit
Plan de cuisson en briques de cordiérite

Superficie de coccidn realizada con ladrillos de cordierita
Bbinekatowias NoOBEpPXHOCTb U3 KMPNUYeli n3 KopanepuTa

Dotazioni OPTIONAL

Optional equipment - Zubehore - Equipement optionel
Equipamiento Opcional - [lononHuTeNbHbIE ONLUK
Kit napoli (pietre 25mm + resistenze potenziate)

Napoli kit (25mm stones + powered heating elements)
Kit napoli (25mm steine + verstarkte heizwiderstande)

Kit napoli (pierres 25mm + résistances rénforcées)

Kit napoli (piedras 25 mm + resistencias potenciada)
Komnnekt napoli (kamHu 25mm + ycuneHHble TaHbI)

Collegamento a Cloud Cuppone
Cuppone Cloud connection - Cuppone Cloud-Verbindung

Sistema di controllo elettromeccanico di emergenza + Joystick Connexion au Cloud Cuppone - Conexion aéc\oud Cuppone
Electromechanical emergency control system + Joystick . . _ HO/J,KJ'HO%GH.I-/IE “0 J_jaK_y CUD_POHE
Elektromechanisches Notsteuersystem + Joystick Resistenze potenziate - lPowerled heatmg elements - Vefstarkte heizwiderstande
Systeme de commande électromécanique + Joystick Résistances rénforcées - Resistencias potenciada - YcuneHHble TaHbl.
Sistema de control de emergencia electromecénico + Joystick A/PPSX - A/PPDX Portapale - Peel holder - Schaufelhalter
ABapuitHas aneKkTpoMexaHuyeckas cuctema ynpasnesns +IxoncTuk Support pour pelles - Soporte para palas - MofcTaska Ana nonat
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Forno elettrico monocamera a platea rotante

Single chamber electric oven with rotating cooking plate
Einkammer-Elektro-Pizzaofen mit drehbarer Backplatte
Four électrique 1 chambre a sole tournante

Horno eléctrico de una cdmara con solera giratoria
SnekTpuyeckas ofHoKamepHas nevb

C BpaLLatoLLMMCH MOAOM

H 1697 mm

Dimensioni esterne
External dimensions

H 1697 mm

Dimensioni esterne
External dimensions

Aulenmale AuRenmaRe 8
Dimensions externes Dimensions externes .':
Dimensiones externas Dimensiones externas
BHeLuHve pasmepbl BHewHue pasmepbl
H 180 mm H 180 mm
Dim.camera di cottura Dim.camera di cottura ‘
Cooking chamber dimensions Cooking chamber dimensions 8
Male der Backkammer MaRe der Backkammer ,3
Dimensions de la chambre de cuisson Dimensions de la chambre de cuisson
Dimensiones cdmara de coccion Dimensiones camara de coccion
Pasmepbl nekapHoi kamepbl Pa3mepbl nekapHoii kKamepbl
Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Moaenb GT110/1TS GT140/1TS
Capacita di cottura pizze = 8 (@ 300 mm) 14.(@ 300 mm)
5 Pizza t_Ja,kmg capacity - Bz_acklelstung Pizzas 7 (@ 350 mm) 10 (@ 350 mm)
m Capacité de cuisson de pizzas Nr 3(@ 500 5 (3 500
Capacidad de coccion de pizzas ( mm) ( mm)
IPOM3BORUTENHOCTS MPHTOTOBMEHNS 2 (O tray 400X600 mm) 4 (O tray 400X600 mm)
Produttivita oraria (pizza classica) 80 (@ 300 mm) 140 (@ 300 mm)
Productivity per hour (Pizza Classic)
(@ | Stunden Leistung (Pizza classica) Nr 60 (@ 350 mm) 110 (@ 350 mm)
@ Productivité horaire (Pizza Classique) 25 (@ 500 mm) 35 (@ 500 mm)
Productividad por hora (Pizza Classica)
MoyacoBas NPOM3BOANTENLHOCTb (Knaccuyeckas miuLa) 12 (O tray 400x600 mm) 24 (O tray 400x600 mm)
Alimentazione elettrica
Electric power supply - Stromversorgung (5\520 AC 3 N 400" AC 3N 400°
Alimentation électrique - Alimentacion eléctrica
Hz/ Tu)
INeKTpUYECKoe NuTaHne
Assorbimento massimo
% Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW 162 199
Absorption maximale - Absorcidn maxima max ’ ’
MakcnmManbHoe noTpeénequne
Consumo medio
Average consumption - Durchschnittlicher Verbrauch
uij Consommation moyenne - Consumo medio kwh 9.7 1.9
CpepaHee notpe6nexue
Peso netto
@ Net weight - Nettogewicht - Poids net Kg 517 636
Peso neto - Bec HetTo
Peso lordo
@J Gross weight - Bruttogewicht Kg 588 722

Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0
H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa

(*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - Apyrvie ceTeBble HanpsiXkeHus Nno 3anpocy.
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Cappa
Hood Gestione cappa integrata
Haube Integrated hood control
Hott Integrierte Steuerung der Haube
otte Gestion hotte intégrée
Campana Gestién de la campana integrada
BbITska MHTerprpoBaHHoe ynpasieHne BbITSXXKON

———1205——— ———1205———
Dimensioni esterne
External dimensions o e
AuBenmaBe Q 9
Dimensions externes T i
Dimensiones externas
BHeluHue pa3mepbl
H 408 mm H 408 mm
Modello - Model - Modell - Modéle
Modelo - Moaenb KGTNT KGTAS
Portata
Air flow rate
rowd i
?n Ab\uft\e\stung mé/h ) 700
Débit
Capacidad de estraccion
Pacxon

Alimentazione elettrica
Electric power supply Volt
iﬂr‘;mvemg/“”g (50/60 AC 230 AC 230
entation électrique Hz/ )
Alimentacidn eléctrica
INEKTPUYECKOE NUTaHMe

Assorbimento massimo

Maximum absorption

Maximale Stromaufnahme kW
% Absorption maximale max

Absorcién maxima

MakcnmManbHoe noTpeéneque

0.009 013

Peso netto
Net weight
Nettogewicht
@ Poids net Kg 53 58
Peso neto
Bec HeTTO

Peso lordo
Gross weight
Bruttogewicht
K 78 83
@ Poids brut g
Peso bruto
Bec 6pyTTO
NT senza aspiratore - without extractor - ohne Sauggeblaese - neutre - sin aspirador - 6e3 acnupaTopa
AS con aspiratore a 5 velocita - with five-speed extractor fan - mit Sauggeblaese mit funf Geschwindigkeitsstufen - électrique a 5 vitesses

con aspirador de 5 velocidades ¢ 5-CKOPOCTHbIM acnMpaTopom
H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa




