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1 VERIFICHE PRIMA DELL'ACQUISTO

Prima dell'acquisto del forno e prima della sua installazione, verificare e concordare con il proprietario che al momento dell'installazione siano soddisfatte tutte le seguenti condizioni; esse
sono indispensabili per una corretta e sicura installazione, funzionamento e manutenzione del forno.

A | Verificare con il proprietario se nel luogo di installazione ci siano gli strumenti per movimentare agevolmente il forno } Fig.1

/| Per una corretta movimentazione del forno & necessario:
- che ci siano a disposizione dei dispositivi di protezione personale (es. scarpe antiinfortunistiche, guanti, ecc...)
- Ci sia a disposizione un mezzo sollevatore in grado di movimentare I'apparecchiatura in sicurezza (verificare i pesi e gli ingombri nelle pagine seguenti) e del personale qualificato a com-

piere questa operazione.

B | Verificare le misure del forno e degli accessori scelti
- verificare che le misure del forno scelto siano adeguate allo spazio disponibile nel locale di installazione.
- verificare che la capienza della camera di cottura sia adeguata alle esigenze del proprietario.
Nella sezione “Dati tecnici”a partire da pag. 8 si trovano i pesi e le misure dei forni e della camera di cottura.

Fig.1
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Verifiche prima dell'acquisto

Verificare con un sopralluogo se il locale diinstal-
lazione & adeguato

Accertarsi che ) Fig.2

- la pavimentazione del locale di installazione
sia ignifuga, perfettamente planare e in grado
di supportare il peso dell'apparecchiatura.

cappa Giorgione non
fornita con il forno

AIR

+ vi sia una adeguata ventilazione secondo le
normative vigenti nel Paese di installazione.

si possano mantenere scrupolosamente e
distanze minime dal forno rispetto a pareti,
altre apparecchiature, oggetti ¢ materiali

combustibili indicate in ) Fig.3

PESO GRA435 GR635 Ifn ézso di vicinanza cc?jr? apparggggigture c:?llgegg

Netto|  176kg [3881bs] 219k [4828 Ibs] if] e mantenere una distanza di 500 mm [19,

PESO GR635L GR935 .

Netto 210kg [463 Ibs] 271kg [597,41bs] E assolutamente necessario rispettare

le distanze minime di sicurezza indica-

- Il forno va appoggiato sopra ad un basamento, S0/ te. Le distanze devono essere aumen-
del Fabbricante o proprio che: ¢ \ tate in presenza di oggetti con materiali sen-
+ sia in materiale non infiammabile e non sensi- L@ sibili al calore.

bile al calore; O O

- sia perfettamente stabile e planare; 7 O
« sopporti il peso dell'apparecchiatura.

_ Min 5°C
Min 41°F

Max 70%

__Max 35°C
Max 95°F : l :

- il locale di installazione:

- sia dedicato e conforme alla cottura di cibi;

- abbia adeguato ricambio d'aria;

« non presenti elementi infiammabili o esplosivi;

- risponda alle normative vigenti in termini di
sicurezza sul lavoro e sugli impianti;

- sia riparato da agenti atmosferici;

- abbia temperature max da +5° (41°F) a +35°C
(95°F);

Fig.3

min.
150 mm
? [59in]

[39,37in]

- abbia umidita non superiore a 70%. min. min.
, . . - 50mm 500 mm
- l'apparecchiatura passi agevolmente per le [197in] [197in]

porte.

o Nella scelta del locale di posizionamento, te-
nere conto che l'apparecchiatura deve esse-
re facilmente movimentabile per eventuali

manutenzioni straordinarie: prestare attenzione che
eventuali operare murarie successive all'installazio-
ne (es. costruzione di pareti, sostituzione delle porte
con altre piu strette, ristrutturazioni, ecc..) non osta-
colino gli spostamenti.

I M|

\ Lasciare uno spazio libero pari a

min. 500 mm [20 pollici] sul fianco
destro e sinistro per agevolare
I'accesso allimpianto elettrico.
Se cid non fosse possibile, in
caso di intervento, sara necessa-
rio spostare il forno dal suo allog-
giamento con sistemi adeguati.

- 50mm
[1,97in]

- vicino all'apparecchiatura NON vi siano altre fonti
di calore (ad es. griglie, friggitrici, ecc.), sostanze
facilmente inflammabili o combustibili (es. gaso-
lio, benzina, bottiglie di alcoolici, ecc...).




Verifiche prima dell'acquisto

Verificare con un sopralluogo come evacuare i vapori
e i gas combusti del forno

Accertarsi che

D Fig.4 Il forno & prowvisto di un camino posto nella
parte posteriore per l'evacuazione dei vapori provenien-
ti dalla camera di cottura e dei gas combusti (nella se-
zione “Dati tecnici” a partire da pag. 8 si trova l'esatta
indicazione della sua posizione).

| gas provenienti dalla camera di cottura e dall'apertura
della porta possono essere evacuati:

all’'esterno mediante la cappa del Fabbricante

(tipo sottocappa). Utilizzando delle fascette metalli-
che (non fornite), collegare ad essa un tubo di evacuazione
di @200mm [@7,87in] (non fornito). Il tubo di evacuazione
deve essere ad uso esclusivo dell'apparecchiatura, in ac-
ciaio inox resistente alle alte temperature e deve rispettare
le normative vigenti. La cappa non & provvista di motore
di aspirazione, tuttavia & possibile collegarla ad un ade-
guato impianto di aspirazione dell'utilizzatore (I'estrat-
tore, il tubo di evacuazione e le fascette NON sono forniti
dal Fabbricante).

all’'esterno mediante una cappa dell'utilizzatore,

di portata adeguata; la scelta del modello da mon-
tare e responsabilita dell'installatore che dovra sceglierla
in base al forno da installare, alle dimensioni del locale ed
alle normative di riferimento; in ogni caso mantenere
sempre tra il camino del forno e limpianto filtrante della
cappa una distanza minima di 500 mm [19.69 in.].

G direttamente nel locale di installazione (tipo A1).

In questo caso & fondamentale che vi sia una ade-
guata ventilazione secondo le normative vigenti nel
Paese di installazione.
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Verifiche prima dell'acquisto

Informare il proprietario sulle predisposizioni elettriche necessarie (attivita da
svolgersi a cura di un elettricista qualificato)

Informare il proprietario sulle predisposizioni gas necessarie (attivita da
svolgersi a cura di un tecnico qualificato)

Per un corretto allacciamento elettrico P Fig.5:

Per un corretto allacciamento gas p Fig.5:

- prevedere delle prese di allacciamento 0 alla rete elettrica nelle immediate vici-
nanze del forno. Se vi sono due forni sovrapposti, le prese di collegamento previste
devono essere due.

Nella sezione “Dati tecnici” a partire da pag. 8 si trovano tutti i dati elettrici e la posizione
del cavo di alimentazione e del morsetto equipotenziale.

- farsirilasciare dall’ente erogatore del gas il nulla osta per 'installazione;

- munirsi di un cavo di allacciamento 9 e di una spina G: le apparecchiature
sono fornite senza cavo di alimentazione e spina, entrambi devono essere montati sul
forno da personale qualificato. Il cavo deve essere esclusivamente del tipo indicato
e sullo stesso deve venire montata una spina di portata adeguata all'assorbimento del
forno per il collegamento alla rete elettrica.

verificare che gli impianti del locale siano conformi alle normative vigenti nel

Paese di utilizzo e a quanto riportato sulla targhetta matricola. Si ricorda che, per un

corretto allacciamento elettrico, I'apparecchiatura deve:

- essere inclusa in un sistema equipotenziale secondo quanto riportato nella nor-
mativa in vigore. Questo collegamento deve essere effettuato tra apparecchiature

diverse con il morsetto contrassegnato dal simbolo equipotenziale
[l conduttore dovra avere una sezione massima di 10 mm? (secondo la norma CEI EN
60335-2-42:2003-09) ed essere di colore giallo verde;

- essere obbligatoriamente connessa alla linea di terra
giallo verde);

- essere obbligatoriamente connessa ad un differenziale termico secondo quanto
riportato nella normativa in vigore (0.03ATipo A);

- essere obbligatoriamente connessa ad un meccanismo di interruzione omnipo-
lare che consenta una disconnessione completa nelle condizioni della categoria di
sovratensione lll.

della rete (cavo di colore

- prevedere:

- unraccordo di erogazione gas conforme alle normative vigenti nel Paese di utiliz-
zo nei pressi del forno; il collegamento alla rampa del gas (conforme alla normativa
UNI'EN 10226-1 per le versioni EU e ANSI Z83.11/CSA 1.8 ed. 4 :2016 per le versioni
UL/CSA) deve essere fatto con:

- untubo flessibile in acciaio inossidabile (non fornito) Gda 1/2"F cherisponda alla
normativa UNI-CIG per le versioni EU;

- un tubo flessibile in acciaio inossidabile (non fornito) G del tipo NGO - filettatura
nazionale americana cilindrica per scarichi del gas oppure NGS -filettatura nazionale
americana cilindrica per gas;

- una valvola di chiusura dell'erogazione del gas 0 (non fornita);

+ unregolatore di pressione
tano o propano).

(solo mercato America/Canada, modelli a gas me-

durante l'installazione prevedere la presenza di un tecnico qualificato per I'allac-

ciamento gas che:

- verifichi che il gas dichiarato sulla targhetta matricola supplementare sia conforme
a quello dellimpianto; se cosi non fosse & necessario un adattamento (vedere capi-
tolo “Trasformazione e adattamento ad altri tipi di gas”a pag. 45).

- colleghiil forno allimpianto del locale di installazione;

- acollegamento terminato e con pressione di funzionamento, verifichi la tenuta dei
raccordi per scongiurare la presenza di perdite; si ricorda che questa operazione
va fatta utilizzando sostanze schiumogene non corrosive e NON usando fiamme
libere.




Verifiche prima dell'acquisto

Fig.5

cavo non fornito
3 x T mm?(mod. EU)
3x AWG17 (mod. UC/CSA)

spina non fornita

@ flessibile da 1/2"F non fornito

valvola di chiusura non fornita
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2 DATI TECNICI FORNI

Dati elettrici Dati gas
Aliment. Potenza Cavo di Protezione Consumo | Consumo | Consumo | Consumo | Consumo
elett. massima allacc. quadro gas liquido | metano metano metano metano .
Mod: assorbita cliente Mod. | = G30) (G20) (G25) | (G25.1) | (G25.3) Portataitermica
(V) (w) (Nxmm?) (nxA) kg/h m/h m/h m/h m?/h
AC 230 (vers. EU) 50/60Hz 3x 1 mm? i
GR435 AC 208 (vers. UL/CSA) 50/60Hz 150 W 3% AWGT7 2x10 GR435 1,18 1,58 1,84 1,84 1,80 15 kW-51182,12 Btu/h
AC 230 (vers. EU) 50/60Hz 3x 1 mm?
GR635 AC 208 (vers. UL/CSA) 50/60Hz 150 W 3% AWG17 2x10 GR635 1,45 1.95 2,21 2,21 2,16 18,5 kW -63124,62 Btu/h
AC 230 (vers. EU) 50/60Hz 3x 1 mm? i
GR635L AC 208 (vers. UL/CSA) 50/60Hz 150 W 3% AWGT7 2x10 GR635L 1,45 1.95 2,21 2,21 2,16 18,5 kW -63124,62 Btu/h
AC 230 (vers. EU) 50/60Hz 3x 1 mm? )
GR935 AC 208 (vers. UL/CSA) 50/60Hz 150 W 3% AWGT7 2x10 GR935 1,93 2,59 3,01 2,76 3,01 24,5 kW - 83597.47 Btu/h
Attenzione! | valori indicati si riferiscono ad una camera del forno.
| forni doppi hanno 2 ingressi e quindi 2 linee distinte.
Legenda

Porta forno
Scarico fumi e gas combusti forno

Pannello di controllo

Pannello di accesso componenti elettrici
Sezionatore (solo modelli USA)
Equipotenziale

Ingresso alimentazione forno

Ingresso alimentazione gas combustibile

OO0

Prese d'aria (non coprire)

92mm |3,6in |

Il numero massimo di forni sovrapponibili & 2.




Dati tecnici forni

Categorie
Pressione di allacciamento
Paese Categoria Gas Tipo
LU-PL 12 G20 Metano 20 17 25
BE I2E+ G20/G25 Metano 20/25 17/20 25/30
NO I2H G20 Metano 20 17 25
LU 13+ G30/G31 GPL 28-30/37 20/25 35/45
CY-HU-MT-NL-NO 13B/P G30/G31 GPL 28-30 25 35
HU I3B/P G30/G31 GPL 50 42,5 57,5
PL 13B/P G30/G31 GPL 37 25 45
G20/G25 Metano 20/25 17/20 25/30
BE-FR [I2E+3+
G30/G31 GPL 28-30/37 20/25 35/45
G20 Metano 20 17 25
DE [I2ELL3B/P G25 Metano 20 18 25
G30/G31 GPL 50 42,5 57,5
ES-GB-GR-IE-IT-PT M3+ G20 Metano 20 17 25
- 5K G30/G31 GPL 28-30/37 20/25 35/45
C7Z-DK-EE-Fl-HR 12H38/P G20 Metano 20 17 25
LT-LV-RO-SE-TR G30/G31 GPL 28-30 25 35
ot I2H36/P G20 Metano 20 17 25
G30/G31 GPL 50 42,5 57,5
I2EK G20/G25.3 Metano 20/25 17/20 25/30
NL G20/G25.3 Metano 20/25 17/20 25/30
[I2EK3B/P
G30/G31 GPL 28-30 25 35
G20 Metano 25 18 33
HU [I2HS3B/P G25.1 Metano 25 18 33
G30/G31 GPL 28-30 25 35
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Dati tecnici forni

Ugelli Europa
G30
TIPO 28-30 mbar G30 G30 G20 G20 G25 G25.1 G25.3
GAS 37 mbar 50 mbar 20 mbar 25 mbar 20 mbar 25 mbar 25 mbar
28-30/37 mbar
Modello Lzl ri‘:r::‘ria Ugello ri‘:r::‘ria Lzl ri‘:r::‘ria Ugello ri‘::;l:ria Lzl r::aaria Ugello r::aaria ezl r:::aaria Ugello r::r:laaria
17100 P 17100 P 17100 P 17100 P 17100 P 17100 P 17100 | P 17100 | P
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
GR435 200 30 185 20 180 15 290 15 275 10 320 10 320 10 310 10
GR635 220 12 210 12 200 10 340 7 320 7 360 7 360 7 330 Vi
GR635L 220 11 210 1 200 9 340 7 320 7 360 7 360 7 330 6
GR935 250 24 250 24 230 24 380 12 360 12 420 12 420 10 380 10
Ugelli USA/CANADA
TIPO
GAS PROPANO METANO
Ugello | Ariaprimaria Ugello | Aria primaria
Modello | 47100 (mm) ] 1/100 (mm) Pu
GR435 215 30 (1,181 inch) | 26,0 mbar/ 10,45 inHzO 420 15 (0,59 inch) 50 mbar/2 inHZO
GR635 235 12 (0,472 inch) | 26,0 mbar/ 10,45 inHZO 500 7 (0,276inch) | 4,5 mbar/ 1.81 inHZO
GR635L 235 12 (0,472 inch) | 26,0 mbar/ 10,45 inHQO 500 7 (0,276 inch) | 4,5 mbar/ 1.81 inHZO
GR935 275 24 (0,945 inch) | 26,0 mbar/ 10,45 inHZO 580 12 (0,472 inch) 50 mbar/2 inHZO

I'valori in tabella (distanza aria primaria e ugello da utilizzare) sono validi a condizione che:

metano: la pressione in ingresso del forno ¢ di 4 inH,O (10mbar) e I'uscita della valvola va regolata alla pressione indicata in tabella.
propano: la pressione in ingresso e di 11inH,0 (27,5mbar) e la pressione all'uscita della valvola deve essere regolata, escludendo completamente il regolatore
di pressione (vite completamente avvitata).



Dati tecnici forni GR435 SINGOLO
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1113mm [43,8in] 1225mm[48,2in] §
312mm 410mm 488mm “
[12,3in] [16,1in] [19,2in]
__ 30mm[1,2in]
‘%’ solo mod. USA
i : B
r«i ' peso forno GR435
N 176 [388 Ib]
peso imballo+ forno
£ completo GR435
% 204 kg [449.71b]
S .
- ; . ; SN LI
| [T imballo forno GR435
) 1 1264x1284x739 [49.76x50.55x29.09 In]
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Dati tecnici forni GR435 DOPPIO
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Dati tecnici forno GR435 | capacita

718 mm [28,3in]
8
€
€
g
PIZZA PIZZA
@35cm [13,78in] @50cm [ 1969in]
@ PIZZE PRODUTTIVITA ORARIA
1 T o ©@35cm [0 13.78in] 32 pizze
! ! O | @50m@1969in] 8 pizze

altezza camera: 140 mm [5.51 inches]

ALLINEAMENTO DEL FORNO CON IL SUPPORTO

Se il forno Gas deve essere appoggiato su un supporto del Fabbricante, far coincidere gli angoli posteriori del forno con quelli posteriori del supporto.
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Dati tecnici forno GR635 SINGOLO
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Dati tecnici forno GR635 DOPPIO
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Dati tecnici forno GR635 | capacita

718 mm [28,3in]

e
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@) ©50cm [01969in] 16 pizze

I }

altezza camera: 140 mm [5.51 inches]

ALLINEAMENTO DEL FORNO CON IL SUPPORTO

Se il forno Gas deve essere appoggiato su un supporto del Fabbricante, far coincidere gli angoli posteriori del forno con quelli posteriori del supporto.
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Dati tecnici forno GR635L DOPPIO
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Dati tecnici forno GR635L | capacita

1076mm [42,4in]
PIZZA
@35cm
[@13,78in.]
PIZZA
@50 cm
[21969in]
=
9
S,
£
£
3
~
PRODUTTIVITA'

@ PIZZA SECT

@) @35cm [713.78in] 42 pizze

O @50 cm [019.69in] 14 pizze

{ [p

altezza camera: 140 mm [5.51 inches]

ALLINEAMENTO DEL FORNO CON IL SUPPORTO

Se il forno Gas deve essere appoggiato su un supporto del Fabbricante, far coincidere gli angoli posteriori del forno con quelli posteriori del supporto.
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Dati tecnici forno GR935 SINGOLO
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Dati tecnici forno GR935 DOPPIO
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Dati tecnici forno GR935 | capacita

1076mm [42,4in]

]

1061 mm[41,8in]

PIZZA PIZZA
@35cm [(J13,78in.] @50cm [(J1969in]
| ]
@ PIZZA PRODUTTIVITA’ ORARIA
O @35cm [0 1378in] 72 pizze
O 850cm (01969in] 32 pizze

altezza camera: 140 mm [5.51 inches]

ALLINEAMENTO DEL FORNO CON IL SUPPORTO

Se il forno Gas deve essere appoggiato su un supporto del Fabbricante, far coincidere gli angoli posteriori del forno con quelli posteriori del supporto.
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3 INSTALLAZIONE

Simbologia usata nel manuale e sulle
etichette applicate alla macchina

Indica che e necessaria cautela quando si effettua
unoperazione descritta da un paragrafo che riporta
tale simbolo. Il simbolo inoltre indica che é richiesta
la massima consapevolezza dell'operatore al fine di
evitare conseguenze indesiderate o pericolose

>

Indica che le superfici contrassegnate da questo

simbolo potrebbero essere calde e devono quindi
essere toccate con attenzione

Tensione pericolosa

Rischio di esplosione

Rimando ad un altro capitolo dove l'argomento
viene affrontato in modo piu dettagliato.

Il simbolo identifica i terminali che, collegati tra di
loro, portano le varie parti di un‘apparecchiatura o
di un sistema allo stesso potenziale (non necessaria-
mente il potenziale di terra)

Simbolo di terra

Consiglio del Fabbricante

Avvertimento del Fabbricante

SO0 & OB P P

Indica che e necessario leggere attentamente
il paragrafo contrassegnato da questo simbolo
prima dellinstallazione, uso e manutenzione
dell'apparecchiatura

B
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Avvertenze di sicurezza

- Prima dell'installazione dell'apparecchiatura leg-
gere attentamente il presente libretto e conser-
varlo con cura in un luogo accessibile per ogni
ulteriore futura consultazione da parte dei vari
operatori.

Il manuale deve inoltre sempre accompagnare
il prodotto nell'arco della sua vita, anche in caso
di cessione.

Prima di qualsiasi movimentazione ed installa-
zione dell'apparecchiatura, accertarsi dell'ido-
neita del locale che ospitera lo stesso e verificare
che gli impianti siano conformi alle normative
vigenti nel Paese di utilizzo e a quanto riportato
sulla targhetta matricola.

Tutte le operazioni di installazione, montaggio e
manutenzione straordinaria devono essere ese-
guite unicamente da personale qualificato ed
autorizzato dal Rivenditore, secondo le norme in
vigore nel Paese di utilizzo e rispettando le nor-
me relative alla sicurezza sul lavoro.

Il collegamento alla rete d'alimentazione elettri-
ca e gas e gli impianti di allacciamento devono
rispondere alle normative vigenti nel Paese di in-
stallazione dell'apparecchiatura e devono essere
esequiti da personale qualificato ed autorizza-
to dal Rivenditore. La non osservanza di queste
norme puo provocare dannie lesioni, fa decade-
re la garanzia e solleva il Fabbricante da qualsiasi
responsabilita.

Questi apparecchi sono destinati ad essere uti-
lizzati per applicazioni commerciali, ad esempio
in cucine diristoranti, mense, ospedali e imprese
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commerciali come panetterie, macellerie, ecc,
ma non per la produzione continua e di massa
di cibo. Un uso diverso da quello indicato e con-
siderato improprio, potenzialmente pericoloso
per persone e animali e potrebbe danneggiare
irrimediabilmente I'apparecchiatura. L'uso impro-
prio dell'apparecchiatura fa decadere la garanzia
Prima di eseguire qualunque intervento di manu-
tenzione, sostituzione componenti o pulizia or-
dinaria/straordinaria scollegare I'apparecchiatura
dall'alimentazione elettrica e gas.

Durante le operazioni di pulizia e manutenzione
straordinaria, il forno puod essere spostato dopo
aver verificato che questo movimento non dan-
neggi o solleciti i collegamenti elettrici e del gas.

Interventi, manomissioni o modifiche non
espressamente autorizzati che non rispettino
quanto riportato nel presente manuale possono
provocare danni, lesioni o incidenti mortali e fa-
ranno decadere la garanzia.

E vietato installare il forno in ambienti a rischio di
esplosione.

Un'installazione o una manutenzione diverse da
quelle indicate nel libretto possono provocare
danni, lesioni o incidenti mortali.

Durante il montaggio dell'apparecchiatura, non
€ permesso il transito o la permanenza di perso-
ne non addette all'installazione nei pressi dell’a-
rea di lavoro.

La targhetta matricola fornisce importanti infor-
mazioni tecniche. Esse risultano indispensabili
in caso di richiesta di intervento per una manu-
tenzione o una riparazione dell'apparecchiatura:
si raccomanda pertanto di non asportarla, dan-



Installazione

neggiarla o modificarla.
La non osservanza di queste norme puo provo-
care danni e lesioni anche mortali, fa decadere
la garanzia e solleva il Fabbricante da qualsiasi
responsabilita.
ATTENZIONE - Per ridurre il rischio di incendi,
I'apparecchio deve essere installato esclusiva-
mente in ambienti che rispondano ai requisiti
di sicurezza richiesti dalle normative vigenti e
dell'azienda erogatrice del gas. Tali ambienti de-
vono avere adeguata e costante ventilazione.
Assicurarsi che vi sia un continuo ricambio d'aria
dall'esterno per garantire una corretta combu-
stione e per impedire la formazione di sostanze
volatili nocive alla salute (pericolo di soffocamen-
to!). Gli ambienti di installazione devono essere
NON combustibili, senza materiali combustibili
entro circa 46 cm (18 pollici) dai lati, dalla parte
anteriore o posteriore dell'apparecchio o entro
circa 102 cm (40 pollici) al di sopra dell'apparec-
chio. 'apparecchio deve essere montato su pia-
ni di strutture non combustibili con pavimenti
e finiture superficiali non combustibili e senza
materiali combustibili a contatto con il lato in-
feriore, oppure su lastre o archi non combusti-
bili senza materiale combustibile a contatto con
il lato inferiore. Tale struttura deve in ogni caso
estendersi non meno di circa 31 cm (12 pollici)
oltre I'apparecchiatura su tutti i lati.
Prima di collegare il forno alla rete del gas veri-
ficare:
- che gli impianti siano conformi alle normative
vigenti nel Paese di utilizzo;

- che sulla targhetta supplementare che il forno
sia predisposto e collaudato per il tipo di gas
disponibile;

- che le aperture di ventilazione e lo scarico
gas combusti dell'apparecchiatura non siano
ostruiti (es. da oggetti o da pareti);

- che il flessibile per il collegamento al raccordo
gas del forno abbia caratteristiche e diametro
adeguato;

- che i componenti, non forniti dal Fabbricante,
utilizzati per linstallazione rispondano alle
normative in vigore nel Paese di utilizzo;

- controllare che la pressione dellimpianto gas
sia conforme a quella indicata nel capitolo
“Controllo della portata termica”a pag. 36.

A collegamento terminato e con pressione di
funzionamento, verificare la tenuta dei raccordi
per scongiurare la presenza di perdite; si ricorda
che questa operazione va fatta utilizzando so-
stanze schiumogene non corrosive e NON usan-
do fiamme libere.

Alla prima messa in funzione, un tecnico qualifi-

cato ed autorizzato dal Rivenditore deve esegui-

re un analisi dei gas di scarico documentando
sul forno i valori riscontrati.

La ditta declina ogni responsabilita per eventuali errori di
stampa o trascrizione, riservandosi di apportare senza preavviso
le modifiche che riterra piti opportune.

Vietata la riproduzione parziale senza il consenso del
Fabbricante. Le misure fornite sono indicative e non vincolanti.
La lingua di stesura originale & |"italiano: il Fabbricante non
si ritiene responsabile per eventuali errori di traduzione/
interpretazione o stampa.
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Installazione

Trasporto

} Fig.6 Muniti di dispositivi di protezione personale, trasporta-
re I'apparecchiatura nel luogo di installazione.

Utilizzare un mezzo idoneo in grado di sopportare il peso della
stessa.

Modello peso netto
GR 435 176 kg - 388 Ibs
GR 635 219 kg - 482,8 Ibs

GR635L 210 kg -463 Ibs
GR 935 271 kg -597,4 Ibs

Durante il trasporto dell'apparecchiatura, non & permesso il
transito o la permanenza di persone non addette all'installazio-
ne nei pressi dell'area di lavoro. Durante il trasporto prestare
molta attenzione all'attraversamento di porte e/o aperture.

Operazioni preliminari

D Fig.7 Togliere con cura la pellicola protettiva.

Quialora restassero residui di colla sulle superfici, eliminarli con
acqua saponata e non con prodotti corrosivi, abrasivi o con
utensili taglienti o appuntiti.

Controllare che tutte le parti costituenti il forno

siano in buono stato e non presentino vizi o rottu-

re, in caso contrario avvisare il Fabbricante per le
procedure da seguire e non procedere nell’istallazione.

Smaltimento imballi

Prima di iniziare ad installare il forno, smaltire gli imballi secon-
do quanto previsto dalle normative vigenti nel Paese di instal-
lazione.
Attenzione, pericolo di soffocamento! Gli imballi,
A se lasciati incustoditi, potrebbero essere poten-
zialmente pericolosi per bambini e animali.
Attenzione, pericolo di intralcio! Gli imballi, se la-
A sciati incustoditi, potrebbero essere di intralcio ai
mezzi e agli installatori durante le operazioni di
montaggio.
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Fig.6
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Installazione

Preparazione del forno
P Fig.8 | Fig.9

Prima di installare il forno & necessario montare il camino po-
steriore e la copertura scatola luce che si trova sul fianco
sinistro del forno.

Le viti di fissaggio e le brugole necessarie al montaggio sono
contenute nel sacchettino fornito a corredo del forno.

Posizionamento
D Fig.10 ) Fig.11

Verificare I'adeguatezza dei locali di installazione e mantenere
scrupolosamente le distanze minime dal forno rispetto a pare-
ti, altre apparecchiature, oggetti e materiali combustibili
(consultare pag. 5).

Lasciare uno spazio libero pari a 500 mm [20 pollici] sul fianco
destro per agevolare I'accesso allimpianto elettrico. Se cid non
fosse possibile, in caso di intervento, sara necessario spostare il
forno dal suo alloggiamento con sistemi adeguati.

D Fig.12
Assicurarsi sempre che le feritoie frontali e posteriori siano libe-

re da oggetti, polvere o quant'altro possa ostacolare il flusso di
aria attraverso di esse.

M5x12  3,5x32 4,2x13 g

Fig.9
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O _ Max35°C
09|

Max 70% Min 41°F
Fig.10
Fig.11
= 150 mm
E £ J%éééﬁt . ? [59in.l]
S m
= :
-0
min. min.
- 50mm < | 500mm _
[1,97in] | [19,7in]
I M|
%:J

=

min.
- 50mm
[1,97in]

I M|
%:II

[1,97in]

Fig.12
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Installazione

D Fig.13
Il forno va appoggiato sopra ad un basamento, del Fabbricante

o proprio che:
« sia in materiale non infliammabile e non sensibile al calore;
- sia perfettamente stabile e planare;
- sopporti il peso dell'apparecchiatura.

Modello peso netto @
GR 435 176 kg - 388 Ibs
GR 635 219 kg - 482,8 Ibs J
GR635L 210 kg -463 Ibs
GR 935 271 kg -597,4 Ibs g -

Se il forno deve essere appoggiato
su un supporto del Fabbricante, far
e coincidere gli angoli posteriori
° del forno con quelli del supporto.

(solo per mercato Americano) Per una corretta installazio-
ne e necessario sigillare l'interstizio che si viene a creare tra la
base del forno ed il piano di appoggio, mediante |'utilizzo di un
silicone, autorizzato per applicazioni nel settore alimentare, da
depositare lungo il contorno della base del forno e tale da im- | jgillare lintero perimetro del forno a | perimetro del forno a

pedire I'accumulo di sporcizia Iadglove non sia 'pos'5|b.||e effet- eccezione della parte anteriore 1 eccezione della parte
tuare una regolare pulizia date le ridotte dimensioni di accesso ' anteriore

alle zone interessate al deposito dello sporco.

Surichiesta al Fabbricante sono disponibili dei supportiche  |Fig.14
assicurano la perfetta compatibilita con il forno.
Per il loro corretto montaggio e fissaggio al forno, consulta-

re il foglio allegato agli stessi. /ﬁ?

I Sigillare l'intero

9)

I

Posizionamento di piu forni

sovrapposti

D Fig.14 429

Se si devono installare pit forni sovrapposti: ) ;/{“
]

06 rimuovere la staffa anticaduta a"U" del forno inferiore;

e sovrapporre il forno superiore in modo che i camini siano
perfettamente allineati.

)
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Installazione

) Fig.15
Successivamente montare:

- la staffa posteriore bloccandola con 12 viti 4,2x13 fornite a
corredo;

- le 4 staffette laterali di fissaggio tra i forni (usare le viti
M5x12 fornite a corredo).

Lettura matricola

La matricola si trova sul fianco destro dell'apparecchiatura.
Essa fornisce importanti informazioni tecniche che risultano
indispensabili in caso di richiesta di intervento per una manu-
tenzione o una riparazione dell'apparecchiatura: siraccomanda
pertanto di non asportarla, danneggiarla o modificarla.

Nella targhetta supplementare sono riportate tutte le informa-
zioni relative all'allacciamento gas. Se fossero state apportate
variazioni al forno (es. cambio degli ugelli per adattamento ad
un tipo di gas diverso), esse vanno obbligatoriamente riportate
in questa targhetta supplementare.
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Fig.15

M5x12

N

Stati Uniti e Canada
0085

O[]

Prod. - 1D - NEXOOXXKKKI0O000X Q
(A

.| 6RA35/1DNG-A6-US
Gas Input | 5118212 Bturh

S/N | GRé351DNGABUS xxxxuxxanex

AC [ 1PH-208v - 60Hz- 0714 Manifold pressure| 2iwc.

«:u\uppsn FOR NATURAL GAS
0 EQUIPE POUR LE GAZ NATUREL
INTENDED FOR OTHER THAN HOUSEHOLD USE

DESTINE A UN USAGE AUTRE QUE DOMESTIQUE

ANSI Z83.11- CSA 1.8 (2016) FOOD SERVICE EQUIPMENT

01 AT TI

O Modello
(B) Matricola
@ Alimentazione

Europa c € o

Prod.
Mod.

/N
AC

p(mbar)

Cat.
p(mbar)

@ Anno di produzione
@ Potenza termica

@ Tipologia d'installazione

- ID - Nr. CEODXXXXXXXX a F

GR635L/1D - A5 - CP Qn(Hi) [ 18 kW

GRe3SL/IDASCP 20120x| - Qy(Hij)

1-230-50Hz IP X0 0.15 kW

0085

ES-GB-T-PT-GR-IE (¢]
123+
20,28-30/37

110 OO0

Categorie gas
(H)

(1) Pressione di
alimentazione

0 Assorbimento elettrico
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Installazione

Evacuazione fumi TIPO

. SOTTO
} Fig.17 CAPPA 6200mm

D Fig.18 [6787in]

Il forno e provvisto di un camino posto nella parte posteriore tubo e fascette
per l'evacuazione dei vapori provenienti dalla camera di cottura non forniti
e dei gas combusti (nella sezione “Dati tecnici”a partire da pag.

8 si trova l'esatta indicazione della sua posizione). o

6200mm
[07,87in]

tubo e fascette
non forniti

. : , ' estrattore
| gas provenienti dalla camera di cottura e dall'apertura della (non fornito)

porta possono essere evacuati:

4 a
l’% 28588

o all’'esterno mediante la cappa del Fabbricante (tipo sotto- ma==
cappa). Utilizzando delle fascette metalliche (non fornite), [E—
collegare ad essa un tubo di evacuazione di @200mm [@7,87in]
(non fornito). Il tubo di evacuazione deve essere ad uso esclusivo o y’/j estrattore
dell'apparecchiatura, in acciaio inox resistente alle alte tempera- \:j:,'/':l_‘j (non fornito)
]

ture e deve rispettare le normative vigenti. La cappa non & prov-
vista di motore di aspirazione, tuttavia & possibile collegarla ad un
adeguato impianto di aspirazione dell'utilizzatore (|'estrattore, TIPO

il tubo di evacuazione e le fascette NON sono forniti dal Fabbrican- SOTTO

te). CAPPA
N £z N E=

all’'esterno mediante una cappa dell'utilizzatore, di porta- g (R § Ay |8 §
ta adeguata; la scelta del modello da montare e responsabi- e N e L =

lita dell'installatore che dovra sceglierla in base al forno da instal- @< @<

lare, alle dimensioni del locale ed alle normative di riferimento; in N|z=s2= N|ss2¢2

ogni caso mantenere sempre tra il camino del forno e l'impianto sess= g se=s

filtrante della cappa una distanza minima di 500 mm [19.69 in.]. ™ I

G direttamente nel locale di installazione (tipo A1). In que-
sto caso e fondamentale che vi sia una adeguata ventila- TIPO

zione secondo le normative vigenti nel Paese di installazione. A1

[3937in]

Fig.17
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Fig.18 raccordi D Fig.19
non forniti Per evitare che il camino possa essere inavvertitamente coperto, sul forno e presente una staffa anticaduta a“U".
Se non fosse presente montarla fissandola con delle viti come mostrato in figura.
<+t>120°C
t>248°F

Fig.19

<+«t>120°C
ff t>248°F

&S

! ”WH.
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Installazione

Collegamento elettrico

) Fig.20
Il collegamento elettrico deve essere eseguito

esclusivamente da personale qualificato dopo

aver letto le avvertenze di sicurezza contenute
nelle prime pagine.

Prima di allacciare il forno verificare che gli im-

pianti siano conformi alle normative vigenti nel

Paese di utilizzo e a quanto riportato sulla tar-
ghetta matricola posta sul fianco destro del forno.

Le apparecchiature sono fornite senza cavo di alimentazione

e spina G: entrambi devono essere montati sul forno
da personale qualificato. Il cavo deve essere esclusivamente
del tipo indicato e sullo stesso deve venire montata una spina
di portata adeguata all'assorbimento del forno per il collega-
mento alla rete elettrica.

Seil forno ha doppia camera, i cavi di alimentazio-
ne da collegare sono due come le prese di collega-

mento o Per collegare il cavo all’apparecchia-
tura, rimuovere il pannello laterale destro del forno, far
passare il cavo attraverso il pressacavo predisposto e
collegarlo in modo corretto alla morsettiera.

E Nelle pagine successive si trovano gli schemi elettrici: fare
riferimento a quello specifico al modello da collegare.

D Fig.21
Per un corretto allacciamento elettrico, l'apparecchiatura deve:

- essereinclusain un sistema equipotenziale secondo quan-
to riportato nella normativa in vigore. Questo collegamento
deve essere effettuato tra apparecchiature diverse con il
morsetto contrassegnato dal simbolo equipotenziale .
Il conduttore dovra avere una sezione massima di 10 mm?
(secondo la norma CEI EN 60335-2-42:2003-09) ed essere di
colore giallo verde;

- essere collegata elettricamente a terra e in conformita
con le norme locali (solo per Stati Uniti e Canada: in assen-
za di norme locali, fare riferimento al National Electrical Code
(Norma elettrica nazionale), NFPA 70, oppure al Canadian

/A
cavo non fornito
@ terra 3x 1 mm?(mod. EU)
3 x AWG17 (mod. UC/CSA)
N: neutro
Fig.20 L: fasi spina non fornita
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Installazione

Electrical Code (Norma elettrica canadese), CSA C22.2);

- essere obbligatoriamente connessa ad un differenziale
termico secondo quanto riportato nella normativa in vigore
(0.03ATipo A);

- essere obbligatoriamente connessa ad un meccanismo di
interruzione omnipolare che consenta una disconnessione
completa nelle condizioni della categoria di sovratensione |ll.

Il Fabbricante declina ogni responsabilita per il mancato rispet-

to di quanto sopra esposto.

In caso di necessita, il cavo deve essere sostituito

dal Rivenditore o dal suo servizio assistenza tecni-

ca o comunque da una persona con qualifica simi-
lare, in modo da prevenire ogni rischio.

Errore “Err brU”

Un sistema di sicurezza verifica che il forno si sia acceso cor-
rettamente: in caso contrario vengono fatti in automatico altri
tre tentativi di accensione al termine dei quali, se il forno non
si accende ancora, sui display compare il messaggio “Err bru”
ed il bruciatore va in blocco.

re o
B

REAL TEMPERATURE

Come risolvere il problema:

- verificare che il rubinetto di intercettazione gas dell'impianto
sia aperto;

- premere il tasto reset (ripristino bruciatore): il forno ritenta
I'accensione;

- staccare la spina di alimentazione dalla presa e riattaccarla
ruotandola sottosopra (inversione tra fase e neutro) oppure,
nel caso di spina industriale invertire fase e neutro sulla spina
stessa, oppure sulla morsettiera del quadro elettrico del forno.

% Allinterno del pannello destro del forno é presente una co-
pia dello schema elettrico.

Ed. 0523 - 70702590 REV04  Giorgione - forno a gas - Installazione

. Potenza . Protezione
Mod AI:I::tnt. massima Caal;g:g' quadro Portata termica
* (V) * assorbita (Nxmm") cliente kw
(W) (nxA)

AC 230 (vers. EU) 50/60Hz 3x 1 mm?

GR435 AC 208 (vers. UL/CSA) 50/60Hz 150 W 3% AWG17 2x10 15 kW -51182,12 Btu/h
AC 230 (vers. EU) 50/60Hz 3x 1 mm? i

GR635 AC 208 (vers. UL/CSA) 50/60Hz 150 W 3% AWG17 2x10 18,5 kW - 63124,62 Btu/h
AC 230 (vers. EU) 50/60Hz 3x 1T mm?

GR635L AC 208 (vers. UL/CSA) 50/60Hz 150 W 3% AWG17 2x10 18,5 kW -63124,62 Btu/h
AC 230 (vers. EU) 50/60Hz 3x 1 mm?

GR935 AC 208 (vers. UL/CSA) 50/60Hz POW s awgr7 | 210 245 KW - 8359747 Bu/h

Fig.21
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Schemi elettrici (versioni UL/CSA)

AC 208
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. CA1-x__|Candeletta di accensione KA1 Rele attivazione allarme bruciatore
1 Trasformatore luci 230/120Vac/12Vca CA2 | Candeletta diionizzazione KA2 Rele attivazione luci
FU Fusibili RS Interruttore sezionatore KA3 Rele attivazione valvola solenoide
HL1-2 |Lampade diilluminazione V1 Ventola aspirazione camera gas CF Scheda controllo bruciatore
ST1 Termostato di sicurezza V2 Ventola aspirazione vani cablaggi CTRL | Scheda controllo forno
EV Elettrovalvola
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Schemi elettrici (versioni EU)

AC 230

Ed. 0523 - 70702590 REV04  Giorgione - forno a gas - Installazione

35

Y
[ SIT ]
840 SIGMA
r@)% 12 =3 4
! VI |
: o mm m e e ,,,,,,,J
‘ 1%6 17 18 19 20 21 11 12 13 14 15
,,,,,, #[c00000] v
J5
L lgl, 20
QEW
BRAHMA CF
TGRD62
W cel sa .
IR B onf] 3 % | (5 54
D 230 KM2 KMT KM ON U560 ‘”‘OOOOOOO‘
CTRL n 2 ]
1 FU2
12 3 4 5 6 o—on IA
(0006 9©68 ST B! s==
Lol =
N i
Lt ok
Sigla |Descrizione Sigla |Descrizione Sigla |Descrizione
' CA1-x | Candeletta di accensione KA1 Relé attivazione allarme bruciatore
1c Trasformatore ludi 230/12Vca CA2 Candeletta di ionizzazione CF Scheda controllo bruciatore
FU Fusibili MO Morsettiera linea CTRL | Scheda controllo forno
HL1-2 |Lampade diilluminazione V1 Ventola aspirazione camera gas EV Elettrovalvola
ST1 Termostato di sicurezza V2 Ventola aspirazione vani cablaggi F Filtro antidisturbo
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Collegamento gas - controllare sulla targhetta supplementare che il for- Collegamento alla rete di distribuzione
no sia predisposto e collaudato per il tipo di gas di- P Fig.22
Avvertenze sponibile e che 9“ Ugelli siano adeguati al tipo di Il collegamento alla rete di distribuzione del gas deve avvenire

Il collegamento gas deve essere eseguito
esclusivamente da personale qualificato
dopo aver letto le avvertenze di sicurezza
contenute nelle prime pagine.
Linstallazione deve essere conforme alle
norme previste nel Paese di installazione.
(Solo mercato UL -USa e Canada) In assen-
za di norme locali, fare riferimento al National
Fuel Gas Code (Norma nazionale sui gas combu-
stibili) ANSI Z223.1/NFPA 54, oppure al Natural
Gas and Propane Installation Code (Norma instal-
lazione propano e gas naturale) CSA B149.1.
l'apparecchiatura e la sua singola valvola di
chiusura devono essere scollegate dal siste-
ma di condutture di alimentazione del gas
durante qualsiasi prova di pressione di tale sistema
a pressioni di prova superiori a 3,5 kPa [1/2 psil.
Prima di collegare il forno alla rete del gas:
A - verificare che gli impianti siano con-
formi alle normative vigenti nel Paese di

gas. Qualora non fosse cosi, consultare il capitolo
‘Trasformazione e adattamento ad altri tipi di
gas’a pag. 45.

- controllare che le aperture di ventilazione e lo sca-
rico gas combusti dell'apparecchiatura non siano
ostruiti (es. da oggetti o da pareti).

A collegamento terminato e con pressione
di funzionamento, verificare la tenuta dei
raccordi per scongiurare la presenza di per-
dite; siricorda che questa operazione va fatta uti-

lizzando sostanze schiumogene non corrosive e

NON usando fiamme libere.

Alla prima messa in funzione, un tecnico

qualificato ed autorizzato dal Rivenditore

deve eseguire un analisi dei gas di scarico
documentando sul forno i valori riscontrati.

tramite:

. } Fig.23 (versioni EU) un tubo flessibile in acciaio inossi-
dabile da 1/2"” F che risponda alla normativa UNI-CIG e un
raccordo (entrambi non forniti);

. } Fig.24 (versioni UL/CSA) un tubo NGO - filettatura nazio-
nale americana cilindrica per scarichi del gas oppure un tubo
NGS - filettatura nazionale americana cilindrica per gas. Tra
forno e apparecchiatura deve essere sempre interposto un
regolatore di pressione (non fornito - accertarsi che rispon-
da alle normative in vigore nel Paese di utilizzo). Al termine
dellinstallazione il regolatore di pressione va settato secondo
le indicazioni date in ) Fig.26

Inoltre, a monte del collegamento e nelle vicinanze del forno,
deve essere prevista una valvola di chiusura dell'erogazione
del gas (non fornita - accertarsi che risponda alle normative in
vigore nel Paese di utilizzo).

A collegamento terminato e con pressione di fun-
A zionamento, verificare la tenuta dei raccordi per

scongiurare la presenza di perdite; si ricorda che
questa operazione va fatta utilizzando sostanze schiu-
mogene non corrosive e NON usando fiamme libere.

Controllo della portata termica

utilizzo; Con un contatore del gas e un cronometro e possibile rilevare
la portata termica, calcolata in base alla sequente formula:
Portata termica = potenza : potere calorifico d’esercizio
Consumo Consumo Consumo Consumo Consumo (da richiedere all'ente di erogazione del gas locale)
Mod. gas liquido metano metano metano metano TR e
(I?y‘l?\) (632/?1) (G32/?1) (Gz3sli11) (szli?) Verificare che la portata termica rilevata corrisponda a quella
9 m m m m indicata nella tabella a fianco.
GR435 1,18 1,58 1,84 1,84 1,80 15 kW-51182,12 Btu/h .
GR635 145 195 221 221 2,16 18,5 KW - 63124,62 Btu/h E importante che la misurazione della potenza
venga effettuata quando I'apparecchio é in stato
GR635L 1,45 1.95 2,21 2,21 2,16 18,5 kW -63124,62 Btu/h di inerzia.
GR935 1,93 2,59 3,01 2,76 3,01 24,5 kW - 83597.47 Btu/h
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scarico gas combusti

regolatore di pressione

Mercato UL/CSA

.
raccordo %§

Mercato EU

flessibile da 1/2"F - non fornito

valvola di chiusura - non fornita

ugello bruciatore primario
Fig.22

rampa di collegamento - vista interna

Mercato EU
Modalita di allacciamento alla rete di distribuzione gas

teflon

Fig.23
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regolatore di pressione

@ NATURAL GAS

>
e

RV47

2

1/2PSIG
Po 8"-12"

Modalita di allacciamento alla rete di distribuzione gas

Mercato UL/CSA

Fig.24
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Controllo della pressione di alimentazione in
ingresso
E’ammesso il funzionamento con la portata termi-
ca derivante dall'inserimento degli ugelli previsti
e in relazione alla pressione disponibile in rete.

Mercato EU

Mercato UL/CSA

Controllo della pressione di
alimentazione in ingresso

(solo mercato UL/CSA) Verificare la pressione di
alimentazione in ingresso SENZA il regolatore di
pressione montato.

Procedura:

aprire la valvola di chiusura dell'erogazione del gas, colle-
gare il forno all'alimentazione;

6 allentare la vite ;

e innestare il manometro;

mettere in funzione I'apparecchio e controllare se la pres-
sione visualizzata sul manometro rientra nel range indicato
nella tabella a pag. 41 (per il mercato UL la pressione in in-
gresso deve rientrare nei limiti previsti dallo Stato in cui il forno
& installato); se la pressione non risulta compresa tra i valori ri-
portati, avvisare l'esecutore dellimpianto e non procedere alla
messa in funzione del forno prima che la causa non sia stata
scoperta ed eliminata;
terminato il rilievo scollegare il manometro quindi rimontare il
pannello laterale destro.

Fig.25
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Note personali

Mercato UL/CSA | settaggio
regolatore di pressione

NATURAL GAS

Max 4 inH,0 mbar

Max 11 inH,0 mbar

tarare il regolatore di pressione rispettando

i valori indicati

Fig.26
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E
BE DE+
NO M
W B+
(Y- HU - MT-NL- NO 138/P
HU 138/P
L 138/P
BE-FR I2E+3+
DE II2ELL3B/P
ES-GB- GR- IE-IT
o I2H3+
(Z-DK-EE-FI-HR
LT -1V -RO- SE-TR (R
AT-CH I12H38/P
2EK
NL
I12EK3B/P
HU 112HS38/P
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620/G25
G20
(30/G31
G30/G31
(30/G31
(30/G31
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a
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_—
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Regolazione della pressione di alimentazione
In uscita

Rilevare la pressione di alimentazione con un manometro (es.
tubo a U, risoluzione min. 0,1 mbar, definizione min.0,1 mbar).

D Fig.27 Mercato EU
Procedura:

aprire la valvola di chiusura dell'erogazione del gas, colle-
gare il forno all'alimentazione, accendere il forno premendo il

tasto :

a allentare la vite @;
e togliere il tappo che copre la vite di regolazione;
o innestare il manometro;

e mettere in funzione I'apparecchio e controllare se la pres-
sione visualizzata sul manometro rientra nei range indicati nella
tabella a pag. 43;

se la pressione non risulta compresa tra i valori riportati,
agire sulla vite fino a che il manometro visualizza il valore
corretto;

terminato il rilievo scollegare il manometro, rimettere la vite di
tenuta, controllare eventuali fughe quindi rimontare il pannello
laterale destro.

Fig.27

Mercato EU
Mercato UL/CSA

controllare se la pressione visualizza-
ta sul manometro rientra nei range
indicati nella tabella della pagina se-
guente (Mercato EU: colonna pres-
sione nominale - Mercato UL/CSA:
tabella dedicata).
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e o JEER R

- m a0 5

BE 126+ 620/G25 T Y7 T

NO I2H 620 ———
W 3+ (30/G31 20/25 35/45
CY-HU-MT-NL-NO 13B/P G30/G31 LPG 25 35
HU 138/P G30/G31 LPG 4,5 57,5
pL 138/P G30/G31 LPG 25 45

o o G0z i
G30/G31 20/25 35/45

620 ———

DE IELL3B/P 625 ———
G30/G31 45 57,5

GBI o 0 ai
PT-SK G30/G31 LPG 20/25 35/45

- DK-EE-FI- 620 CNG

G20 ———
AT-CH I2H36/P G30/G31 425 57,5

e sy A S N S

w c20/6253
2B/ 630/G31 LPG 25 35

g

Hu b3 @51
630/G31 LPG 25 35

NATURAL GAS LPG
GRS 2inHOmbar GRS 1045inH20mbar

GR635 1.81inH,0 mbar GR635 10.45 inH20 mbar

GR935 2inH,0 mbar GR935 10.45 inH20 mbar
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Regolazione aria primaria Fig.28

) Fig.28

0 aprire la valvola di chiusura dell'erogazione del gas, colle-
gare il forno all'alimentazione, accendere il forno premendo il

tasto :

o e Rimuovere il pannello posizionato sotto la porta del
forno dopo aver svitato le viti che lo trattengono.

controllare attraverso lo spioncino la qualita della fiamma;
se presenta delle aree gialle & necessario regolare I'aria primaria;

regolare il flusso di aria primaria svitando la vite di fis-
saggio @ del componente e spostarlo avanti o indietro
fino a raggiungere la distanza aria primaria indicata nella tabel-
la a pag 46; quindi riavvitare la vite di fissaggio.

Distanza aria primaria, vedere
tabella pagina seguente

amslR AN
o UIE
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Trasformazione e adattamento ad al- [Fi2
tri tipi di gas

Sulla targhetta matricola supplementare viene indicato il tipo
di gas per il quale e predisposto e collaudato il forno.

Se il gas disponibile fosse di altro tipo & necessario effettuare
alcune operazioni spiegate di seguito.

D Fig.29

aprire la valvola di chiusura dell'erogazione del gas, colle-
gare il forno all'alimentazione, accendere il forno premendo il

fasto ;

9 e Rimuovere il pannello posizionato sotto la porta del
forno dopo aver svitato le viti che lo trattengono.

o sostituire l'ugello del bruciatore principale rimuo-
vendolo con una chiave adatta; verificare nella tabella seguen-
te la misura di ugello adatta al modello del forno e al tipo
di gas che si intende utilizzare: I'ugello che serve puo essere
richiesto al Rivenditore che fornira anche un nuovo adesivo per
aggiornare la targhetta matricola supplementare con il tipo di
gas utilizzato.

e regolare il flusso di aria primaria svitando la vite di fis-
saggio @ del componente e spostarlo avanti o indietro
fino a raggiungere la distanza aria primaria indicata nella tabel-

la a pag 46; quindi riavvitare la vite di fissaggio.

Dopo l'adattamento, aggiornare la targhetta supplementare
con i dati del gas utilizzato ed effettuare una nuova verifica del
forno (misurazione pressione, verifica fiamma, ecc...).

Distanza aria primaria, vedere
tabella pagina seguente

= Iz
o
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ugello LI ugello | aria WIS ugello |  aria OIS CU ugello |  aria TIPS CHN ugello |  aria
primaria primaria primaria primaria primaria primaria primaria primaria
1/100 (mm) 1/100 (mm) 1/100 (mm) 1/100 (mm) 1/100 (mm) 1/100 (mm) 1/100

320

15 290 275
220 12 10 340 320
220 n 340 320

250 24 360

3

0

200

360

360

420

GR635 235 12 mm (0.472 inch) GR635 500 7 mm (0.276 inch)

GR935 275 24 mm (0.945 inch) GR935 580 12 mm (0.472 inch)

I valori in tabella (distanza aria primaria e ugello da utilizzare) sono validi a condizione che:

metano: la pressione in ingresso del forno e di 4 inH O (10mbar) e I'uscita della valvola va regolata alla pressione indicata in tabella.
propano: la pressione in ingresso e di 11inH,0 (27,5mbar) e la pressione all'uscita della valvola deve essere regolata, escludendo completamente il regolatore di pressione (vite completamente avvitata).
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Limitazione dei movimenti in caso di
forno posizionato su basamenti con-
ruote (solo per versioni UL/CSA)

In caso di forni posizionati su basamenti con ruo-
A te, devono essere forniti mezzi adeguati per limi-

tare i movimenti dell’apparecchiatura senza do-
ver ricorrere al connettore e al dispositivo di sgancio
rapido o alla tubazione associata.

Linstallazione deve essere effettuata con un connettore con-
forme alla Standard for Connectors for Movable Gas Applian-
ces (Norma per connettori per apparecchiature a gas mobili),
ANSI 721.69 - CSA 6.16, e un dispositivo a sgancio rapido
conforme alla Standard for Quick-Disconnect Devices for Use
With Gas Fuel (Norma per dispositivi a sgancio rapido per uti-
lizzo con gas combustibile), ANSI Z21.41 -« CSA 6.9.
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Fig.30

elemento fornito dal Fabbricante

elemento non fornito

la scelta del tipo di tassello
& responsabilita dell'instal-
latore in base alla sua espe-
rienza e alle caratteristiche
della parete di fissaggio

elemento non fornito

N

d
g
g
g
g
g
g
g
%’
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Precollaudo e collaudo

Prima della consegna al cliente, il forno viene controllato e col-
laudato nelle officine del Fabbricante.

Dopo aver installato I'apparecchiatura, verificare e segnare con
“J" tutti i punti della tabella a fianco: questo dara la certezza di
aver eseguito un'installazione completa e corretta.

Verifica del funzionamento

Mettere in funzione l'apparecchiatura sequendo quanto ripor-
tato nel manuale di“Uso e Manutenzione”e sorvegliarla duran-
te tutta la prova. Al primo utilizzo, si raccomanda di impostare
la temperatura ad un valore di 150°C - 302 °F per almeno 8
ore, senza introdurre alimenti all'interno.

In questa prima fase il forno, a causa dell’'evapora-

zione dell’'umidita dei materiali isolanti, produrra

fumi e odori sgradevoli che scompariranno gra-
dualmente nei successivi cicli di funzionamento.

Terminare spiegando all'utente come utilizzare in maniera otti-
male e sicura l'apparecchiatura e come effettuare le operazioni
di ordinaria manutenzione e di pulizia.

Verifiche posizionamento

I locali di installazione sono adeguati e a norma? (corretto ricambio d'aria, temperatura minima/massima, ecc..)

'apparecchiatura é perfettamente a livello?

'apparecchiatura e perfettamente appoggiata al basamento sottostante e quest'ultimo & adeguato a sostenere il forno?

Sono state rispettate le distanze minime indicate?

E stata tolta la pellicola di protezione da ogni superficie?

La camera del forno contiene oggetti non conformi (es. attrezzi di installazione, manuali d'uso, parti di imballo, ecc..)? In
caso affermativo rimuoverlil

Verifiche elettriche (prima dell’accensione)

La tensione di rete & conforme ai dati rilevabili dalla targa matricola?

L'allacciamento elettrico e stato effettuato secondo le normative vigenti nel Paese di installazione dell’apparecchiatura e
secondo gli schemi elettrici forniti?

Verifiche allacciamento gas (dopo I'accensione)

Alla prima messa in funzione, un tecnico qualificato ed autorizzato dal Rivenditore deve eseguire un‘analisi dei gas di
scarico documentando sul forno i valori riscontrati.

Verificare, adottando per esempio il metodo volumetrico, se il flusso di gas rilevato dopo aver messo in funzione i brucia-
tori per circal0 minuti (condizione di regime) corrisponde a quanto riportato in tabella:

Consumo gas liq. | Consumo metano | Consumo metano | Consumo metano | Consumo metano
Mod. (G30) (G20) (G25) (G25.1) (G25.3)
kg/h m3/h m3/h m3/h m3/h
GR435 1,18 1,58 1,84 1,84 1,80
GR635 145 1.95 2,21 2,21 2,16
GR635L 1,45 1.95 2,21 2,21 2,16
GR935 1,93 2,59 3,01 2,76 3,01

Verificare I'aspetto della fiamma e la distanza dell‘aria primaria. Il controllo dell’aspetto della fiamma deve essere effettua-
to dopo circal5 minuti di funzionamento alla potenza massima. La fiamma deve essere di colore blu, non deve evi-
denziare punte gialle e deve essere stabile alla base. Una fiamma tendente al giallo oppure una flamma corta tendente
a staccarsi dal bruciatore evidenzia un'errata regolazione dell'aria primaria.

Verifiche uscita fumi

'apparecchiatura & correttamente posizionata sotto ad una cappa di aspirazione adeguata?

La canna fumaria presente & adeguata e rispetta le normative vigenti?

Varie

L'utilizzatore e in possesso di tutta la documentazione relativa al forno?

L'utilizzatore e stato correttamente istruito sull'utilizzo e la manutenzione del forno?

48




4 ACCENSIONE E SPEGNIMENTO DELLIAPPARECCHIATURA

Procedura guidata di utilizzo

Accensione del forno

Verificare che il rubinetto d'intercettazione del gas sia aperto.

C)

) Fig.31

Premere il tasto @

Il forno inizia a scaldare con l'ultima temperatura
impostata prima dello spegnimento.

©
e

Fig.31

Spegnimento del forno

D Fig.31

Per spegnere il forno tenere premuto il tasto @ per circa
2 secondi.

Se e necessario accendere nuovamente il forno, attendere
5 minuti.
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Allarmi

Allarmi
Nel caso di guasti o malfunzionamenti i display della scheda possono visualizzare i seguenti messaggi di errore:
MESSAGGIO A DISPLAY CAUSE PROBABILI SOLUZIONI
- Verificare la corretta posizione del connettore della
termocoppia.
o - Verificare la connessione dei cavi sul connettore della
La termocoppia é scollegata. :
. : : termocoppia.
Se compare questo allarme il bruciatore viene . o . -
S - Se le prime due soluzioni non sono efficaci, sostituire
disattivato. o .
la sonda e posizionarla in modo che sporga fino alla
meta del riquadro posizionato nella parte posteriore
della camera del forno (sostegno posteriore sonda).

[— SET TEMPERATURE @
Allarme termocoppia K |- @ @

Il display inferiore visualizza la scritta “Err”.

L REAL TEMPERATURE ‘

[— SET TEMPERATURE @
Allarme sonda temperatura scheda jl - @ @

Il display superiore visualizza la scritta “Err” La sonda ntc per la misura della temperatura della

quello inferiore visualizza la scritta “rEF” R - @ scheda e del giunto freddo e guasta Sostituire la scheda

REAL TEMPERATURE
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Allarmi

MESSAGGIO A DISPLAY

CAUSE PROBABILI

SOLUZIONI

Preallarme temperatura scheda
Il display superiore visualizza la scritta “ALL"
quello inferiore visualizza la scritta “ntC”.

SET TEMPERATURE

.a.-.

L REAL TEMPERATURE

Preallarme di sovratemperatura rilevato sulla scheda.
In caso di comparsa di questo preallarme la scheda
continua a funzionare normalmente.

- Verificare le distanze minime del forno dalle pareti

(5cm minimo) e I'assenza di altre apparecchiature cal-
de (es. forni, friggitrici) vicino alla scheda di controllo.

- Verificare il corretto funzionamento della ventola.

Errore temperatura scheda
Il display superiore visualizza la scritta “Err”
quello inferiore visualizza la scritta “ntC”.

SET TEMPERATURE

.a.-.

L REAL TEMPERATURE

Errore di sovratemperatura rilevato sulla scheda.

Se compare questo errore il bruciatore viene disattivato.

- Verificare le distanze minime del forno dalle pareti

(5cm minimo) e I'assenza di altre apparecchiature cal-
de (es. forni, friggitrici) vicino alla scheda di controllo.

- Verificare il corretto funzionamento della ventola.

Allarme blocco bruciatore
Il display superiore visualizza la scritta “Err”
quello inferiore visualizza la scritta “brU”.

SET TEMPERATURE

.a.-.

L REAL TEMPERATURE

Un sistema di sicurezza verifica che il forno si sia acce-
so correttamente: in caso contrario vengono fatti in
automatico altri tre tentativi di accensione al termine
dei quali, se il forno non si accende ancora, sul display
compare il messaggio “Err brU" e il bruciatore va in
blocco.

Verificare che il rubinetto di intercettazione gas
dellimpianto sia aperto;

premere il tasto reset (ripristino bruciatore): il forno
ritenta I'accensione;

nel caso l'errore persista: staccare la spina di alimenta-
zione dalla presa e riattaccarla ruotandola sottosopra
(inversione tra fase e neutro).

In caso della spina industriale invertire fase e neutro
sulla spina, oppure invertire fase e neutro sulla mor-
settiera del quadro elettrico del forno.

Premere nuovamente il tasto reset (ripristino brucia-
tore): il forno ritenta l'accensione.
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