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1 COMPROBACIONES ANTES DE LA COMPRA

Antes de comprar el horno y antes de instalarlo, comprobar y acordar con el propietario que en el momento de la instalacién se cumplen todas las siguientes condiciones; son indispensables
para una correcta y segura instalacion, operacién y mantenimiento del horno.

A | Comprobar con el propietario si hay herramientas en el sitio de instalacién para un facil manejo del horno. } Fig. 1

/| Para un correcto manejo del horno es necesario:

+ que haya equipos de proteccién personal disponibles (por ejemplo, calzado de seguridad, guantes, etc...)

- comprobar que el suelo donde se deslizan las ruedas del soporte esté perfectamente liso y sin asperezas y que el horno pase facilmente por las puertas

B | Compruebe las dimensiones del horno y los accesorios seleccionados
v
- compruebe que las medidas del horno elegido sean adecuadas para el espacio disponible
en la sala de instalacion.
- compruebe que la capacidad de la cdmara de coccion sea adecuada para las necesidades
del propietario.
En la seccion “Datos técnicos” a partir de la pagina 6 si encuentran los pesos y las medidas
de los hornos y las cdmaras de coccion.
\
N
NN
YN
NI
NS
NN
NS
T8
\‘ .
NN
E %
NN
N
% N
N O
NN
A
El horno debe transportarse manteniéndolo en posi-
(( cion vertical, luego, utilizando el cabrestante provisto,
( debe colocarse en posicidn horizontal.
Fig. 1 Para explicaciones detalladas consulte la pagina 17 Fig. 2
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Comprobaciones antes de la compra

Compruebe con una inspeccion si la sala de instalacion
es adecuada

Asegurese de que } Fig. 3

- el piso del local de instalacion es ignifugo, perfec-
tamente plano y capaz de soportar el peso del equipo;

Modelo
GT110 517kg-11391b
GT140 636 kg - 1402 b
KGT 50kg-1101b

- el local de instalacion:
+ sea dedicado y conforme a la cocciéon de los alimentos;
+ tenga un recambio de aire adecuado;
- sin elementos inflamables o explosivos presentes;
- cumpla las normas vigentes en materia de seguridad
laboral e instalaciones;
- esté protegido de los agentes atmosféricos;
+ tenga temperaturas maximas de +5 °C (41 °F) a +35 °C (95 °F);
- tenga una humedad que no supere el 70%.

- se puedan mantener escrupulosamente las siguientes dis-
tancias minimas desde el horno respecto a paredes, otros
equipos, objetos y materiales combustibles } Fig.4
- lado izquierdo/derecho: 50 mm [1.97 in] (en caso de
proximidad a equipos frios o calientes, mantenga una
distancia de 500 mm [19.69 in.] );

« posterior: 50 mm [1.97 in.];

« superior: 1000 mm [39.37 in.].

Es absolutamente necesario respetar las dis-
tancias minimas de seguridad indicadas. Las
distancias deben aumentarse en presencia de
objetos con materiales sensibles al calor.

Informe al propietario sobre los arreglos eléctricos
necesarios (actividades que debe realizar un electri-
cista calificado)

Para una correcta instalacion } Fig. 3:

- proporcione enchufes de conexion a la fuente de ali-
mentacion en las inmediaciones del horno.

En la seccién "Datos técnicos" a partir de la pagina 6 se

encuentran todos los datos eléctricos y la posicién del cable

de alimentacién y del terminal equipotencial.

- el equipo pueda pasar facilmente a través de las
puertas.

En la elecciéon del local de colocacion, tenga en
0 cuenta que el equipo se debe poder manipular
facilmente para cualquier operacion de mantenimiento
extraordinario que pueda ser necesaria: preste atencion a
que las obras de albanilerfa realizadas después de la insta-
lacion (construccion de paredes, sustitucion de las puertas
con otras mas estrechas, reestructuraciones, etc..) no obs-
taculicen los desplazamientos.

- cerca del equipo NO haya fuentes de calor (por ej. pa-
rrillas, freidoras, etc.), sustancias altamente inflamables o
combustibles cerca del equipo (por ej. gaséleo, gasolina,
botellas de bebidas alcohdlicas, etc.).

haya una ventilacién adecuada de acuerdo con las regu-
laciones vigentes en el pais de instalacion. En ausencia de
esto, una toma de aire de 140 mm [5.51 in] es obligatoria
para comunicarse con el exterior o con un local ventilado
(por ejemplo, almacén, &tico, garaje, escalera).

- exista una chimenea de evacuacion para uso exclusi-
vo del equipo, que cumple con la normativa vigente y
tiene un didmetro que permita el paso de un tubo de
evacuacion de150 mm [5.91 in.].

El horno esta equipado con una descarga de humos ajustable
ubicada en la parte superior para la evacuacion de los vapores
provenientes de la cdmara de coccién (en la seccion "Datos
técnicos" a partir de la pagina 6 se encuentra la indicacion
exacta de su posicion). Dichos vapores y aquellos que normal-
mente salen de la puerta durante las fases de trabajo deben
ser evacuados hacia el exterior de una de las siguientes
maneras:

o utilizando una campana suministrada por el Fabri-
cante que garantice una compatibilidad perfecta con el
horno. Para un montaje y fijacién correctos al horno, con-
sulte la hoja adjunta; la chimenea de evacuacion debe ser
para uso exclusivo del equipo, cumplir con la normativa
vigente y tener un didmetro que permita el paso de un
tubo de evacuacién de 150 mm [@5.91 in.] que corres-
ponde al didmetro del tubo que se montard en la campa-
na (no suministrado);

mediante una campana del usuario, de capacidad ade-
cuada, colocada a un minimo de 300 mm [11,81in.]
del horno;

mediante una instalacion de aspiracion del usuario
conectada a la descarga de humo del horno: en este
€aso, es obligatorio colocar un interruptor de tiro entre
el extractor y la chimenea del horno (el extractor y el
interruptor de tiro no son suministrados por el Fabrican-
te). En este tipo de instalacion, los humos resultantes de
la apertura de la puerta no seran aspirados.

@ 0

+ equiparse con un cable de conexion Q y un enchufe
: los equipos se suministran sin cable de alimentacion
y enchufe, ambos deben ser montados en el horno por
personal calificado. El cable debe ser exclusivamente del
tipo indicado y en él debe montarse un enchufe con una
capacidad adecuada para la absorcion del horno para la
conexion a la red eléctrica.
« Se suministra una toma con el horno e que seinsertard en
una enchufe Q colocado en la parte posterior del horno.

- compruebe que las instalaciones sean conformes
con las normativas vigentes en el pais de utiliza-
cion y con cuanto indicado en la placa de la matricula.
Se recuerda que, para una correcta conexion eléctrica, el
equipo debe:

. estar incluido en un sistema equipotencial de
acuerdo con la normativa vigente. Esta conexion debe
realizarse entre diferentes dispositivos con el terminal
marcado con el simbolo de conexién equipotencial

. Bl conductor debera tener una seccion maxima
de 10 mm? (de acuerdo con la norma CEI EN 60335-2-
42:2003-09) y ser de color amarillo verde;

. debe estar conectado a la linea de tierra % de la
red (cables amarillo y verde);

- estar conectado obligatoriamente a un diferencial
térmico de acuerdo con lo establecido por las nor-
mas vigentes (0.03A Tipo A);

- estar obligatoriamente conectado a un mecanismo
de interrupcion omnipolar que permita una desco-
nexion completa en las condiciones de categorfa Ill de
sobretension.




Comprobaciones antes de la compra

Tuno de evacuacién de didmetro 150 mm [@5.91 in.J(NO suministrado)

A4

»A4

Al

9

Max 70%

~ Max35°C
m Max 95°F

___Min5°C
Min 41°F

suministrado

no suministrado

no suministrado

Fig.4
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2 DATOS TECNICOS DE LOS HORNOS

Datos eléctricos
« Modelo de horno Alimentacion eléctrica Potencia Consumo promedio Absorcion Tipo de cable * Prot. cuadro del cliente *
Q< (V) (kW) (kWh) (A) (Nxmm?) (NxA)
p 2 110 GT110/1TS-B5-CP 3x230V 1625 98 40,8 4x10 3x50
@) |<_ GT110/1TS-C5-CP 3Nx400V ' ' 23,5 5x2,5 4x25
Ta 140 | GT140/1T5-B5-CP 3x230V 1995 < 50,1 4x10 3x63
GT140/1TS-C5-CP 3Nx400V ' ' 28,8 5x4 4x32
3 Modelo de horno Alimentacion eléctrica Potencia Consumo promedio Absorcion Tipo de cable * Prot. cuadro del cliente *
o5 (\")] (kW) (kWh) (A) (Nxmm?) (NxA)
% ‘é’ 110 GT110/TS-C5P-CP 3Nx400V 18 10,8 26,0 5x4 4x32
1T}
=
- 2 140 GT140/TS-C5P-CP 3Nx400V 23 138 332 5x6 4x40




Leyenda

@ Descarga de humos del horno @ Panel de control Touch-screen

Proteccion del cable de alimentacién de la campana @ Puerta del horno

@ Cabrestante de elevacion del horno @ Seta de emergencia

@ Led de la campana @ Selector de modo de uso

@ Filtros de la campana @ Termostato de control de temperatura de solera
@ Campana de aspiracion ® Termostato de control de temperatura de la cdmara
@ Tubo de entrada de humos de la campana @ Enchufe de alimentacién del horno

@ Aspirador de la campana @ Toma de alimentacién de la campana

@ Escotilla de luces @ Toma de alimentacion del horno
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Datos técnicos del horno Giotte GT 110 | con campana
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Datos técnicos del horno Giotto GT 110 | sin campana
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Datos técnicos del horno Giotto GT 110 - modos de transporte

1364,5mm [53,72in] 795mm [31,30in]

1808mm [ 71,18in]

I
HIIIIII '

peso del embalaje + horno medidas
completo GT110 del embalaje del horno GT110

588kg-129%Ib 1430x1200x2060 [56.3x47.24x81.1 in.]

peso medidas

Q (embalaje + campana GT) del embalaje de la campana GT
76 kg-1671b 1540x490x1386 [60.63x19.29 x54.57 in.]




Datos técnicos del horno Giette GT 110 - capacidad y productividad

@ PIZZAS PRODUCTIVIDAD

Productividad 60 pizzas por hora
QQ HORARIA
Q @30cm [0 11.81in] 80 pizzas

o
PIZZA @30 cm [11,87 in] Q Q O @35cm [0 13.78in] 60 pizzas
O | esommpiosoing 25 pizzas
Q [ 1| 60x40 cm [23,62x15,75in.] 12 pizzas
142,91in]
' 1100mm

PIZZA@35cm [13,78in.]

PIZZA@50cm [19,7in.]

BANDEJA 60x40 cm [23,62x 5,7 in.]
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Datos técnicos del horno Giotto GT 140 | con campana
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Datos técnicos del horno Giotto GT 140 | sin campana
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Datos técnicos del horno Giotto GT 140 - modos de transporte

ez o
1 795mm
) i
== - &) . 11111
5, e

L HHHH

medidas
del embalaje del horno GT140
1730x71320x2210 [68.11x 51.97x 87.01 in.]

peso del embalaje + horno
completo GT140
722 kg - 1591 Ib

medidas
del embalaje de la campana GT
1540x490x1386 [60.63x 19.29x 54.57 in.]

peso embalaje +
campana GT
76 kg - 167 Ib

O &




Datos técnicos del horno Giottoe GT 140 - capacidad y productividad

PIZZA@50ecm [19,7in.] Q ~

BANDEJA 60x40 cm [23,62x 5,7 in.]
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@ PIZZAS PRODUCTIVIDAD HORARIA
O @30cm [0 11.81in] 140 pizzas
O @35cm [ 13.78in] 110 pizzas
O @50cm [D19.69in.] 35 pizzas
[ ]| 60x40 cm [2362x1575in] 24 pizzas
154,721in|
©® 1400mm
/\
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3 INSTALACION

Advertencias de seguridad

- Antes de instalar el equipo, lea atentamente este
manual y gudrdelo en un lugar accesible para
futuras consultas por parte de los distintos ope-
radores.

Ademas, el manual debe acompanar siempre al
producto durante toda su vida Util, incluso si se
vende.

Antes de cualquier manipulacion e instalacion
del equipo, controlar que las condiciones del
local donde serd instalado sean las adecuadas y
comprobar que las instalaciones sean conformes
con las normas vigentes del Pafs de utilizacion y
todo lo indicado en la placa de identificacion.
Todas las operaciones de instalacion, monitoriza-
cion y mantenimiento extraordinario deben ser
realizadas Unicamente por personal cualificado y
autorizado por el Fabricante, de acuerdo con las
normas vigentes en el pais de uso y cumpliendo
las normas en materia de instalaciones y seguri-
dad laboral.

Estos equipos estan destinados a su uso en apli-
caciones comerciales, por ejemplo, en cocinas
de restaurantes, comedores, hospitales y empre-
sas comerciales como panaderias, carnicerias,
etc,, pero no para la producciéon continua y en
masa de alimentos. Un uso diferente del indi-
cado se considera inapropiado, potencialmente
peligroso para personas y animales y podria da-
nar irreparablemente el equipo. El uso incorrecto
del equipo anulara la garantia

- Desconecte el equipo de la fuente de alimenta-
cion antes de realizar cualquier tipo de manteni-
miento, sustitucion de componentes o limpieza
rutinaria/extraordinaria.

Las intervenciones, cambios o modificaciones
no expresamente autorizados que no respeten
las indicaciones de este manual pueden provo-
car dafnos, lesiones o accidentes mortales y anu-
lan la garantia.

Estd prohibido instalar el horno en atmosferas
potencialmente explosivas.

- Una instalacion o un mantenimiento distintos
de los indicados en el manual pueden ocasionar
dafos, lesiones o accidentes mortales.

Durante el montaje del equipo, no se permite el
transito o la permanencia de personas no encar-
gadas de la instalacion cerca del area de trabajo.
La placa del nimero de serie proporciona infor-
macién técnica importante. Son indispensables
en caso de que se solicite el mantenimiento o la
reparacion del equipo, por lo que se recomienda
no retirarla, dafarla ni modificarla.

El incumplimiento de estas normas puede oca-
sionar dafos y lesiones que pueden llegar a ser
mortales, invalida la garantia y exime al Fabrican-
te de toda responsabilidad

Simbolos utilizados en el manual y en
las etiquetas aplicadas a la maquina

A

Indica que se requiere precaucion al realizar una ope-
racion descrita en un parrafo que lleva este simbolo.
El simbolo también indica que se requiere la maxima
conciencia del operador para evitar consecuencias
no deseadas o peligrosas.

Indica que las superficies marcadas con este simbolo
pueden estar calientes y, por lo tanto, deben tocarse
con cuidado

Tension peligrosa

Riesgo de explosion

Referencia a otro capitulo en el que el tema se trata
con mas detalle.

Consejo del Fabricante

Advertencia del Fabricante

00k > P

Indica que el péarrafo marcado con este simbolo
debe leerse cuidadosamente antes de instalar, usar
y realizar el mantenimiento del equipo

E

La empresa declina cualquier responsabilidad por cualquier error de
impresion o transcripcion, y se reserva el derecho de aportar cualquier
modificacion que considere conveniente sin aviso previo.

Se prohibe la reproduccién parcial sin el consentimiento del Fabrican-
te. Las medidas especificadas son indicativas y no vinculantes.

El idioma de redaccién original es el italiano: el Fabricante declina
cualquier responsabilidad por posibles errores de traduccién o inter-
pretacién o de impresion.



Instalacion

Transporte y posicionamiento del horno
D Fig.6

min.
1000 mm.

Ellocal de colocaciéon debe cumplir con las indicaciones dadas en las paginas 4y 5. [39.37in]

Mantenga escrupulosamente las distancias minimas del horno a las paredes, a otros equipos,
objetos y materiales combustibles indicadas en } Fig.7

min. 50 mm

min.
500 mm
T [19,71in]

97in)

> 7875 mm [77.46 . /(GT 770)
> 7970 mm [77.56 1./ (GT 740)

le

min. 50 mm

50mm 50mm

Fig. 6 Fig. 7
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Instalacion

Operaciones preliminares

D Fig.8

Retire con cuidado la pelicula protectora.

Si quedan restos de adhesivo en las superficies, retirelos con
agua jabonosa y no con productos corrosivos o abrasivos ni
con herramientas afiladas o puntiagudas.

Compruebe que todas las partes que componen el
horno estén en buen estado y no presenten defec-
tos o roturas, de lo contrario informe al Distribui-
dor sobre los procedimientos a seguir.

D Fig.9
Instale el collar Q en la descarga de gases de combustion del
horno con los tres tornillos provistos.

Eliminacion de embalajes

Antes de comenzar a instalar el horno, deseche el embalaje de
acuerdo con la normativa vigente en el pais de instalacion.

é iAtencion, peligro de asfixia! Los embalajes, si se
dejan desatendidos, podrian ser potencialmente
peligrosos para nifios y animales.

A ;iAtencion, peligro de interponerse en el camino!

Los embalajes, si se dejan desatendidos, podrian
obstaculizar los vehiculos e instaladores durante
las operaciones de montaje.

Fig.8

7/

4

7

/'

//I #

N
SN
NN RN

Fig.9




Instalacion

(Giotto GT 110)
100mm [3,94 in.]

<l
-

(Giotto GT 140)
50mm [1.97 in.]

Fig. 10

17 mm
[0.67 in.]

Ed. 0423 - 70702561 - REV08 - Giotto - Instalacion
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Instalacion

Fig. 12

No apriete el tornillo
por completo: esta
operacioén se llevaré a cabo
posteriormente durante el
montaje de las hojas del
soporte.

..




Instalacion

13mm [0.51 in.]
17mm [0.67 in.] &
\ N x1

3mm
[0.12in.]

Fig. 13
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Instalacion

Fig. 14

22



Instalacion
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Fig. 15

Ed. 0423 - 70702561 - REVOS - Giotto - Instalacion valido a partir de mat. 22032153/GT110 - 22042335 /GT140 23



Instalacion

Fig. 16

24



Instalacion

0 Q Q
Q

9

17 mm
[0.67 in.]

_I 13mm
[0.51 in.]

/N,

E
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Instalacion

P et

1
&

Fig. 21 ) Fig. 22
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Instalacion

Fig. 23 Fig. 24
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Instalacion

Fig. 25 Fig. 26
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Instalacion

Q 03:00 17:26
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-

Fig. 27

30



Instalacion

Si se prevé una campana, después de instalarla, proteja el cable de
alimentacion con la proteccion proporcionada.

Fig. 28 Fig. 29
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Instalacion

Lectura del numero de serie

El nUmero de serie se encuentra en el lado derecho del equipo.
El mismo incluye informacion técnica importante: es indispen-
sable en caso de solicitud de intervencion para una operacion
de mantenimiento o reparacion del equipo: se recomienda no
quitarlo, danarlo ni modificarlo.

Evacuacion de humos

D Fig. 31

El horno esta equipado con un drenaje ajustable colocado en
la parte superior para la evacuaciéon de los vapores que provie-
nen de la cdmara de coccion.

Dichos vapores y aquellos que normalmente salen de la puerta
durante las fases de trabajo deben ser evacuados hacia el
exterior de una de las siguientes maneras:

. utilizando una campana suministrada por el Fabri-
cante que garantice una compatibilidad perfecta con el
horno. Para un montaje y fijacion correctos al horno,
consulte la hoja adjunta; el conducto de evacuacion
debe ser para uso exclusivo del equipo, tener un didme-
tro minimo de 150 mm [@5.91 in.] y cumplir con la
normativa vigente.

. mediante una campana del usuario, de capacidad ade-
cuada, colocada a un minimo de 300 mm [11.81 in.]
del horno;

. mediante una instalacion de aspiracion adecuado

para el usuario: en este caso, es obligatorio colocar un
interruptor de tiro entre el extractor y la chimenea del
horno (el extractor y el interruptor de tiro no son sumi-
nistrados por el Fabricante). En este tipo de instalacion,
los humos resultantes de la apertura de la puerta no se-
ran aspirados.

Modelo
— Tension ARo de produccion
MADE IN ITALY
‘Mod. GT14¢/1TS-C5-CP ‘ ‘ 2020 ‘
‘vou,,g -400-50Hz ‘ ‘KW 17.7 -‘—— Absorcion

‘ S/N GT1 4.01TSC50P 20020632

10O 0O O

|— Matricula

Voo ~JA/Z-
/' \/,)I K
% 150mm )
[5.97in.]

" - i et e R . S\

\\ Fa {&/‘ =P, A ﬂl’i l‘_"(

ls T 1s T— T

W .

min 300mm [77.87in.]

Fig. 31

oy '

A - Instalacion de

aspiracion
1 interruptor
de tiro
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Instalacion

Conexion eléctrica

Q La conexion eléctrica debe ser realizada exclusivamente por personal de
servicio cualificado después de haber leido las instrucciones de seguri-
dad en las primeras paginas.

ﬁ Antes de conectar el horno, verifique que las instalaciones cumplan con
las normas vigentes en el pais de uso y lo indicado en la placa del nimero
de serie en el lado derecho del horno.

) Fig. 32
El equipo dispone de una toma en la parte trasera 0 en la que debe conectarse la
toma G suministrada.

D Fig. 33

Un electricista cualificado debe instalar en la toma de corriente G:

- un enchufe (no suministrado)

- un cable de alimentacion o (no suministrado) de capacidad y seccién adecuadas (véa-
se la tabla de las paginas siguientes). Es muy importante que el cable de alimentacién se
conecte correctamente a los terminales del conector: para realizar una conexioén correc-
ta, consulte la Fig.28 punto o o la pegatina de la parte posterior del horno.

Fig. 32

enchufe

cable de
alimentacion
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Instalacion

D Fig. 34
Para evitar conexiones erroneas del cable de alimentacién, se

instala un relé de control de fase a bordo del panel. G; de
hecho, si durante la instalacion se invierte el cable del neutroy
una de las fases, algunos componentes, especialmente las pla-
cas de control electrénico, se alimentarian con una tension de
400V en lugar de 230V y podrian resultar dafados.

El relé G realiza un control de fase ciclico; si el control tiene
resultado:

- positivo p el LED de sefalizacion del relé G estd fijoy el
horno se enciende (el relé, por tanto, habilita un contacto de
conmutacion que, a su vez, habilita un relé subordinado a él).

- negativo P el led de sefalizacion del rel¢ G parpadeay
el horno NO se enciende (el contacto de conmutacion no
se habilita).

Si el horno no se enciende, es necesario verificar el cable que
conecta el horno a la toma del cliente.
Este control se puede llevar a cabo indistintamente:

- enlatoma G que se conecta al horno;

. en el enchufe e que se conecta a la toma de corriente.

D Fig. 35

Comprobaciones a realizar si el horno no se enciende y el LED
del relé de control de fase G parpadea:

1 - compruebe que el cable neutro esté correctamente conec-
tado al terminal correspondiente (4) de la toma o del conector;
2 - si el neutro estd conectado correctamente, intercambie la
posicion de los cables bifasicos (). Ty R) en los terminales de Ia
toma de la instalacion o en los del conector que se muestra en
el lateral (pero no en ambos)

sefalizacion
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Para una correcta conexion eléctrica, el equipo debe:

estar incluido en un sistema equipotencial de acuerdo con
la normativa vigente. Esta conexion debe realizarse entre di-
ferentes dispositivos con el terminal marcado con el simbolo
de conexion equipotencial @ El conductor debera tener
una seccion maxima de 10 mm? (de acuerdo con la norma
CEI' EN 60335-2-42:2003-09) y ser de color amarillo verde;
debe estar conectado a la linea de tierra e de la red (ca-
bles amarillo y verde);

estar conectado obligatoriamente a un diferencial térmico
de acuerdo con lo establecido por las normas vigentes (0.03A
Tipo A);

estar obligatoriamente conectado a un mecanismo de inte-
rrupcion omnipolar que permita una desconexién comple-
ta en las condiciones de categorfa lll de sobretension.

Fig. 36

),
/\/////%

El Fabricante declina toda responsabilidad por el incumpli-
L

miento de lo anterior. @@

Si es necesario, el cable de alimentacion sera susti-
tuido por el Distribuidor o por su Servicio de Asis-
tencia Técnica o por una persona con una cualifi-
cacion similar, para evitar cualquier tipo de riesgo.

—]
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Insta

Eldlela

AC3x230

FU2

q}_‘
-
- -

LH MH 4AL230V
FUT
4AL230V
TR2
FU3
TI0AL230V
FU4
T10AL230V
FUS I e
TI0AL230V | " I
I KMS --r\H\
I I
Sc;BO FUs RN G O

M
1,6-2,5A

Taratura 1,6A [E2

T10AL230V

CTRL.B.1

TR1
230Vac/12Vac
120VA

L —
Touch Screen |

Sigla Descripcion
BUZ Zumbador adicional
CTRLB | Tarjeta de control del horno
CTRL.B.1 | Tarjeta variador aspiracion campana
FUx Fusibles
INV Inverter
D Entrada digital para acceso rem.
KA1 Relé esclavo KS1
KS1 Relé de control de fases
KMs Contactor de seguridad
L Luces de la cdmara de coccién
LH Luces de la campana
M Motor de superficie de coccién
MCx Ventiladores de enfriamiento
MH Ventilador de campana
RA1-4 | Resistencias superiores laterales
RA2-3 Resistencias superiores centrales
RB1-4 | Resistencias inferiores laterales
RB2-3 Resistencias inferiores centrales
SAO Selector joystick
SA1 Contacto unipolar joystick
SA2 Contacto bipolar joystick
SBO Boton seta de emergencia
ST Termostato de sequridad
SSR_A1..6 | Relé de estado solido resistencias superiores
SSR_B1..6 | Relé de estado sélido resistencias inferiores
8B Tablero de bornes
TCX Sonda de temperatura
TR1 Transformador 80VA, 230/12V AC
TR2 Trasformador de luces de la campana
Circuito mecénico en caso de falla electrénica
Sigla | Descripcion
KA Regulador de resistencias superiores
KB Contactor de resistencias inferiores
SEL Selector de llave
TA Termostato de resistencias superiores
18 Termostato de resistencias inferiores
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Instalacion

AC3 N400 Lc | T re— :

AL/DC Enclosed
LED Single output
Constant Voltage
(Cv) 20W 24Veie

844 cable output

|
|
|
|
|
|
|
an

FU2
‘ T10AL230V RA4 R RB4 .
IR RAT RB1
. Py, T Lo T — -V WS WS
Sigla |Descripcion ‘ | prtian | RA2 JRB2,
. — 4 111 a2 )
BUZ Zumbador adicional ,RA3 . RB3,

CTRLB.1 | Tarjeta variador aspiracion campana

CTRLB | Tarjeta de control del horno ‘

FUx Fusibles 3 l
INV Inverter I

D Entrada digital para acceso rem. ‘
KA1 Relé esclavo KS1

KS1 Relé de control de fases ‘
KMs Contactor de seguridad

L Luces de la cdmara de coccién ‘ @D @m

R
LH Luces de la campana DO% :&g 230 120
M Motor de superficie de coccion [rges C_ 1=
MCx Ventiladores de enfriamiento ‘ RS;’SF CTRLET OW
MH Ventilador de campana -
RA1-4 | Resistencias superiores laterales
RA2-3 | Resistencias superiores centrales ‘

RB1-4 | Resistencias inferiores laterales
RB2-3 | Resistencias inferiores centrales ‘
SAO Selector joystick
SA1 Contacto unipolar joystick
SA2 Contacto bipolar joystick ‘
SBO Boton seta de emergencia
ST Termostato de seguridad ‘
SSR_A1..6 | Relé de estado solido resistencias superiores
SSR_B1..6 | Relé de estado sélido resistencias inferiores
8B Tablero de bornes
TCX Sonda de temperatura ‘

TR1 Transformador 80VA, 230/12V AC [ =
TR2 Trasformador de luces de la campana } EJE.
Circuito mecénico en caso de falla electrénica }Buz
\

Sigla | Descripcion ‘ T
KA Regulador de resistencias superiores Touch Screen
KB Contactor de resistencias inferiores |

e 1 SAO

SEL Selector de llave 102 —sA2
TA Termostato de resistencias superiores i ,\l", L
B Termostato de resistencias inferiores Upsar b }u‘
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Instalacion

Pre-pruebas y pruebas

Antes de la entrega al cliente, el horno se revisa y prueba en los
talleres del Fabricante.

La “hoja de verificacion del proceso de produccion” que se ad-
junta, garantiza que cada paso del proceso de produccion, del
ensamblaje al embalaje, ha sido controlado, desde el punto de
vista de la funcionalidad y de la seguridad.

Después de instalar el equipo, compruebe y marque con "V"
todos los puntos de la tabla al costado: esto dara la certeza de
haber llevado a cabo una instalacion completa y correcta.

Para terminar se explica al usuario cémo utilizar de forma opti-
ma y segura el aparato y como realizar las operaciones de man-
tenimiento ordinario y de limpieza.

Comprobacion del funcionamiento y
primer encendido

Ponga en funcionamiento el equipo siguiendo las instruccio-
nes del manual "Uso y mantenimiento" que se le adjunta: con-
trole durante toda la prueba y verifique que todos los compo-
nentes eléctricos funcionen correctamente.

En el primer uso, se recomienda ajustar la temperatura a un
valor de 150 °C - 302 °F, porcentaje en el techo 80%, solera
20% durante al menos 8 horas, sin introducir alimentos en
su interior.

Durante todo este tiempo, es aconsejable mantener la chime-
nea de ventilacion completamente abierta y, si estd instalada la
campana, mantenerla encendida.

En esta primera fase, el horno, debido a la evaporacion de la
humedad de los materiales aislantes, producird humos y olo-
res desagradables que desapareceran gradualmente en los si-
guientes ciclos operativos.

Comprobacion del posicionamiento

Capitulo de referencia en la pagi-
na...

iLos locales de instalacion son adecuados a la norma? (intercambio de aire co-
rrecto, temperatura minima/maxima, etc.)

iEstd el equipo perfectamente nivelado?

iEl'equipo estd perfectamente apoyado en la base inferior y es apto para sopor-
tar el horno?

iSe han respetado las distancias minimas indicadas?

Transporte y posicionamiento del
horno en pagina 17

iSe ha eliminado la pelicula protectora de todas las superficies?

Operaciones preliminares en
pagina 18

iLa cdmara del horno esta libre de objetos no conformes (por ejemplo, herra-
mientas de instalacion, manuales de usuario, piezas de embalaje, etc)? iSi es asf,
eliminarlos!

iLa chimenea es adecuada y cumple con las regulaciones vigentes?

Evacuacion de humos en
pagina 32

Controles eléctricos

Capitulo de referencia

iLa tension de la red cumple con los datos que pueden ser detectados por la
placa del nimero de serie?

iLa conexién eléctrica se ha realizado de acuerdo con las normas vigentes en el
pafs donde estd instalado el equipo y de acuerdo con los diagramas de cablea-
do suministrados?

Conexion eléctrica en
pagina 33

Comprobaciones de salida de humos

Capitulo de referencia

jEsta colocado correctamente el equipo debajo de una campana extractora
adecuada?

Recuerde que es posible conectar la salida de la chimenea a un extractor (ven-
tilador o tubo de extraccion de la campana motorizada) colocando un interrup-
tor de tiro entre esta ultima y la chimenea del horno.

Evacuacion de humos en
pagina 32

Varios

Capitulo de referencia

;Estd el usuario en posesion de toda la documentacion relacionada con el horno?

(El'usuario ha sido correctamente instruido sobre el uso y mantenimiento del horno?
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4 PROCEDIMIENTOS

Actualizacion Firmware

o DESCARGAR LA ACTUALIZACION DEL FIRMWARE

@ Abra su correo electronico y descargue |a carpeta zip
recibida por correo electrénico del fabricante/minorista

(B) Abra la carpeta zip haciendo clic rapidamente dos veces
en ella; en su interior hay 6 archivos necesarios para la ac-
tualizacion.

®

Inserte en su ordenador una memoria USB personal,
vacia y formateada FAT32

@ Arrastre y suelte los 6 archivos de actualizacion
@ Extraiga correctamente la memoria USB del ordenador.

e & B 3 ©

V574R002_19

Nome

B CURV04.CSV
B CUSVERVG.csv
B dump_scri.txt
= logol.jpg

B V574R2S19.bin
B V574R2S19.MD5

e COMPRUEBE LA VERSION ACTUAL DEL FIRMWARE

@ Con el horno en STAND-BY toque el icono SERVICE

Toque el icono VERSIONES DE FIRMWARE 7 N oS
@ La pantalla mostraré la versién del firmware instalada en el hor- '
no; presione la tecla FLECHA ATRAS para salir de la pantalla. o
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e CARGAR EL FIRMWARE ACTUALIZADO

@ Para acceder a la tarjeta Touch, Q desenrosque los 4 pomos
Desplace hacia abajo el grupo de mando, acompafandolo con una mano.

@ Inserte en la toma USB, situada detrés de la tarjeta touch, la memoria donde se han copiado los
6 archivos de la actualizacion.

40

Con el horno en stand-by toque el icono SERVICE.




Procedimientos | actualizacion del firmware

Toque el botén CANDADO

Introduzca la contrasefna 58
para acceder a los pardmetros
protegidos.

Confirme con

GESTIONE VERSIONI
RQOGRAMMI FIRMWARE

O]

®

6/

Toque el icono FIRMWARE UPDATE.

DATA E ORA LINGUA GESTIONE VERSIONI
PROGRAMMI FIRMWARE

UsB STORICO

ALLARMI

PARAMETRI TEST1/0

UPDATE

7

Toque el icono START: comienza a cargar
la nueva version del firmware.

A medida que se carga el firmware, la ba-
rra se pondré naranja para indicar el pro-
greso del procedimiento de carga.

Aggiornamento Firmware
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Aggiornamento firmware

-

ERASE IN PROGRESS

(O Aggiornamento Firmware
}) Importa Lingue
) Importa Ricette

Importa logo

(&)

UPDATE FOUND PLASE WAIT

ERASE IN PROGF

S

8/

Cuando la carga esta completa
confirme tocando la tecla

o

Espere hasta que se complete el
procedimiento. La pantalla se reiniciard y
mostrard la pantalla de CARGA.

®

@ Marque las tres Ultimas entradas
Inicie el procedimiento de carga.



Procedimientos | puesta a cero de las horas del contador

Restablecer el contador de horas de mantenimiento e

Un contador interno del horno cuenta las horas de trabajo efectuadas; después de un
determinado numero de horas, aparece en la pantalla un mensaje emergente que avisa
que es necesario efectuar un mantenimiento en el horno. Después de haber efectuado
la operacion solicitada (por ejemplo, la limpieza debajo de las piedras), es necesario hacer
reiniciar desde cero el recuento de las horas de trabajo, restableciendo el contador.

Con el horno en stand-by, toque el
icono SERVICE.

AVVISO

O O RN 70 c ol icono HORAS DETRABAJO.

DATA E ORA LINGUA GESTIONE VERSIONI
PROGRAMMI FIRMWARE

o ®G

STORICO
ALLARMI

PARAMETRI QR

4]

Toque el icono de PAPELERA al lado del
mensaje “Horas desde el Ultimo mante-
nimiento: 5* (h)”

* el numero indicado es solo un ejemplo

Toque la pantalla de aviso que ha aparecido para continuar la operacion.
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Procedimientos | puesta a cero de las horas del contador

o

Toque la tecla para confirmar la
puesta a cero de las horas de manteni-

miento (restablecimiento contador).

o

Toque el icono FLECHA ATRAS o espere
unos segundos para salir de la pantalla.

O O Toque el icono SERVICIO para volver a

DATAE ORA LINGUA GESTIONE VERS)2 la pantalla de stand-by.
PROGRAMMI >

©
(&)

PARAMETRI
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5 MANTENIMIENTOY LIMPIEZA

Advertencias

Antes de llevar a cabo cualquier operacion de limpieza,

es necesario desconectar el suministro eléctrico al
equipo (mediante el interruptor de la instalacion) y usar el equi-
po de proteccién personal adecuado (por ejemplo, guantes,
etc.). El usuario debe efectuar solo operaciones de manteni-
miento ordinario, para el mantenimiento extraordinario pon-
gase en contacto con un Centro de asistencia y solicite la inter-
vencion de un técnico autorizado. El Fabricante no reconoce
en garantia los dafos derivados de una falta de limpieza o lim-
pieza equivocada (por ejemplo, utilizacion de detergentes no
adecuados).

La limpieza de cualquier componente debe llevar-
se a cabo en un horno completamente frio y usan-
do un equipo de proteccién personal (por ejem-
plo, guantes, etc.).

Para la limpieza de cualquier componente o accesorio NO utilice:

- detergentes abrasivos o en polvo;

- detergentes agresivos o corrosivos (por ejemplo, dcido clor-
hidrico, muridtico o sulfurico, soda cdustica, etc...). jAtencion!
No use estas sustancias ni siquiera para limpiar la subestruc-
tura / suelo debajo del equipo o la base;

- utensilios abrasivos o en punta (por ejemplo, esponjas abrasi-
vas, rascadores, cepillos de acero, etc...);

« chorros de agua a vapor o a presion.

Para asequrarse de que el equipo estd en condiciones de
utilizacion y sequridad perfectas, se aconseja someterlo al
menos una vez al afio a mantenimiento y control por parte
de un Centro di Asistencia.

Mantenga siempre las ranuras de ventilacion en el comparti-
mento eléctrico libres y limpias.

Fig. 39

Limpieza del horno
LIMPIEZA DE LAS PIEZAS EXTERNAS DE ACERO

Use un pafio empapado en agua tibia y jabon y termine de
enjuagary secar a fondo.

LIMPIEZA DE CRISTALES

Limpie los cristales con un pano suave y un limpiador de cris-
tales especifico.

LIMPIEZA DE LA PANTALLA

Limpie la pantalla con un pafo suave y un poco de detergen-
te para superficies delicadas. Evite utilizar grandes cantidades
de producto ya que cualquier infiltracion podria causar dafios
graves a la pantalla. También evite el uso de detergentes dema-
siado agresivos que podrian dafar el material de construccion
de la pantalla.

LIMPIEZA DE LA SUPERFICIE REFRACTARIA

) Fig. 38
Los residuos de alimentos se encuentran normalmente en los

elementos refractarios (por ejemplo, grasas, residuos de ali-
mentos, etc.) que deben eliminarse con frecuencia por razones
de higiene y seguridad.

Retire los residuos de alimentos mas gruesos con un cepillo de
fibra natural; luego, si es necesario, retire los ladrillos refractarios
de la encimera como se muestra en la figura y aspire los resi-
duos carbonizados acumulados debajo de ellos con un conte-
nedor de ceniza al vacio, en la parte inferior del horno.

Nunca utilice liquidos para limpiar la superficie refractaria.

Durante la reinsercion, tenga cuidado de no pe-
llizcarse los dedos.

A peticion del fabricante estdn disponibles superficies re-
fractarias para su posible sustitucion.

Si la limpieza manual no es suficiente, use la funcién PIROLISIS
} consulte la pagina 45
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Fig. 38
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LIMPIEZA DE LA CAMARA CON PIROLISIS

La pirdlisis es un proceso de cristalizacién termoguimica de los
residuos de alimentos que se han depositado en la cdmara de
coccion, que se produce al llevar el horno a 400 °C - 752 °F.

Antes de comenzar la pirdlisis, elimine los resi-
duos de alimentos mas gruesos con un cepillo de
fibra natural.

D Fig. 41
(1) Toque la tecla ON/OFF (si el horno estd apagado);

@ tocar la tecla pirdlisis;

@ Confirme tocando la tecla : se pone en marcha el
calentamiento de la cdmara del horno hasta alcanzar una
temperatura de 400 °C - 752 °F, en este momento, la fun-
cion se detiene y el horno se apaga automaticamente sin
necesidad de intervencion del usuario.

Para bloquear la funcién por adelantado, tocar la tecla de pi-
rélisis nuevamente o apague el horno con la tecla ON/OFF;

@ cuando el horno esté frio, limpie la cdmara de los residuos
de alimentos cristalizados con un cepillo de fibra natural y, a
continuacion, aspire con un aspirador de cenizas J Fig. 40

Cuando comienza la funcidn de pirélisis, las luces
de la camara se apagan para preservarlas.

LIMPIEZA DE LA CAMARA CON PIROLISIS EN
MODALIDAD «PROGRAMACION SEMANAL>»

Es posible programar la limpieza de la cdmara con pirdlisis
como evento programado accediendo al menu Encendido
programado (ver manual de usuario) e indicando la hora a la
que se va a realizar la pirolisis.

o Atencion, si se programa el inicio de la funcién:

-alas 23:59 horas del lunes, la funcidn iniciard ese dia y a
esa hora;
-a las 00:00 horas la funcién comenzard siempre el lunes,
a medianoche.

Por lo tanto, si quiere que comience a medianoche del martes, es
necesario seleccionar la tecla de ese dia.
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Mantenimiento y limpieza

Reemplazo de componentes

A
A

A
A

El usuario solo debe reemplazar los componentes
indicados: en caso de averia o para un mantenimiento
extraordinario, comuniquese con el Distribuidor solici-
tando la intervencién de un técnico autorizado.

Para los recambios, utilice siempre piezas de re-
cambio originales que debera solicitar al Fabri-
cante: el uso de piezas de recambio no originales po-
dria causar un rendimiento inferior al éptimo del equipo
y graves dafos a las personas y al propio equipo no re-
conocidos por la garantia.

Antes de efectuar cualquier operacion de sustitu-
cion, es necesario desconectar el suministro eléc-
trico del aparato (usando el interruptor de la ins-
talacion).

La sustitucion de cualquier componente debe llevar-
se a cabo en un horno completamente frio y usando
un equipo de proteccion personal (por ejemplo,
guantes, etc.).

SUSTITUCION DEL CRISTAL DE LA PUERTA
D Fig. 42

Fig. 42
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