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Vorbemerkung

Dieser Ofen wurde mit der gréBtmaglichen Sorgfalt entwickelt
und realisiert und strengen Abnahmetests in unseren
Fabriken unterzogen; aus diesem Grund garantieren wir die
uneingeschrankte Sicherheit und Funktionstauglichkeit desselben.

Die Installation muss von qualifiziertem Fachpersonal
vorgenommen werden, das in der Lage ist, die Verantwortung
fur den Eingriff zu Ubernehmen und die bestmdglichen
Funktions- und Sicherheitsbedingungen zu garantieren.

Vor der Installation aufmerksam den Inhalt des vorliegenden
Handbuches lesen: Es enthdlt wichtige Informationen zur
Montage des Produkts sowie zu den Sicherheitsbestimmungen.

Kundendienst

Der Handler ist in der Lage, alle technischen Probleme bei der
Installation zu l6sen.
Z6gern Sie nicht, sich in Zweifelsfalle an ihn zu wenden.
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1 UBERPRUFUNGEN VOR DEM KAUF

Vor dem Kauf des Ofens und vor seiner Installation mit dem Eigentiimer iiberpriifen und vereinbaren, dass die folgenden Bedingungen zum Zeitpunkt der Installation erfullt sind; sie sind
unverzichtbar fur die korrekte und sichere Installation, den betrieb und die Wartung des Ofens.

A | Mit dem Eigentiimer iiberpriifen, ob am Ort der Installation Vorrichtungen und Hilfsmittel fiir das Heben und den Transport des Ofens vorhanden sind } Abb.1.

/| Fur das korrekte Heben und Bewegen des Ofens sind erforderlich:

- die VerfUgbarkeit einer Hebevorrichtung, die in der Lage ist, das Gerét sicher zu bewegen (die Gewichte und Abmessungen im Bereich ,Technische Daten” ab Seite 6 ) Uberprufen,
sowie von fUr diese Operation qualifiziertem Personal;

- die Verfligbarkeit einer personlichen Schutzausstattung (zum Beispiel Sicherheitsschuhe, Handschuhe usw.)

- die Verflgbarkeit eines Rahmens zum Einhaken der Hebedsen des Ofens (mitgeliefert) zum Heben des Gerétes. Der Rahmen wird nicht vom Hersteller geliefert und muss daher vom Installateur besorgt
werden. Er muss aus Material sowie mit Abmessungen und Starke gebaut werden, die fir das sichere Heben des Gerates geeignet sind, ohne Schaden an Personen oder am Gerét selbst zu verursachen.

Es ist in keinem Fall gestattet, das Gerdt unter Verwendung eines einzigen Anschlagpunktes zu heben oder zu bewegen, da das schwere strukturelle Schiaden dar-
an verursachen wiirde.

A B
2T 690 mm [27.17in.] 2T 825 mm [32.48in.]
3T 825mm([3248in)] 3T 825mm[3248in]
650  1145mm [45.08 in] 650  1145mm [45.08 in] Das Anheben vom
Boden muss
senkrecht zum

Boden erfolgen und der
Zug an den Hebedsen
muss vertikal erfolgen

korrekt Heben
mit Rahmen
(nicht mitgeliefert)

Hebesdsen
vom Hersteller
geliefert
(sie befinden
sich in der
Backkammer
des Ofens)

®

falsch
Heben mit einem
einzigen Anschlagpunkt

Abb.1.
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Uberprifungen vor dem Kauf

In keinem Fall diesen Punkt als Hebepunkt ver-
wenden. Das konnte zu Beschddigungen des
Gerates fiihren.

Durch einen Ortstermin sicherstellen, dass das Ins-
tallationslokal geeignet ist

Sicherstellen, dass } Abb.3.

- der Boden des Installationslokals feuerfest, perfekt
eben und in der Lage ist, das Gewicht des Gerdtes zu
tragen.

hitzebestandige | genoppte
Modell Ebene Ebene

LN 2 TATS |h.18| 207kg-4561b 193 kg-4251b
LN 2 T/ATSH |h.25| 222kg-4891b 208 kg-4581b
LN 3 TATS |h.18| 247kg-5441b 226 kg-49%8 b
LN 3 T/ATSH |h.25| 262kg-5771b 241kg-5311b
LN 650 TS h.25| 387kg-8531b 347 kg-7651b

- die folgenden Mindestabstande des Ofens zu den Wan-
den, anderen Gerdten, Gegenstanden und brennba-
ren Materialien > Abb.4. miissen unbedingt eingehal-
ten werden:

« linke Seite: 50 mm [1.97 in.]

« rechte Seite: 500 mm [19.7 in.] (fUr einen einfachen
Zugang zur elektrischen Anlage. Falls das nicht mog-
lich ist, ist es bei einem eingriff erforderlich, den Ofen
aus seinem Sitz zu entfernen),

« hinten: 250 mm [9.84 in.]

« oben: 1000 mm [39.37 in.].

Die angegebenen Sicherheitsabstande miissen un-

bedingt eingehalten werden. Die Abstande miis-

sen vergroBBert werden, falls Gegenstande aus hit-
zeempfindlichen Materialien vorhanden sind.

- das Installationslokal:

- fUr das Garen von Gerichten geeignet ist;

- einen angemessenen Luftaustausch aufweist;

- keine entflammbaren oder explosiven Elemente auf-
weist;

- den geltenden Bestimmungen hinsichtlich Sicherheit
am Arbeitsplatz und Anlagensicherheit entspricht;

- gegen Witterungseinwirkungen geschiitzt ist;

- eine Temperatur zwischen +5°C (41°F) a +35°C (95°F)
aufweist;

- eine Feuchtigkeit von unter 70 % aufweist.

« dass eine angemessene Beliiftung gemalS den gelten-
den Bestimmungen im Land der Installation vorhanden
ist. Falls diese nicht vorhanden ist, muss eine Beltftungsoff-
nung @14 cm [@5.51 in]] vorhanden sein, die mit dem Au-
Benbereich oder einem belifteten Lokal verbunden ist (z. B.
Lager, Dachgeschoss, Garage, Treppenhaus).

Die Abmessungen des Ofens und der gewahlten
Zubehorvorrichtungen iiberpriifen

- prifen, dass die Abmessungen des gewéhlten Ofens flr
den verfuigbaren Platz im Aufstellungsraum geeignet sind.

- das Gerdt problemlos durch die Tiiren passt.

o Bei der Wah! des Aufstellorts muss bertcksichtigt
werden, dass das Gerét fir eventuelle aulSerordent-
liche Wartungsarbeiten einfach zu bewegen: sein

muss: Achten Sie darauf, dass eventuelle Maurerarbeiten

nach der Installation(z. B. die Errichtung von Wanden, das

Ersetzen von Turen durch schmalere, Renovierungen, usw.)

die Bewegungen nicht behindern.

- prufen, dass das Fassungsvermogen der Backkammer flr
die Bedurfnisse des Besitzers ausreicht.

Im Bereich ,Technische Daten” ab Seite 6 werden die
Gewichte und Abmessungen der Ofen und der Backkam-
mern angegeben.

- in der Nahe des Gerdts dirfen sich KEINE Hitzequellen
(zum Beispiel Grill, Fritteusen usw.), leicht entflammbare
Substanzen oder brennbare Stoffe (z. B. Benzin, Treibstoff,
Alkoholflaschen, usw.) befinden.

- ein Rauchabzug zur Evakuierung muss vorhanden
sein, der ausschliel3lich vom Gerdt genutzt wird, mit ei-
nem Mindestdurchmesser von 150 mm [@ 5.91 in.] ],
der den geltenden Normen entspricht.

Der Ofen weist am oberen Teil einen einstellbaren Auslass

fur die Evakuierung der Dampfe aus der Backkammer auf.

Diese Dampfe und diejenigen, die normalerweise wéhrend

der Arbeitsphasen aus der Tdr austreten, missen auf eine

der folgenden Weisen nach auBBen evakuiert werden:

- mit einer vom Hersteller gelieferten Abzugshaube,
die die perfekte Kompatibilitdt mit dem Ofen gewahrleis-
tet. Zur korrekten Montage und Befestigung am Ofen das
beiliegende Datenblatt konsultieren.

- mit einer geeigneten Absauganlage des Benutzers: In diesem
Fall muss ein Abzugsschalter zwischen dem Abzug und dem
Kamin des Ofens eingesetzt werden (der Abzug und der Ab-
zugsschalter werden nicht vom Hersteller geliefert).

Im Bereich ,Technische Daten” ab Seite 6 wird die Posi-
tion des Evakuierugskamins angegeben.




Uberprifungen vor dem Kauf

D | Den Eigentiimer iiber die erforderlichen
elektrischen Vorbereitungen informieren
(Aktivitaten, die durch einen qualifizierten
Elektriker vorgenommen werden miissen)

/| Fir einen korrekten Anschluss:

+ Anschliisse an das Stromnetz in der Néhe des Ofens
vorsehen. Bei Ofen mit doppelter/dreifacher Backkam-
mer miissen zwei oder drei Anschliisse vorgesehen
werden.

Im Abschnitt ,Technische Daten” ab Seite 6 werden die
elektrischen Daten sowie die Position des Netzkabels und
der Aquipotentialklemmen angegeben.

- ein Anschlusskabel und einen Stecker bereithal-
ten: die Gerdte werden ohne Anschlusskabel und Ste-
cker geliefert; beide missen von qualifiziertem Personal
am Ofen montiert werden. Das Kabel muss dem ange-
gebenen Typ entsprechen und es muss fir den An-
schluss an das Stromnetz mit einem Stecker ausgestattet
werden, der der Stromaufnahme angemessen ist.

- sicherstellen, dass die Anlagen den geltenden Be-
stimmungen im Land der Benutzung sowie den An-
gaben auf dem Typenschild entsprechen. Fir einen rich-
tigen Stromanschluss muss das Gerdt:

- eine Potentialausgleichsanlage gemal den gelten-
den Normen haben. Dieser Anschluss wird zwischen
mehreren Geraten tber die Klemme mit dem Aquipo-
tenzial-Symbol vorgenommen @ Der Leiter muss
einen maximalen Kabelschnitt von 10 mm2 haben (ge-
maf der Norm IEC EN 60335-2 42:2003-09) und muss
mit den Farben gelb griin gekennzeichnet sein;

- - Er muss an die Erdungsleitung % des Netzes an-
geschlossen sein (grin gelbes Kabel);

+ - Er muss an einen Thermodifferentialschalter ge-
maf der geltenden Norm angeschlossen sein (0.03A
Typ A);

+ es muss ein allpoliger Trennschalter vorgeschaltet
werden, der eine vollstandige Trennung unter den Be-
dingungen der Uberspannungskategorie lll gestattet.
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Der seitliche Mindestabstand betragt 50
mm [1.97 in], wir empfehlen jedoch, einen
Abstand von 500 mm [19.7 in.] auf der rechten
Seite einzuhalten, um den Zugang zur
elektrischen Anlage zu vereinfachen. Falls dies
nicht moglich ist, muss der Ofen bei Eingriffen
mit geeigneten Systemen aus seinem Fach
entfernt werden.




2 TECHNISCHE DATEN OFEN

Elektrische Daten
Ofenmodell Stromversorgung Leistung Mittlerer Verbrauch Stromaufnahme Kabeltyp Schutz Tafel Kunde

5 (V) (kW) (kWh) (A) (Nxmm?) (NxA)
E LN2T/1TS-C5-CP 3Nx400V 17.0 5x2,5 4x20
E LN2T/1TS-B5-CP h.18 3x230V 11.8 7.1 29.6 4x6 3x40
E LN2T/1TS-B6-US 3x208V 328 AXAWG7 3x40
E LN2T/1TSH-C5-CP 3Nx400V 17.0 5x2,5 4x20
E LN2T/1TSH-B5-CP | h.25 3x230V 11.8 7.1 296 4x6 3x40
g LN2T/1TSH-B6-US 3x208V 328 AXAWG7 3x40
= LN3T/1TS-C5-CP 3Nx400V 234 5x4 4x32
= LN3T/1TS-B5-CP h.18 3x230V 16.2 9.7 40.7 4x10 3x50
E LN3T/1TS-B6-US 3x208V 45.0 AXAWGH 3x50
=8 LN3T/1TSH-C5-CP 3Nx400V 234 5x4 4x32
o N3T/1TSH-B5-CP h.25 3x230V 16.2 9.7 40.7 4x10 3x50
E LN3T/1TSH-B6-US 3x208V 450 AXAWGH 3x50
E LN650/TS-C5-CP 3Nx400V 26.0 5x4 4x32
wn LN650/TS-B5-CP 3x230V 18.0 10.8 452 4x10 3x50

LN650/TS-B6-US 3x208V 50.0 AXAWG6 3x63
o« Ofenmodell Stromversorgung Leistung Mittlerer Verbrauch Stromaufnahme Kabeltyp Schutz Tafel Kunde
< (V) (kW) (kWh) (A) (Nxmm?) (NxA)
g LN2T/1TS-C5-CP 3Nx400V 133 80 19.2 5x2,5 4x20
E LN2T/17S-B5-CP h.18 3x230V ’ ) 334 4x6 3x40
“U‘ LN2T/1TS-B6-US 3x208V 13.0 7.8 36.2 AXAWG7 3x40
= LN2T/1TSH-C5-CP 3Nx400V 133 80 19.2 5x2,5 4x20
E LN2T/1TSH-B5-CP | h.25 3x230V ’ ) 334 4x6 3x40
(=) LN2T/1TSH-B6-US 3x208V 13.0 7.8 36.2 AXAWG7 3x40
E LN3T/1TH-C5-CP 3Nx400V 177 106 255 5x4 4x32
g LN3T/1TH-B5-CP h.18 3x230V ‘ ' 444 4x10 3x50
E LN3T/1TH-B6-US 3x208V 174 10.5 484 AXAWGH 3x50
:5' LN3T/1TSH-C5-CP 3Nx400V 177 106 255 5x4 4x32
g LN3T/1TSH-B5-CP | h.25 3x230V ) ) 444 4x10 3x50
g LN3T/1TSH-B6-US 3x208V 174 10.5 484 AXAWG6 3x50
E LN650/TS-C5-CP 3Nx400V 195 17 28.1 5x4 4x32
Iu-' LN650/TS-B5-CP 3x230V ’ ) 489 4x10 3x50

LN650/TS-B6-US 3x208V 19.2 11.5 534 4xAWG6 3x63
= Stromversorgung Leistung Mittlerer Verbrauch Stromaufnahme Kabeltyp Schutz Tafel Kunde
w o Ofenmodell
=2 (V) (kW) (kWh) (A) (Nxmm?) (NxA)
[T ]
=47
zZ 3 LN650/TS-C5P-CP 3Nx400V 22.5 135 325 5x6 4x40
O




Technische Daten Ofen Leonardo 2T
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Technische Daten Ofen Leonardo 2T

1318mm[51,89in] -
C
<
10mm =
[0,39in] 1308mm[51,50in] 30mm([1,18in] =
- £
8 mE R
1 R 1 — —A < sl = — 1
= : - 5 = — 2
= 2 S N
(] — ] = == c| E| g & 22 208 = =
a © 00 I = = o S =2 =2 = =2 B =
. . =1 = - £l S = 85 5 = = =
8| ¥ I I d
2 jLBJ :‘:D =S g B=D =S g B L==5
= .
47mm é 0
[1,85in] 1148mm([45,20ir] b 58,50mm
h.18 h.25 e 200
a | 400mm[15,77in] | 470mm [18,52in.]
b | 174mm[686in] | 244mm[9,61in]
C | 279mm[1098in] | 349mm [13,74in] A
d | 280mm[11,02in] | 350mm [13,781n] ohne Dampfgenerator
@ |1369mm [53,89in] [439mm [56,66 in.] mit Dampfgenerator
f 92 [3,62in] 162mm [6,38 in.] v
g | 151550[59,67in] |1585,50 (62,42 in] =
& 411,5mm 245mm
. [16,21in] 651,5mm[25,65in]  [9,63in]
o
g €
o E
[ N
el - —1 a
: ' ()
Legende o~ po = == R
@ Versorgungseingang o % % = 8|1 8 B g 5 =8
Aquipotenzial y I —a ! =S =
@ Anschluss Dampfgenerator | ° ®\\@£ 8 ‘=N =0 D:K%
@ Eingang Stromversorgung Abzugshaube . ‘ vai i T
@ Rauchabzug Ofen 193,5mm(7,61in] 1148mm(45,20in] \®
@ Hebepunkte Ofen b
@ Dampfgenerator
@ Anschlussrohr Dampfgenerator 9 ¢
@ Anschluss Wasserleitung Dampfgenerator



Technische Daten Ofen Leonardo 2T

ABMESSUNGEN BACKKAMMER

820mm [32,28in | :
=8 :
! :
o, ' PIZZA®S50em[01969in]  PIZZA@35cm (0 13781n]
: ;
c
o
o
[ce]
BLECH 60x40 cm [23.62x15.75 in.]
STUNDENLEISTUNG STUNDENLEISTUNG
Ay LN2T/1TS LN2T/1TSH
O @35cm [0 13.78in] 32 Pizzen 28 Pizzen
O @50cm [J19.69in] 10 Pizzen 9 Pizzen
[ ]| 60x40cm [2362x15.75in] 12 Pizzen 12 Pizzen
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Technische Daten Halterung Leonardo 2T
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Technische Daten Abzugshaube Leonardo 2T
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Technische Daten Ofen Leonardo 3T
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Technische Daten Ofen Leonardo 3T
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Technische Daten Ofen Leonardo 3T

ABMESSUNGEN BACKKAMMER

1230mm [48,58in]
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= 1000
PIZZA @ 35 cm PIZZA @ 50 cm BLECH 60x40 cm
: [013.78in] [219.69in] [23.62x15.75in.]
: STUNDENLEISTUNG STUNDENLEISTUNG
; 7243 LN3T/1TS LN3T/ITSH
: O @35cm [0 13.78in] 60 Pizzen 54 Pizzen
E O @50cm [0 19.69in.] 20 Pizzen 18 Pizzen

BLECH 60x40 cm (236215 75 i [ ]| 60x40 cm [23.62x15.75in.] 18/24 Pizzen 18/24 Pizzen




Technische Daten Halterung Leonardo 3T

1372mm|[54,02in]

1718mm | 67,64in]

1572mm|[61,89in]

= & 9
— n —
@ el
& el &
& ®| o
% >~ 8
~ o

173mm|[6.,81in]
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713mm |28,07in]

mm inch
450 17,72
530 20,87
610 24
690 27,17

A 770 30,32
850 33,47
930 36,62
1010 39.77
1090 43
1170 46




Technische Daten Abzugshaube Leonardo 3T

1084mm [42,68in |

833mm [32,80in]

[

LT N

937mm [36,89in

786mm [3094in

220mm [8,66in |

171mm [6,73in|

=
"
N
0 1724mm [67,87in |
£
£
o
[&))
(e8]
1718mm [67,64in |
@80mm
[3,15|n ] e
147mm [5,79in] 58
™,
=]
— ~
<
R — O
~ —
lgl [
<
—| E 2
c| o =2
> R —
P [N
S £
e} 1 |
IS N %
E = I===I
: \®
0

475mm

[18,70in |

170mm [6,69in]

270mm [10,63in |
290mm [1142@

Legende

@ Versorgungseingang

Rauchabzug Ofen

612,50mm
[24,11in]

1111,50mm [43,76in

@ Raucheingang Abzugshaube

@ Sauglufter

219mm [862in]

Modell neutral angesaugt
47kg 52kg
L o [103,61b] [114616]
1821x 1361x605mm 1821x1361x605mm
KIN3T [71.69x53.58x23.82 in.] [71.69x53.58x23.82 in.]
78kg 83kg
[1721b] [1831b]




Technische Daten Ofen Leonardo 650

633mm [2491in | | 651mm [2565in]  7995mm [3148in |

he

561Tmm[22,09in]  795mm [31,30in] 728mm [28,66in ]
! n

O ©

e

47mm
[1,85in |

134mm [5,26in |
1935mm [761in |

1469mm [57,83in]
1516mm [59,69in]
1621mm [63,83in |

1767,50mm  [69,59in |
1662,5mm  [6544in |

328mm [12,91in]

133550mm  [52,58in]

]

| .
= . [

—
[
I |
— i 1)
-~ [ . .
|

1663mm [65,47in ] [
q b
70mm

127mm  [5,00in | 294mm [11,57in]
4 } [276in ]

[0,39in | 2084mm - [82,05in |

2094mm  [82,44in ] ohne | mit 958,50mm  [37,74in] 1125,50mm  [44,31in]
Dampfgenerator | Dampfgenerator

hitzebe- genoppte

hitzebe-

e - te e ge

Modell standige genopp Modell standige

Ebene Ebene Ebene Ebene
2187x1682x605mm

@ LNGS0/1TS [285;%] [372%] ~ IN650/1TS | [86.1x6622x23.82in]
44843 (987 1b] | 408Kg [899 ]
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Technische Daten Ofen Leonardo 650

— <
10mm 2094mm [82,44m] § E
[0,39in] 2084mm [82,05in] 2 30mm [1,18in] ?
C
s £
el el = S
2= &l a -
—/ —/ a N e 2 o — _ 1
— — S AT
Ec - 28 = g| £ 2 58 8 8 2
SR N ©00FBO 0O == T g9 B B8 8 8 3
F L O
T ﬂ| oo, .g 2 2 2 8 B
- i i}
58,50mm|[2,30ir] S
47mm 174mm 2
[1,85in ] 1469mm  [57,83in] [6,86in] R
£
1690mm  [66,54in] £
2
[\
ohne Dampfgenerator
mit Dampfgenerator
e
2 799,5mm [3148in]  6515mm [2565in] = 633mm [24,91in]
ol
E
I I -~
2 = O
~ wn
=g T "
w
Legende {g el g § 2 8 82 B 2 2 8 8 8282 28
5 2 =2 = 2 B =
@\/ersorgungseingang [] ®‘3 2 a8 5 2 B8 B
Aquipotenzial 8 ' ‘ N ]
174mm
[6,86in ] @ b

Anschluss Dampfgenerator

Eingang Stromversorgung Abzugshaube
Rauchabzug Ofen

Hebepunkte Ofen

Dampfgenerator

Anschlussrohr Dampfgenerator
Anschluss Wasserleitung Dampfgenerator

CELOEEOE

1935mm [7,61in ]

1469mm  [57,83in |

1836,50mm  [72,30in |




Technische Daten Ofen Leonardo 650

Ba
1600mm [6378in] : QQQ { PIZZA @50 cm [ 19.69in.] Q Q Q Q
| H
| :
| | f Q000
o -
w LS g
T ) QQQ PIZZA® 35 em (1378 ) Q Q Q Q
= < :
< 3 :
4 < _0”
X N
(w]
< e
-] =
Z 2 "
Ll —
v -
2
=)
w
w
g :
)
<
BLECH 60x40 cm [23.62x15.75 in.]
STUNDENLEISTUNG
RR[EZES LN650/1TS
O @35cm [0 13.78in] 120 Pizzen
O | @s50m@1969in) 60 Pizzen
[ ]| 60x40 cm [23.62x15.75in] 30 Pizzen
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Technische Daten Halterung Leonardo 650

A
1
1738mm | 68,43in |
1034mm [40,71in]
2084mm|[82,05in|
1936,50mm|[76,24in|
-
mm inch
= — 450 17,72
o 5 530 20,87
0 2 610 2
— = 0
£ € ? 690 27,17
® & £ 30,32
0, 3 S A 770 ,
c o > 850 33,47
(VE) 930 36,62
N
—,“7 | IEL'L 1010 39,77
_EJ 1090 43
1170 46
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Technische Daten Abzugshaube Leonardo 650

1084mm  [42,68in | § E
£ c . 833 32,801 = e
E@| | 2090mm [82.28in | mm [3280m ] § 1045mm [41,14in ] 1045mm  [41,14in | ‘ £
- o
2084mm [82,05in | 2 é 5 S
475mm [18,70i = = = 564mm 2,
mm [1670n ‘ el € £ 731mm [28,78in | 795mm [31,30in ] [22,20in ] £
gl £ 5 &
147mm [5,79in |
80mm [3,15in | 80mm [3,15in | e
< —
< N &, Legende
E - e ° g @\/ersorgungseingang
£ | & Rauchabzug Ofen
£
3 é o @ Raucheingang Abzugshaube
- 7 i — @ Sauglufter
é g b A Modell neutral angesaugt
54 kg 59kg
L s [191b] [1301b]
2187x1682x605mm 1821x1361x605mm
KLNG50 [86.1x66.2x23.82 in.] [71.69x53.58x23.82 in.]
91 kg 96 kg
[200.6 Ib] [211.61b]
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3 INSTALLATION

Sicherheitshinweise

- Vor der Installation das vorliegende Handbuch auf-
merksam lesen und es fur die zuklnftige Konsulta-
tion durch die verschiedenen Bediener an einem
zuganglichen Ort aufbewahren.

- Das Handbuch muss aullerdem das Produkt fir
dessen gesamte Lebenszeit begleiten, auch im Fall
der Veraullerunag.

- Vor allen Arbeiten zur Bewegung und Installation
des Gerats sicherstellen, dass das Lokal Uberpri-
fen, das es aufnimmt, und sicherstellen, dass die
Anlagen den geltenden Normen im Land der Be-
nutzung und den Angaben auf dem Typenschild
entsprechen.

- Alle Arbeiten zur Installation, Montage und War-
tung durfen nur von qualifiziertem und vom Her-
steller befugtem Fachpersonal gemaR den im Lan-
de geltenden Normen zur Anlage und Sicherheit
am Arbeitsplatz durchgefihrt werden.

- Diese Gerdte sind bestimmt zum Einsatz in ge-

schaftlichen Anwendungen, zum Beispiel in Res-

taurantkichen, Kantinen, Krankenhdausern und Be-
trieben wie Backereien, Metzgereien usw., jedoch
nicht fir die Endlos- und Massenproduktion von

Lebensmitteln. Ein von den Angaben abweichende

Verwendung wird als Zweckentfremdung angese-

hen, ist potenziell gefahrlich fir Menschen und Tie-

re und kénnte zu irreparablen Beschadigungen des

Gerats fuhren. Die Zweckentfremdung des Gerates

fihrt zum Verfall des Gewahrleistungsanspruches

Vor jeglichen Eingriffen zur Wartung, Ersetzung

von Komponenten oder der ordentlichen/aulSer-

ordentlichen Reinigung muss das Gerdt von der

Stromversorgung getrennt werden.

- Eingriffe oder Abanderungen, die nicht ausdriick-
lich genehmigt werden und die den Angaben

im vorliegenden Handbuch nicht entsprechen,
kénnen zu Schaden, Verletzungen oder todlichen
Unféllen sowie zum Verfall des Gewdhrleistungsan-
spruches fihren.

Es ist untersagt, den Ofen in Umgebungen mit Ex-
plosionsgefahr zu installieren.

Eine nicht in diesem Handbuch genannte Monta-
ge oder Wartung kann zu Verletzungen oder To-
desfallen flhren.

- Wahrend der Montage des Gerats ist der Durch-

gang oder der Aufenthalt von nicht qualifiziertem
Personal in der Arbeitszone verboten.

Auf dem Typenschild sind wichtige technische Da-
ten enthalten. Diese sind grundlegend bei einer
Anfrage hinsichtlich eines Wartungs- oder Repara-
tureingriffs des Gerats. Das Schild daher nicht ent-
fernen, beschadigen oder verandern.

Wenn diese Normen nicht beachtet werden, kann
es zu Schaden, Verletzungen oder auch zu Todes-
fallen kommen. Die Garantie entfallt in diesem Fall
und entbindet den Hersteller von jeglicher Verant-
wortuna.

ACHTUNG - Zur Reduzierung des Risikos von
Feuer darf die Vorrichtung ausschlieBlich in nicht
brennbaren Umgebungen installiert werden, ohne
brennbare Materialien innerhalb von 46 cm (18
Zoll) von den Seiten, der Front und der Rickseite
der Vorrichtung oder innerhalb von 102 cm (40
Zoll) Gber derVorrichtung. Das Gerat muss auf nicht
brennbaren Konstruktionen mit nicht brennbaren
Boden und Oberflachenbeschichtungen und ohne
Kontakt zu brennbarem Material an der Untersei-
te oder auf nicht brennbaren Platten oder Bogen
ohne Kontakt zu brennbarem Material an der Un-
terseite montiert werden. Diese Konstruktion muss
in jedem Fall auf allen Seiten mindestens 31 cm (12

Zoll) Gber die Vorrichtung hinausragen.

22

Im Handbuch sowie auf den an der Maschine an-
gebrachten Aufklebern verwendete Symbole

Zeigt an, dass Vorsicht erforderlich ist, wenn einen Operation

ausgeflihrt wird, die in einem Abschnitt mit diesem Symbol
A beschrieben wird. Das Symbol zeigt aulerdem an, dass vom
Bediener die groBtmagliche Umsicht verlangt wird, um
unerwinschte oder gefahrliche Folgen zu vermeiden

Weist darauf hin, dass die mit diesem Symbol
gekennzeichneten Oberflachen heil3 sein kdnnen
und daher mit Vorsicht berthrt werden miissen

Gefahrliche Spannung

Explosionsgefahr

Dazu verweisen wir auf ein anderes Kapitel, in dem
das Thema detaillierter behandelt wird.

Empfehlung des Herstellers

Warnung des Herstellers

@00k p P

Weist darauf hin, dass der mit diesem Symbol
gekennzeichnete Abschnitt vor der Installation,
Benutzung und Wartung des Gerdtes sorgfaltig
gelesen werden muss

il

Die Firma haftet nicht fir eventuelle Druck- oder Ubertragungsfehler
und behélt sich das Recht vor, ohne Vorankindigung Anderungen
vorzunehmen, die fir angemessen erachtet werden.

Die auszugsweise Wiedergabe ist ohne Zustimmung des Herstellers
untersagt. Die angegebenen Abmessungen sind unverbindlich.

Die Original-Sprache dieses Handbuches ist Italienisch: Der Hersteller
ist nicht verantwortlich fiir eventuelle Ubersetzungs- oder Druckfehler.



Installation

Einleitende Vorgdnge

) Abb.5.

Die Schutzfolie sorgfaltig entfernen.

Ruckstande von Kleber auf den Oberflachen mit Seifenlauge
und nicht mit scheuernden oder korrosiven Produkten oder
scharfen oder spitzen Werkzeuge entfernen.

Sicherstellen, dass alle Komponenten des Ofens in
einwandfreiem Zustand sind; anderenfalls zur
Vorgehensweise an den Handler wenden.

Entsorgung der Verpackungen

vor Beginn der Installation des Ofens die Verpackungen unter
Beachtung der im Land der Installation geltenden Bestimmun-
gen entsorgen.
Achtung, Erstickungsgefahr! Verpackungsmateri-
alien, die unbeaufsichtigt gelassen werden, kon-
nen eine potentielle Erstickungsgefahr fiir Kinder
und Tiere darstellen.
Achtung, Behinderungsgefahr! Verpackungsma-
terialien, die unbeaufsichtigt gelassen werden,
konnen eine Behinderung fiir Fahrzeuge und Ins-
tallateure wiahrend der Montage darstellen.
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Abb.5.
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Installation

Transport und Aufstellung des Ofens auf dem vorgesehenen Unterbau

) Abb.6.
Mit persdnlicher Schutzausstattung ausstatten und das Gerat zum Installationsort transportieren. Eine geeignete Vorrichtung verwenden, die in der Lage ist, das Gewicht derselben zu tragen:
Wahrend des Transports des Gerates ist der Durchgang oder der Aufenthalt von Unbefugten im Arbeitsbereich untersagt. Wahrend des Transport auf besondere Weise auf den Transport durch
Tdren und/oder Offnungen achten. Zum Heben des Gerétes miissen die 4 mitgelieferten Hebedsen montiert werden (sie befinden sich in der Backkammer des Ofens) und des muss ein Rahmen
verwendet werden, in den diese eingehakt werden. Der Rahmen wird nicht vom Hersteller geliefert und muss daher vom Installateur besorgt werden. Er muss aus Material sowie mit Abmessungen
und Starke gebaut werden, die fir das sichere Heben des Gerates geeignet sind, ohne Schaden an Personen oder am Gerét selbst zu verursachen.
Es ist in keinem Fall gestattet, das Gerat unter Verwendung eines einzigen Anschlagpunktes zu heben oder zu bewegen, da dies schwere strukturelle Schaden daran ver-
ursachen wiirde.

A B
2T 690mm[27.17in] 2T 825mm([3248in]
3T 825mm[3248in] 3T 825mm[3248in)
650 1145 mm [45.08in] 650 1145 mm [45.081in] x Das Anheben  vom
< Boden muss senk-
recht zum Boden er-

folgen und der Zug an den
Hebedsen muss vertikal er-
folgen

=7

Heben mit Rahmen
(nicht mitgeliefert)

T

Hebeosen
vom Hersteller
geliefert

(sie befinden
sich in der
Backkammer
des Ofens)

Heben mit einem
@ einzigen Anschlagpunkt
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Installation

D Abb.7. Aob.7
Das Gerat auf dem vorgesehenen Unterbau aufstellen. .

Der Unterbau muss folgende Eigenschaften haben:

+ aus nicht entflammbar oder hitzeempfindlichen Material;

- vollkommen eben;

. stabil;

- das Gewicht des Gerédtes sowie der eventuellen Zubehorvor-
richtungen tragen (siehe folgende Tabelle).

Modell hitzelégztji:dige genoppte Ebene @
IN 2 TATS |h.18 207 kg - 456 Ib 193 kg- 425 Ib ‘[
IN 2 T/1TSH |h.25 222 kg-4891b 208 kg-458 Ib
[N 3 TA1TS |h.18 247 kg-544 b 226 kg-498 b
LN 3 T/1TSH |h.25 262kg-5771b 241 kg-5311b 5' :5 """
LN 650 TS h.25 387 kg-853 b 347 kg- 765 Ib 5 :E
i :: Wenn der Ofen Leonardo auf

einer Halterung aufgestellt

o Fiir eine ordnungsgemaBe Installation ist es erfor-
werden muss, mussen die

derlich, den Spalt zwischen dem Backofenboden ]

und dem Ofenboden mit einem fiir die Lebensmit-
telindustrie zugelassenen und hochtemperaturbestandi- hinteren Ecken des Ofens
gen Silikon abzudichten, das entlang der Kontur des | nyrfir nur far mit denen der Halterung in
Backofenbodens aufgetragen wird und die Ansammlung | USA-Versionen USA-Versionen Ubereinstimmung  gebracht
von Schmutz dort verhindert, wo eine regelméaBige Reini- werden.
gung aufgrund des geringen Zugangs zu den von Schmutz-
ablagerungen betroffenen Bereichen nicht maglich ist.

Zur Gewdbhrleistung einer perfekten Kompatibilitdt mit
dem Ofen sind auf Anfrage beim Hersteller Halterungen er-
hdltlich.
Zur korrekten Montage und Befestigung am Ofen das beiliegende
Datenblatt der Halterungen konsultieren.
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Installation

) Abb.8.

Prifen, dass die folgenden Mindestabstande des Ofens zu den
Wanden, anderen Geraten, Gegenstidnden und brennbaren
Materialien unbedingt eingehalten werden (siehe Seite 4).

Wenn der Backofen auf dem vorgesehenen Unterbau steht:

durfen KEINE weiteren Backofen Ubereinander installiert
werden, beachten Sie die Abbildung  Abb.8.

e und wenn weitere Ofen auf dem ersten installiert werden
sollen, befolgen Sie die Anweisungen auf der Seite 27
) Abb.9.

G und weitere Ofen zu einem spéateren Zeitpunkt installiert
werden sollen, wenn die Anschlisse an die Abzugshaube
bereits hergestellt sind, befolgen Sie die Anweisungen auf Sei-
te 29 p Abb.10.

zen.

Abb.8.

Die Hebedsen entfernen
und die zuvor entfernten
Schrauben wieder einset-
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Installation

Aufbau weiterer Ofen

) Abb.9.

Beim Aufbau weiterer Ofen wie auf der Abbildung gezeigt vor-
gehen.

Das Heben der anderen Ofen muss mit den gleichen Vorsichts-
malnahmen und Modalitaten erfolgen, die fir den ersten Ofen
angewendet wurden.

S

R

Das  Anheben
vom Boden muss
senkrecht  zum
Boden erfolgen und der
Zug an den Hebeosen
muss vertikal erfolgen
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Installation

LN2T/3T/650: x1

LN4T/6T: x2

LN2T/3T/650: x1
LN4T/6T: x2
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weiterer

Aufbau

Die Angaben der folgenden Ab-
bildung befolgen, falls weitere
Ofen auf ein bereits installiertes
Gerdt mit Abzugshaube aufge-
baut werden mussen.

Das Heben der anderen Ofen
muss mit den gleichen Vorsichts-
malnahmen und Modalitaten
erfolgen, die fir den ersten Ofen
angewendet wurden.

stallierter Abzugs-

haube

Ofen mit bereits in-
) Abb.10.

Abb.10.
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Installation

LN4T/6T: x2

LN2T/3T/650: x1

LN2T/3T/650: x1
LN4T/6T: x2

30




Installation

31

70702551 REV0O6  Leonardo - Installation

Ausgabe 0423



Installation

Lektiire der Seriennummer

Das Typenschild befindet sich auf der rechten Seite des Gerdts. Modell
Sie liefert wichtige technische Informationen, die im Falle eines — Spannung —— Baujahr
Serviceeinsatzes zur Wartung oder Reparatur des Gerats uner-
lasslich sind: Es wird daher empfohlen, sie nicht zu entfernen,
zu beschédigen oder zu verandern.
Rauchevakuierung
P Abb.12. ( €
Der Ofen weist am oberen Teil einen einstellbaren Auslass fur Jtromaufnahme
die Evakuierung der Ddmpfe aus der Backkammer auf. lﬁi wernsi-cs-ce | | 2019 |
Diese Dampfe und diejenigen, die normalerweise wahrend der
Arbeitsphasen aus der Tur austreten, mussen auf eine der fol- |V0LT.B3N—400—50H1-'PX3| M 7,0 ]
genden Weisen nach auB3en evakuiert werden:
mit einer vom Hersteller gelieferten Abzugshaube, die M bl i ’
die perfekte Kompatibilitdt mit dem Ofen gewaéhrleistet.
Der Rauchabzug muss ausschliefllich dem Gerat vorbehalten — DN

sein, den geltenden Gesetzesvorschriften entsprechen und ei-
nen Durchmesser aufweisen, der den Durchgang eines Abzugs-
rohres mit @150 [@5.91 in.] gestattet, das dem Durchmesser
des an der Abzugshaube zu montierenden Rohrs entspricht

Abb.11.

(nicht mitgeliefert). v
. 9 von einer Abzugshaube des Benutzers mit angemes- 0150mm | . f: '/',’_,l

senem Durchsatz, mindestens 300 mm [11.81in.] vom [@5,911in.]
Ofen entfernt;
mit einer geeigneten Absauganlage des Benutzers: In
diesem Fall muss ein Abzugsschalter zwischen dem Ab-

zug und dem Kamin des Ofens eingesetzt werden (der Ab-

[}
zug und der Abzugsschalter werden nicht vom Hersteller \l‘/‘:@ —e

geliefert). Bei diesem Installationstyp werden die Dampfe bei ‘o =
Offnen der Tur nicht abgesaugt. o= - =
———————————————— A —
[ | —
I I =
I I £
! : i £
b [
[ [ S
[ [ (3]

________ I e———

|

e @ o
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Installation

Elektrischer Anschluss

Der elektrische Anschluss muss von qualifiziertem

Personal vorgenommen werden, das die auf den

ersten Seiten enthaltenen Sicherheitshinweise
gelesen hat.

Vor dem AnschlieBen des Ofens sicherstellen,

dass die Anlagen den geltenden Normen im Land

der Benutzung und den Angaben auf dem Typen-
schild auf der rechten Seite des Ofens entsprechen.

Die Gerate werden ohne Netzkabel und Stecker geliefert: Beide
mussen von qualifiziertem Personal am Ofen montiert werden.
Das Kabel muss dem angegebenen Typ entsprechen und es
muss fir den Anschluss an das Stromnetz mit einem Stecker
ausgestattet werden, der der Stromaufnahme angemessen ist.

Falls der Ofen ein doppelte oder dreifache Backkam-
mer aufweist, miissen zwei Stromversorgungskabel
sowie die Verbindungsstecker angeschlossen werden.

) Abb.13.

Um das Kabel an das Gerat anzuschlieBen, die rechte Seiten-
wand des Backofens abnehmen, das Kabel durch die vorberei-
tete Kabelverschraubung fuhren und es geméals dem Schalt-
plan des Backofens, den Sie erworben haben, ordnungsgemal
an die Klemmleiste anschlie3en.

Abb.13, \ e

@ Erde

N: Nullleiter

650
AC3 N 400

- nw 0 2

AC 3 230
outr IN
Q[O[@| R
s QOO s
00| T

@-un:u
(e} s
L

T-S-L...-R-: Phasen

2/3T

AC 3 N400

ouT IN
N

00 R
N@1 S
1 @n T
— @

AC 3 230
ouT

AC3 208

_ Eou
ﬁ L2
EOL3
D

@ Erde

N: Nullleiter
T-S-L...-R-: pPhasen
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Installation

FUr einen richtigen Stromanschluss muss das Gerat:

- eine Potentialausgleichsanlage gemdl3 den geltenden
Normen haben. Dieser Anschluss wird zwischen mehreren
Gerdten (ber die Klemme mit dem Aquipotenzial-Symbol
vorgenommen . Der Leiter muss einen maximalen Kabel-
schnitt von 10 mm? haben (gemal3 der Norm IEC EN 60335-2
42:2003-09) und muss mit den Farben gelb griin gekenn-
zeichnet sein;

+ - Er muss an die Erdungsleitung % des Netzes ange-
schlossen sein (griin gelbes Kabel);

- - Er muss an einen Thermodifferentialschalter gemal3 der
geltenden Norm angeschlossen sein (0.03A Typ A);

- esmuss ein allpoliger Trennschalter vorgeschaltet werden,
der eine vollstandige Trennung unter den Bedingungen der
Uberspannungskategorie Il gestattet.

Im Fall der Nichteinhaltung der vorausgehenden Anweisungen
Ubernimmt der Hersteller keinerlei Haftung.

Falls erforderlich kann des Kabel vom Handler,

von seinem Kundendienst oder von einer Person

mit vergleichbarer Qualifikation ausgewechselt
werden, um alle Risiken zu vermeiden.

Tabellen mit elektrischen Daten auf Seite 6
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Vorabnahme und Abnahmepriifung

Vor der Auslieferung an den Kunden wird der Ofen in der Werk-
statt des Herstellers einer Abnahmeprifung unterzogen.

Das beiliegende Prifblatt Produktionsprozess” garantiert, dass
alle Schritte des Produktionsprozesses von der Montage bis
zur Verpackung sowohl hinsichtlich der Funktionalitdt, als auch
hinsichtlich der Sicherheit sorgfaltig Gberpriift worden sind.
Nach der Installation des Gerdts alle Punkte der nebenstehen-
den Tabelle Giberpriifen und mit,/* kennzeichnen: Dies gibt die
Gewissheit, dass eine vollstdndige und gewissenhafte Installa-
tion ausgefihrt wurde.

Uberpriifung des Betriebs

Bei der Inbetriebnahme des Gerédts die Angaben des beilie-
genden Handbuches ,Benutzung und Wartung” befolgen: Das
Gerét wahrend des gesamten Tests Uberwachen und den ord-
nungsgemalen Betrieb der elektrischen Komponenten Uber-
prifen.

Bei der ersten Benutzung sollte die Temperatur auf einen
Wert von 150°C - 302 °F, Prozentsatz Oberhitze 80 %, Unter-
hitze 20 % fir zumindest 8 Stunden, ohne Lebensmittel ins
Innere zu stellen: wéhrend dieser Zeit wird empfohlen, den
Entltftungskamin vollstandig offen zu halten.

In dieser ersten Phase erzeugt der Ofen aufgrund der Verdamp-
fung der Feuchtigkeit der Isolierungsmaterialien unangeneh-
me Abgase und Gerlche, die wahrend der nachfolgenden Be-
triebszyklen nach und nach verschwinden.

Zum Abschluss dem Benutzer erklédren, wie das Gerat auf opti-

male und sichere Weise benutzt wird und wie die ordentlichen
Wartungs- und Reinigungsarbeiten durchgefiihrt werden.

Ausgabe 0423 - 70702551 REV0O6  Leonardo - Installation

Kontrollen der Aufstellung

Entsprechendes Kapitel auf
Seite...

Entsprechen die Installationslokale der Norm? (korrekter Luftaustausch, min./
max. Temperatur usw.)

Ist das Gerat perfekt ausgerichtet?

Sitzt das Gerét perfekt auf seinem Untergestell und ist dieser geeignet, den Ofen
zu tragen?

Wurden die angegebenen Mindestabstédnde eingehalten?

Transport _und Aufstellung des
Ofens auf dem vorgesehenen Un-
terbau auf Seite 24

Wurde die Schutzfolie von allen Oberflachen entfernt?

Einleitende Vorgange auf Seite 23

Ist die Bachkammer frei von fremden Gegensténden (z. B. fur die Installation
verwendete Werkzeuge, Bedienungsanleitung, Teile von Verpackungsmaterial
usw.)? Anderenfalls entfernen!

Ist der Rauchabzug vorhanden und entspricht er den geltenden Normen?

Rauchevakuierung auf Seite 32

Elektrische Uberpriifungen

Entsprechendes Kapitel

Stimmt die Netzspannung mit den auf dem Typenschild angegebenen Daten
Uberein?

Wurde der Stromanschluss gemal3 den geltenden Bestimmungen des Landes der
Installation des Gerdts sowie gemals den mitgelieferten Schaltplanen ausgefihrt?

Elektrischer Anschluss auf Seite 33

Kontrollen Rauchauslass

Entsprechendes Kapitel

Wurde das Gerat ordnungsgemal’ unter einer geeigneten Absaughaube auf-
gestellt?

Es ist moglich, den Rauchauslass an einen Abzug (Gebldse oder Absaugrohr ei-
ner Abzugshaube mit Motor) anzuschlielSen. Dabei muss zwischen letzterem
und dem Kamin des Ofens ein Abzugsschalter eingesetzt werden.

Rauchevakuierung auf Seite 32

Verschiedenes

Entsprechendes Kapitel

Ist der Benutzer in Besitz der vollstédndigen Dokumentation des Ofens?

Wurde der Benutzer korrekt zur Benutzung und zur Wartung des Ofens geschult?
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ACHTUNG! DEN OFEN VOR DER INSTALLATION DES DAMPFGENERATORS VON DER STROMVERSORGUNG TRENNEN
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Montage Dampfgenerator (Option)

43

Ausgabe 0423 - 70702551 REV0O6  Leonardo - Installation



4 VORGEHENSWEISEN

Multimedia-Seite

Auf dieser Seite ist es moglich, Dateien von USB-Stick zu importieren bzw. auf USB-Stick zu ex-
portieren, der an den entsprechenden USB-Port angeschlossen ist.

) Abb.16.

Der USB-Stick befindet sich im Inneren des Ofens, hinter dem Touch-Paneel, und er ist nur zu-
ganglich, wenn die rechte Seitenwand des Gerates entfernt wird.
Diese Operation ist qualifiziertem Personal vorbehalten, da bei Entfernung des
Paneels des Ofens Zugang zu spannungsfiihrenden besteht, die potenziell ge-
fahrlich sind.

@ @ Nach dem Einstecken des Sticks die Seite durch Bertihren der entsprechenden Sym-
bole aufrufen.

Es ist mdglich, Folgendes zu importieren:

- Dateien im Format CSV (csv), die Programmparameter enthalten.

Es ist mdglich, Folgendes zu exportieren:

- Dateien im Format CSV (.csv), die Programmparameter (1-50) enthalten.

Die Spezifikationen der CSV-Datei sind:

- Erweiterung der .csv-Datei

- Name der Datei,Prgimp.csv”

- 9 kommagetrennte Spalten und n+1 Zeilen bilden die Kopfdaten (angegebenes Format) und
die Parameter (siehe die mit der vorliegenden Spezifikation gelieferten Dateien).
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Abb.16.
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Verfahren | AKTUALISIERUNG FIRMWARE

e € 9 2 O Q & Ven20mag 09:26

V574R002_19 d HD Mario Rossi

B CURV04.CSV
B CUSVERVG.csv
B dump_scri.txt
= |logol.jpg

B V574R2S519.bin
B V574R2S19.MD5

Aktualisierung der Firmware

o HERUNTERLADEN DES FIRMWARE-UPDATES

Nome

@ Offnen Sie Ihre E-Mail und laden Sie den gezippten Ordner
herunter, den Sie per E-Mail vom Hersteller/Einzelhdndler
erhalten haben

®

Offnen Sie den gezippten Ordner mit einem Doppelklick;
darin finden Sie 6 Dateien, die fiir das Update erforderlich sind.

Stecken Sie einen personlichen, leeren, mit FAT32
formatierten USB-Stick in Ihren Computer

Ziehen Sie die 6 Update-Dateien hinein

@ ©

Ziehen Sie den USB-Stick ordnungsgemam aus dem Computer.

e PRUFEN SIE DIE AKTUELLE FIRMWARE-VERSION

Martedi > Martedi
28.06.2022 \' 28.06.2022 3{
16.26 16.26

@ Bei Ofen in STAND-BY das Symbol SERVICE berihren

Versioni fimware

Berthren Sie das Symbol FIRMWARE-VERSION

DATAEORA b GESTIONE
@ Auf dem Display wird die im Ofen installierte Firmware-

Version angezeigt. Driicken Sie die ZURUCK-PFEILTASTE, um den

Bildschirm zu verlassen. - e = VERSIONI
FIRMWARE
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Verfahren | AKTUALISIERUNG FIRMWARE

Mercoledi
28.04.2021
06.17

e DIE AKTUALISIERTE FIRMWARE LADEN

@ Losen Sie die Schrauben, die die Seitenverkleidung halten

Entfernen Sie die Seitenverkleidung und greifen Sie auf die Platine
hinter dem Touchpanel zu

@ Stecken Sie den Stick, auf den Sie die 6 Update-Dateien kopiert
haben, in die USB-Buchse hinter der Touch-Platine.

4]

Bei Ofen im Stand-by das Symbol
SERVICE berthren.
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DATA EORA

VERSIONI
FIRMWARE

TEST I/0

DATA EORA

TESTI/O

70702551 REVO6

EJ R

LINGUA GESTIONE
PROGRAMMI

STORICO
ALLARMI

D

LINGUA GESTIONE
PROGRAMMI

HACCP ORE DI LAVORO

STORICO PARAMETRI
ALLARMI

FIRMWAR]
UPDATI

LINGUA GESTIONE
PROGRAMMI

/ARAMETRI

FIRMWARE IMPOSTAZIONI
UPDATE WI-FI

Leonardo - Installation

Berlihren Sie das Taste SPERREN

Geben Sie das Passwort 58 Geben Sie das
Passwort, um auf die geschitzten Parameter
zuzugreifen.

Bestdtigen Sie mit

OloY

®

o

Das Symbol ,FIRMWARE UPDATE" berthren.

7

Driicken Sie das Symbol mz Der Ladevorgang der
neuen Firmware-Version beginnt.

Wahrend die Firmware geladen wird, farbt sich der
Balken orange, um den Fortschritt des Ladevorgangs
anzuzeigen.
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Wenn der Ladevorgang abieschlossen ist, bestatigen Sie dies

DATAEORA LINGUA GESTIONE durch Dricken der Taste

PROGRAMMI

PARAMETRI
ALLARMI

TEST I/0 FIRMWARE IMPOSTAZIONI
UPDATE WI-FI

UPDATE FOUND PLEASE WAIT e

VER 544 REV 0.1

e Warten Sie, bis der Vorgang abgeschlossen ist. Der Bildschirm
wird neu gestartet und zeigt den Ladebildschirm AN.

®

@ Markieren Sie die letzten drei Eintrdge
LG Starten Sie den Ladevorgang.

Importa Ricette

Aggiornamento Firmware

a

<

<

Importa logo

CLOUD ID: FPIZZAG00O



Verfahren | ZURUCKSETZEN DES STUNDENZAHLERS

EininternerZahlerimInnerendesBackofenszéhltdie Betriebsstunden.
Nach einer bestimmten Anzahl von Stunden erscheint auf dem
Display eine Meldung, dass der Backofen gewartet werden muss.
Die Zahlung der Arbeitsstunden muss durch Zurlcksetzen des
Zahlers wieder bei Null beginnen.

Dricken Sie auf den erscheinenden Warnbildschirm, um den
Vorgang fortzusetzen.

4]

Berlihren Sie das Symbol ABFALLEIMER neben der Schrift, Stunden
seit letzter Wartung: 5* (h)”

* die angegebene Zahl ist ein Beispiel

o

BerUhren SiedieTaste, umdas ZurlcksetzenderWartungsstunden
(Zahler zurlicksetzen) zu bestatigen.

Wenn sich der Ofen im Standby-Modus befindet, berthren Sie das
Symbol SERVICE.

Ore da ultima manutenzione

Confermila pulizia sotto le pietre?

X v

o

Berlihren Sie das Symbol PFEIL ZURUCK oder warten Sie ein paar
Sekunden, um den Bildschirm zu verlassen.

BerUhren Sie das Symbol ARBEITSSTUNDEN.

Giovedi '
07.07.2022 %
20.14 O

DATAEORA LINGUA GESTIONE
PROGRAMMI

VERSIONI
FIRMWARE

STORICO PARAMETRI
ALLARMI

®

e FIRMWARE
UPDATE
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Berlihren Sie das Symbol SERVICE, um zum Standby-Bildschirm
zurtckzukehren.
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5 WARTUNG UND REINIGUNG

Hinweise

Vor der Durchfiihrung von Reinigungsarbeiten ist es erforder-

lich, die Stromzufuhr zum Gerat abzuschalten (durch Betati-

gung des Systemschalters) und eine geeignete personliche
Schutzausrlstung (z. B. Handschuhe usw.) zu tragen.. Der Benutzer
darf ausschlie3lich die ordentliche Wartung durchfihren; fir auleror-
dentliche Wartungsarbeiten an eine Kundendienststelle wenden und
den Eingriff eines autorisierten Technikers anfordern. Der Gewahrleis-
tungsanspruch erlischtim Fall von Schdden, die auf unterlassene War-
tung oder falsche Reinigung zurtickzufiihren sind (z. B. Verwendung
ungeeigneter Reinigungsmittel).

Die Reinigung von Komponenten muss bei vollstan-

dig kaltem Ofen sowie unter Verwendung von per-

sonlicher Schutzausstattung (z. B. Handschuhe usw.)
vorgenommen werden.

Zur Reinigung von Komponenten oder Zubehorteilen durfen

NICHT verwendet werden:

+ Scheuernde Reinigungsmittel in Pulverform;

- aggressive oder korrosive Reinigungsmittel (z. B. Salzsdure oder
Schwefelsdure, Atznatron usw.). Achtung! Diese Substanzen
auch nicht zum Reinigen der Struktur/des Bodens unter dem
Gerédt verwenden;

« Scheuernde oder spitze Werkzeuge (z. B. Scheuerschwamme,
Schaber, Stahlbirsten usw.);

« Dampf- oder Hochdruckreiniger.

Um sicherzustellen, dass sich das Gerdt im perfektem Nut-
o zungs- und Sicherheitszustand befindet, empfehlen wir, es zu-

mindest einmal jdhrlich durch den Vertragskundendienst
warten zu lassen.

Die Luftungsschlitze des Elektrofaches stets frei und sauber halten.

Reinigung des Ofens
REINIGUNG DER AUSSEREN KOMPONENTEN AUS STAHL

Ein mit warmer Seifenlauge angefeuchtetes Tuch verwenden und
anschlieBend sorgféltig nachspilen und abtrocknen.

REINIGUNG DER SCHEIBEN

Die Scheiben mit einem weichen Tuch und Glasreiniger reinigen.

REINIGUNG DES DISPLAYS

Das Display mit einem weichen Tuch und ein wenig Reinigungsmit-
tel fur empfindliche Oberfldchen reinigen. Grol3e Produktmengen
vermeiden, da eventuelle Infiltrationen zu schweren Beschadigun-
gen des Displays fihren konnen. AulSerdem die Verwendung von
zu aggressiven Reinigungsmitteln vermeiden, die das Konstrukti-
onsmaterial des Displays (Polykarbonat) beschadigen kénnten.

REINIGUNG DER EBENE AUS FEUERFESTEM MATERIAL

D) Abb.17.

Wird der Ofen Uiberwiegend mit Ziegelfeuerung betrieben, sind re-
gelmalig die Schrauben des Ziegelhalteprofils mit einem Schrau-
bendreher zu entfernen, die feuerfesten Ziegel an der Vorderseite
herauszunehmen und die verkohlten Riickstdnde am Boden mit
einem Aschesauger abzusaugen. Vor dem erneuten Einlegen von
feuerfesten Steinen kdnnen diese mit einer Birste mit harten Bors-
ten gereinigt werden.

Fir die Reinigung der feuerfesten Ebene nie Fliissigkeiten verwenden.

Beim Wiedereinsetzen darauf achten, Quetschungen
der Finger zu vermeiden.

Auf Anfrage sind beim Hcndler Ebenen aus feuerfestem Mate-
rial fiir die eventuelle Ersetzung verfligbar.

Wenn die manuelle Reinigung nicht ausreicht, verwenden Sie die
Funktion PIROLISI } siehe Seite 51

REINIGUNG DER GENOPPTEN EBENE

) Abb.17.
Die Schrauben des Steinanschlagprofils mit einem Schraubendre-
her entfernen, die gepragten Abdeckungen an der Vorderseite
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Wartung und Reinigung | REINIGUNG

abnehmen und mit einem in warmem Seifenwasser getrankten
weichen Tuch reinigen. Die Verwendung von Scheuermitteln oder
UbermaRig aggressiven Produkten ist zu vermeiden. AnschlielSend
grindlich abspilen und abtrocknen, dann neu positionieren.

REINIGUNG DER BACKKAMMER MIT PYROLYSE

Die Pyrolyse ist ein Prozess zur thermochemischen Kristallisierung der
Lebensmittelrickstande, die sich in der Backkammer ablagern, der
ausgefihrt wird, indem der Ofen auf 400°C - 752°F gebracht wird.

Vor der Aktivierung der Pyrolyse groBBere Lebens-
mittelreste mit einer Naturfaserbiirste entfernen.

P Abb.20.
REINIGUNG DER BACKKAMMER MIT PYROLYSE | MANUELL

@ Die Taste ON/OFF berlhren (wenn der Ofen aus ist);

@ berthren Sie das Taste PYROLYSE;

@ durch Dricken der Taste OK bestétigen: Das Aufheizen der
Backkammer beginnt, bis die Temperatur von 400°C - 752°F
erreicht ist, dann stoppt die Funktion automatisch ohne Be-
dienereingriff. Um die Funktion vorzeitig zu beenden, die Taste
Pyrolyse erneut bertihren oder den Ofen mit der Taste ON/

|
OFF ausschalten;

@ die Backkammer nach Abkuhlen des Ofens mit einer Natur-
faserburste von kristallisierten Lebensmittelresten reinigen
und diese anschlieBend mit einem Aschesauger entfernen
Abb.19.

Beim Start der Pyrolysefunktion wird die Beleuchtung
der Backkammer ausgeschaltet, um sie zu schonen.

REINIGUNG DER BACKKAMMER MIT PYROLYSE IM MODUS
WOCHENTLICHE PROGRAMMIERUNG”

Es ist moglich, die Backkammerreinigung mit Pyrolyse als pro-
grammiertes Ereignis zu programmieren, indem man das Meni
Programmierte Einschaltung (siehe Benutzerhandbuch) aufruft
und die Zeit angibt, zu der die Pyrolyse durchgefiihrt werden soll.
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Giovedi
07.07.2022
20.14

Abb.20.

Giovedi 07.07.2022 - 20.14

Confermare a

o Achtung, wenn Sie den Beginn der Funktion programmieren:

-um 23:59 Uhr am Montag, wird die Funktion an diesem Tag
und zu dieser Uhrzeit beginnen;

- um 00:00 Uhr wird die Funktion immer am Montag um Mitternacht

beginnen.

Wenn Sie die Funktion also am Dienstag um Mitternacht starten wol-
len, miissen Sie die Schaltfldche fiir diesen Tag auswdhlen.
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Wartung und Reinigung | AUSWECHSELN VON KOMPONENTEN

Auswechseln von Komponenten

Der Benutzer darf ausschlieBlich die angegebenen

Komponenten auswechseln: Bei Defekten oder aul3er-

ordentlichen Wartungsarbeiten an den Handler wenden
und den Eingriff eines autorisierten Technikers anfordern.

Fiir den Austausch miissen immer Original-Ersatz-

teile verwendet werden, die beim Hersteller zu be-

stellen sind: Die Verwendung von Nicht-Original-Er-
satzteilen kann zu einer suboptimalen Leistung des Gerdts und
zu schweren Personenschdden und Schaden am Gerat selbst
fuhren, die nicht unter die Garantie fallen.

f Vor der Durchfiihrung von Eingriffen zur Erset-
zung muss die Stromversorgung des Gerats (mit
dem Schalter der Anlage) unterbrochen werden.

f Der Austausch von Komponenten muss bei véllig kal-
tem Ofen und mit personlicher Schutzausriistung (z.
B. Handschuhen usw.) durchgefiihrt werden.

ERSETZUNG DER SCHEIBE DERTUR
) Abb.21.

ERSETZUNG DER LAMPE UND DER SCHEIBE IM
INNEREN

) Abb.22.

Vor dem Auswechseln der Gluhbirne die Stromversorgung
des Gerdts (mit dem Schalter der Anlage) unterbrechen; es ist

nicht ausreichend, die Taste ON/OFF zu betdtigen, da die
Lampen dennoch unter Spannung stehen.

Nie das Glas der Lampen mit bloBen Handen beriihren;
immer Handschuhe tragen.

Nie den Ofen einschalten, ohne zuvor das Schutzglas der Lam-
pe montiert zu haben.
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Wartung und Reinigung | AUSWECHSELN VON KOMPONENTEN

AUSWECHSELNDESFEUERFESTENMATERIALS
) Abb.23.

Abb.23.
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